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Maa- ja metsatalousministerio

Oppaan péivityksen 6/2023 on tehnyt Motiva Oy. Edelliseen 12/2020 péivitykseen ja taustamateriaalien
tuottamiseen ovat osallistuneet Luonnonvarakeskus, Ruokavirasto, Terveyden ja hyvinvoinnin laitos, Reilu
kauppa ry sekd maa- ja metsatalousministerio. Julkisilla hankkijoilla, elintarvikealan yrityksilla,
tutkimuslaitoksilla, ymparistojarjestoilla seka muilla alan sidosryhmilld on ollut mahdollisuus kommentoida
vastuullisuuskriteereita paivitystyon yhteydessa.

Tyon on rahoittanut maa- ja metsatalousministerio
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1. Johdanto

Kansallisessa julkisten hankintojen strategiassa (2020) on tavoite kestaville ja vastuullisille elintarvike- ja
ruokapalveluhankinnoille. Strategiasta annetussa valtioneuvoston periaatepaatoksessa (2020) on lisaksi tarkempi
linjaus, jossa maaritellaan, mita vastuullisilla ruokahankinnoilla tavoitellaan, ja miten tavoitteisiin paastaan.

Kestava ruokajarjestelma on ruokaturvan perusta. llmastonmuutos, monimuotoisuuden havidminen ja kriisitilanteet
voivat heikentda Suomessakin ruokaturvaa merkittavasti. Hyvalla huoltovarmuudella turvataan kriisitilanteiden
edellyttdma ruoantuotannon omavaraisuus. Elintarvike- ja ruokapalveluhankinnoissa tulee kayttaa
hankintakriteereita, jotka edistavat ympariston kannalta hyvia viljelymenetelmia, elintarviketurvallisuutta,
ravitsemusta seka eldinten hyvinvointia ja terveytts, ja jotka edistavat samalla kestavaa ruokahuoltoa ja ekologista
kestavyytta.

1.1. Oppaan rakenne ja sisalto

Opas auttaa julkisen sektorin toimijoita hankkimaan vastuullisesti tuotettuja elintarvikkeita. Opas on hyodyllinen
tyokalu myos kuntapaattajille, elintarviketuottajille ja yksityisen sektorin toimijoille. Tama on paivitetty versio
vuonna 2017 julkaistusta ja 2020 pdivitetysta oppaasta.

Opas rakentuu seuraavasti:

e Osiossa kaksi on tietoa oppaan ja vastuullisuuskriteereiden kaytostd, soveltamisesta ja seurannasta.

e Osiossa kolme on taustatietoa ruoantuotannon keskeisista vastuullisuusvaikutuksista:
ymparistovaikutukset, eldinten hyvinvointi ja terveys, elintarviketurvallisuus, ravitsemuksellinen laatu seka
sosiaalinen vastuu.

e Neljannesta osiosta I0ydat hankintakriteeriehdotukset kunkin tuoteryhman omasta osiosta. Jokaisen
tuoteryhman kohdalta |6ydat tarkempaa kyseiseen tuoteryhmaan liittyvaa vastuullisuustietoa.

Opas sisaltaa vastuullisuuskriteereita ja hankintaohjeistusta seuraaville tuoteryhmille:

e kasvikset, marjat, hedelmat, viljat, 6ljyt ja ravintorasvat,

e kahvi, tee ja kaakao,

e sianliha ja sianlihatuotteet,

e siipikarjanliha ja siipikarjanlihatuotteet, muna ja munatuotteet,
¢ naudanliha ja naudanlihatuotteet,

e maito ja maitotuotteet,

e kalajakalatuotteet.

1.2. Oppaan kaytto ruokapalveluiden kilpailuttamisessa

Opasta voidaan kayttaa myos ruokapalveluiden kilpailuttamisessa siten, ettd oppaan kriteerien toteutumista
seurataan osana sopimusseurantaa sopimuskaudella. Oppaan kriteerien kdyttdminen on hyva sitoa
ruokapalveluhankinnan sopimusehtoihin osana ruokalistasuunnittelua. Tarjouspyynndssa voi myos kayttaa
alustavaa ruokalistasuunnitelmaa yhtena elementting, joko pisteyttavana tai vahimmaisvaatimuksena.
Ruokalistasuunnittelulla voidaan merkittavasti vaikuttaa elintarvikehankintojen vastuullisuuteen.
Ruokalistasuunnittelussa voidaan kiinnittad enemman huomiota kasvisruoan maaraan, sesongin mukaisuuteen seka
paikalliseen ruokakulttuuriin.

Tutustu tarkemmin myds seuraaviin oppaisiin:

e Lahiruoan hankintaopas (pdf)
e Vastuullisten ruokapalveluiden hankintaopas (maa- ja metsatalousministerio 12/2021)



https://sakky.fi/sites/default/files/2021-03/L%C3%A4his.pdf
https://mmm.fi/julkiset-ruokahankinnat/ruokapalveluiden-hankintaopas
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2. Vastuullisuuskriteerien ja oppaan kaytto

Oppaassa on esitetty suosituksia vastuullisuuskriteereiksi, joita voidaan hyodyntaa

e tarjouspyynndssa vahimmaisvaatimuksina,
¢ hinta-laatusuhteen vertailuperusteina
e tai sopimusehtoina.

Oppaan vastuullisuuskriteereita on kahden tasoisia: perus- ja edellakavijatason kriteereja.
Hankintalaki ja ymparistovaikutusten huomioon ottaminen

Voimassa olevan hankintalain (1397/2016) mukaan ymparistvaikutusten huomioon ottamisen julkisissa
hankinnoissa pitdisi perustua elinkaariarviointiin. Tama tarkoittaa, etta hankintayksikko voi huomioida tekijoita,
jotka sijoittuvat johonkin hankinnan kohteen elinkaaren vaiheeseen, esimerkiksi tuotantoprosessiin silloinkin, kun
kyseiset tekijat eivat ole osa hankinnan kohdetta (§ 94).

Tama edellyttaa kuitenkin, etta prosesseihin ja menetelmiin kohdistuvien ymparistévaatimusten on liityttava
hankinnan kohteeseen ja oltava oikeassa suhteessa sopimuksen arvoon ja saavutettaviin tavoitteisiin ndhden.
Hankintayksikko voi siis edellyttaa esimerkiksi ymparistoystavallistd tuotantomenetelmaa silloin, kun vaatimus
liittyy hankinnan kohteeseen. Téllaisia EU-tuomioistuimen oikeuskdytannén mukaan sallittuja tuotantomenetelmaa
koskevia vaatimuksia ovat esimerkiksi elintarvikkeiden tuottaminen luonnonmukaisella viljelylla seka sahkon
tuottaminen uusiutuvia energialahteita kayttaen.

Vastuullisuuskriteerien soveltaminen on hankintayksikon omalla vastuulla. Lainopillista neuvontaa on suositeltava
pyytaa tapauskohtaisesti. Maksutonta hankintojen lainsaadantoon liittyvaa neuvontaa antaa julkisten hankintojen
neuvontayksikko.

2.1. Kriteerien valitseminen

Hankintayksikko tarkistaa ja asettaa aina itse kriteerien tason omien tavoitteiden, tarpeiden, resurssien ja
markkinakartoituksen- ja vuoropuhelun perusteella

- 2. Tavoite- 3. Markkina- 4. Vaatimus- 5. Tarjous-
1. Kriteerien tason vuoropuhe- ten toden- pyynnon
valinta asettaminen ja T e R tamisen laadinta ja
muotoilu maarittely julkaisu

1. Valitse ensin kriteereista ne, jotka ovat teille relevantteja ja tarkeita

Taman oppaan vastuullisuuskriteerit liittyvat tuotteen merkittavimpiin vaikutuksiin. Hankkija voi valita ndista
kriteereista yhden, osan tai kaikki esimerkiksi sen mukaan:

e Mitka ovat juuri teidan organisaationne tarkeimmat tavoitteet ja vaikutukset vastuullisuuden
ndkokulmasta? Mitka ominaisuudet ovat juuri teille tarkeita?

e Kokemus ja osaaminen: Olemmeko vasta aloittelemassa vastuullisuuskriteerien kdyttoa vai jo kokeneita
niiden kaytossa?

Jos kdytatte vastuullisuuskriteereitd ensimmaisia kertoja, suosittelemme aloittamaan esimerkiksi muutamalla
kriteerilld, jotta saatte kokemusta kriteerien kaytosta. Seuraavalla hankintakerralla voidaan ottaa mukaan uusia
vastuullisuuden nakokulmia ja/tai nostaa jo kdytettyjen kriteerien vaatimustasoa.


https://www.hankinnat.fi/
https://www.hankinnat.fi/
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2. Tarkista valittujen kriteerin tavoitetaso ja muotoilu

Taulukossa esitetyt kriteerit ja niiden raja-arvot ovat ehdotuksia, joita voidaan saataa ylos- tai alaspain omien
tavoitteiden, tarpeiden ja markkinatilanteen mukaan. Muokkaa lisdksi kieli, muotoilut, jne. kyseiseen
tarjouspyyntoon sopiviksi.

3. Kay vuoropuhelua markkinoiden kanssa ennen tarjouskilpailua

Vuoropuhelulla selvitetdadn pystyvatko tarjoajat tdyttamaan ja todentamaan luonnostellut hankintavaatimukset
kyseisessa hankinnassa ja markkina-alueella, mitd tuote- tai palveluvaihtoehtoja on olemassa, onko markkinoilla
riittavasti tarjoajia, jne. Markkinatilanne voi vaihdella alueittain, hankinnan muiden vaatimusten tai hankinnan
kokoluokan takia hyvinkin paljon. Vuoropuhelulla tarjoajat saavat tiedon mahdollisista tavoitteista ja kriteereista ja
ehtivat siten paremmin varautua myos niiden todentamiseen, esimerkiksi varmistamalla tuoteketjusta saatavat
todistukset. Siksi ohjeessamme esitettyja kriteereja ei suositella kopioitaviksi/sovellettaviksi suoraan omaan
tarjouspyyntoon ilman markkinakartoitusta.

Alustava tarjouspyynto voidaan myos lahettaa mahdollisille tarjoajille kommentoitavaksi hyvissa ajoin ennen
tarjouspyynnon julkaisemista. Jos kommentointikierroksella ilmenee, ettd vaatimustaso on juuri tassa tapauksessa
liian korkea tai matala tai todentaminen on ongelmallista, sita voidaan muuttaa.

Varsinkin edelldkavijatason kriteereitd on kdytettava harkiten hankinnan luonteeseen, arvoon ja laatuun ndhden.
Liian tiukkojen kriteerien kaytto vahaisemmissa hankinnoissa voi olla ristiriidassa hankintalain periaatteiden kanssa.

4. Paata ja maarittele tarjouspyyntoonne, miten vaatimukset kaytannossa todennetaan
5. Laaditarjouspyynto ja julkaise se



2.2. Kriteerien tasot seka niiden perustelut ja todentaminen

> Motiva

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

Hankinnan toteutus

Perustaso on suositus elintarvikkeen
vastuullisuuden kriteereista.

Nama kriteerit ovat:

1. vastuullisuuden kannalta
merkittavimpig,
helppoja kéyttaa ja todentaa,
tuotteiden ja palveluiden
saatavuus onyleensa hyva.

Hankinnan toteutus

Tapauksesta riippuen joko hankintayksikolle tai
yritykselle tiukemmin vaatimuksin.

Hankintayksikko voi halutessaan tahdata

my0s perustasoa korkeammalle.

Edellakavijatasolla on kahden tyyppisia

vastuullisuuskriteereita:

a) Samoja kriteereita kuin perustasolla,
mutta tiukempia.

b) Uusia kriteereitd, joita perustasolla ei
vield ole.

Nama vastuullisuuskriteerit:

e  Sopivat hankkijoille, jotka haluavat
hankkia parhaita markkinoilla olevia
tuotteita.

e Rajaavat markkinoita perustason
kriteereitd enemman ja vaativat siksi
enemman paneutumista ja aktiivista
vuoropuhelua tarjoajien kanssa jo
hankinnan suunnitteluvaiheessa
markkinatilanteen kartoittamiseksi.

Hankintayksikko voi asettaa hinta-
laatusuhteen vertailuperusteita, jotka liittyvat
laadullisiin, yhteiskunnallisiin, ymparisto- tai
sosiaalisiin nakokohtiin tai innovatiivisiin
ominaisuuksiin. Vertailuperusteiden on
liityttava hankinnan kohteeseen 94 §:n
mukaisesti, ne eivdt saa antaa
hankintayksikélle rajoittamatonta
valinnanvapautta ja niiden on oltava
syrjimattomia ja varmistettava todellisen
kilpailun mahdollisuus. Hankintayksikén on
asetettava vertailuperusteet siten, etta
tarjoaja pystyy todentamaan niihin
perustuvat tiedot tarjousten vertailua varten.

Kriteerien perustelu

Kriteerien kdyton perustelut ilmenevat tassa
kentdssa. Kriteerien taustalla voi esimerkiksi
olla EU:n neuvoston tai komission asetus,
jota selvennetdan tassa. Taustaksion
annettu myos tietoa kyseessa olevan
vastuullisuus nakdkulman taustasta ja
merkittdvyydesta hankinnan tueksi.

Kriteerien todentaminen

Asetetut hankintakriteerit tdytyy voida
luotettavastitodentaa.

Todentamisesta ja sen eritasoista voi lukea
lisad kohdasta 7.3 todentaminen.
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2.3. Todentaminen

Asetettujen vaatimusten ja vertailuperusteiden todentaminen on julkisissa hankinnoissa tarkeaa. Todentamista
voidaan edellyttaa hankinnan eri vaiheissa: tarjouspyyntd, tarjouskilpailun voittajalta todentamisen pyytaminen tai
esimerkiksi sopimuskauden aikainen aikataulutettu todentamisen ehto. Oikean todentamiskeinon esittdminen
edellyttaa vuoropuhelua tilaajan ja toimittajan valilla. Tarjoajan on annettava tietoa siitd, miten vaatimukset tayttyvat
tarjousvaiheessa, sopimuksen tekovaiheessa ja sopimuksen aikaisessa seurannassa. Tata on suositeltavaa hyodyntaa,
jotta tarjouskilpailusta ei muodostuisi tarjoajille ja tilaajalle liiallista hallinnosta taakkaa.

Oppaan kriteereissa on ehdotettu seuraavia todentamisen keinoja:

e Toimittaja vakuutus: Toimittaja vakuuttaa, ettd vaatimus tayttyy esimerkiksi rastimalla ruutuun kylla.

e Toimittajan kuvaus: Toimittaja kuvaa kirjallisesti, miten vaatimus tayttyy oman tietdmyksen mukaan.

e Oma vaittama: Toimittaja antaa tietoa, jonka voi tarkistaa ilman paasya yrityksen liikesalaisuuksiin,
esimerkiksi kansallisista tietokannoista tai tuotetiedotteesta. Tahan kuuluu myds ISO 14021 standardin
mukaiset Tyypin Il ymparistomerkit eli omat ymparistovaittamat.

e Kolmannen osapuolen todistus: Riippumaton kolmas osapuoli antaa kirjallisen vakuuden siit3, etta kyseinen
tuote, palvelu tai prosessi vastaa, tai on parempi kuin, toivottu vaatimustaso.

e Akkreditoidun kolmannen osapuolen todistus: Akkreditoitu rilppumaton osapuoli vakuuttaa kirjallisesti, etta
kyseinen tuote, palvelu tai prosessi vastaa, tai on parempi kuin, toivottu vaatimustaso. Akkreditoitu 3.
osapuolen todistus voi koskea joko tuotetta tai organisaation laatujarjestelmaa.

Todentamisen kustannukset toimittajalle vaihtelevat. Todistusten saamisen helppous elintarvikeketjussa vaihtelee,
my®os yrityksen koosta riippuen. Todentamisvaatimus on hyva asettaa kyseisen hankintakriteerin tarkeyden mukaan.

2.4. Sopimuskauden aikainen seuranta

Elintarvikkeiden hankinnassa kannattaa yksittdisten hankintakriteerien lisdksi keskittya erityisesti siihen, etta
tarjouskilpailun tavoitteena on mahdollisimman hyva sopimus, joka kertoo toimittajan ja tilaajan valisen yhteistyon
raamit, mitd yhteisty6 koskee, mita tilaaja haluaa tilata sekd miten mahdolliset erimielisyydet ratkaistaan.
Sopimuksen tulee mahdollistaa juuri sellaisten elintarvikkeiden tai ruokapalveluiden kdyton ja toteutumisen, kuin
hankkivalla taholla on omassa tahtotilassaan tai strategiassaan.

Sopimuskausi on yleensa useita vuosia, joten on olennaista, ettd sopimus on hyva ja toimiva. Kaikki mita halutaan
sopimuskaudella seurattavan, tulee olla kirjattuna sopimukseen. Yleisesti puhutaan sopimuksen erityisehdoista, joihin
muun muassa ymparistovaikutusten seuranta myos kuuluu. Sopimukseen kannattaa siis kirjata selkedsti, minka
tuotteen tai tuoteryhman tarjouspyynndssa esitettyjen kriteerin tayttymista tullaan varmentamaan sopimuskauden
aikana. Sopimuskauden aikaista seurantaa ja todentamista helpottaa, jos tarjouspyynnon liitteend on jo kuvaus siita,
millainen yhteistyomalli, seurattavat tiedot, aikataulut ja tilaajan seka tuottajan valiset vastuut tahan liittyvat
sopimuskaudella.

Sopimuksen liitteena on hyva kayttaa yksityiskohtaisempaa seurantalomaketta, jossa tarjouspyynnossa eritelty
kriteerien todentaminen on yksiloity muun muassa seuraavien asioiden suhteen:

e  Mihin mennessa: Tassa voi kayttaa siirtymaaikaa tai rytmittaa hallinnollisen taakan takia eri tuotteiden
todentamisen pidemmialle aikavalille.

o Milla tavalla: Kirjallisesti kdyttaen tilaajan madrittelemaa tapaa esimerkiksi tietyn merkin, standardin
mukaisesti tai vaatimalla suoraan ko. merkkia tai standardia.

¢ Yhteisty0 ja seurantakokouksiin asianmukaisesti valmistautuminen mukaan lukien oma- aloitteisesti uusien
jaftai korvaavien kriteerit tayttavien tuotteiden esittely ja todentaminen.

e Seuraamus: Jos todentaminen ei onnistu kuten edelld mainituissa kohdissa on kerrottu.
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Olennaista on toimia sopimuksen mukaan ja kdyttaa laadittua seurantalomaketta osana sopimuskauden yhteistyota.
Tama toimii arvokkaana tiedonlahteeng, kun valmistellaan uuden kilpailuttamisen tekoa.

3. Elintarviketuotannon vastuullisuusvaikutukset

3.1. Elintarviketuotannon ymparistovaikutukset

Ymparistovaikutuksilla tarkoitetaan tassa oppaassa keskeisid, tyypillisia elintarvikkeiden tuotantoketjuista syntyvia
elinkaarisia ymparistovaikutuksia. Ymparistovaikutukset ovat moniulotteisia ja vaihtelevat muun muassa
tuotantoalueittain. Elintarvikkeiden ymparistovaikutusten vertailussa on myos térkeda ottaa huomioon erot
tuotteiden kayttotarkoituksessa ja ravitsemuksellisessa arvossa. Opas pyrkii kuvaamaan eri tuoteryhmien keskeisia
ymparistovaikutusnakodkulmia sekd nostamaan keskeisia ymparistondkokohtia hankintojen taustatiedoiksi ja
|ahtokohdiksi.

Eri elintarvikkeiden tuotannon vaikutusta ymparistoon voidaan mitata monilla mittareilla. Ruoantuotannon
olennaisimpina ymparistovaikutusten mittareina voidaan pitaa ilmastovaikutusta eli hiilijalanjalkea, vesien
rehevoitymistd, luonnon monimuotoisuuden heikkenemistd seka vesijalanjalked, joita tdssa oppaassa kasitelldaan
lyhyesti. Muita tuotannon ymparistdvaikutuksia voivat olla happamoituminen, ekotoksisuus, pienhiukkaspaastoét ja
alailmakehan fotokemiallisen otsonin muodostuminen, otsonikerroksen ocheneminen, ionisoiva sateily seka
esimerkiksi luonnonvarojen kulutus. Oppaassa kasvinsuojeluaineita ja kasvinsuojelua kdsitelladn omana kohtanaan.
Eldinten hyvinvointikysymyksia ei lasketa kuuluvaksi ymparistovaikutuksiin, vaan ne kasitellaan erikseen.

Ruoantuotannon ympadristovaikutukset syntyvdt padosin alkutuotannossa erilaisista tuotantoon liittyvista biologisista
prosesseista. Viljelymaasta vapautuu typpioksiduulipadstoja ilmaan ja ravinnepadstoja vesistoihin seka
metaanipddstdja marehtijoiden ruoansulatuksen, pétsikdaymisen ja lannankasittely seurauksena. Maatalouteen
kytkoksissa olevan luonnon monimuotoisuuden vahenemisen kannalta suurin globaali uhka on maankayton
muutokset, eli uutena viljelykayttoon raivattavat monimuotoisuudeltaan arvokkaat maa-alueet, kuten
sademetsaalueiden kdyttoonotto ruoantuotantoon. Talld on myos suuri vaikutus kasvihuonekaasupaastaihin.
Alkutuotannon jalkeen suurin merkitys tuotteiden ymparistojalanjalkien (esimerkiksi ilmasto, rehevoityminen,
vesijalanjalki) synnyn kannalta on silla, kuinka tehokkaasti alkutuotannon arvokkaat raaka-aineet saadaan jalostettua
lopputuotteiksi ja siirrettya kulutukseen minimoimalla raaka-aine- ja ruokahavikki ketjun kaikissa vaiheissa.
Ymparistovaikutuksia syntyy myos tuotantoketjussa kaytettavilla pakkauksilla ja kuljetuksilla, mutta ndaiden merkitys
ruokatuotteiden ymparistovaikutuksista on suhteellisen pieni.

3.2. Suomen kasvihuonekaasupaastoista reilu neljannes on peraisin
ruoantuotannosta

Ruoantuotantoketju aiheuttaa Suomen kaikista kasvihuonekaasupaastoista arviolta 25-30 prosenttia. Maailman
kasvihuonekaasupadstoista noin neljannes aiheutuu ruokajdrjestelmasta, ja ilmastonmuutos on yksi kriittisimmista
yhteiskunnan ymparistéuhkista. Ilmaston lampenemisestd seuraa muun muassa merenpinnan nousua, sadannan ja
jaatikkojen kutistumista seka aarisaailmididen yleistymista.

Kasvihuonekaasupdastoista aiheutuvien ympariston muutosten seurauksena myos maanviljelyn olosuhteet voivat
muuttua. lImastonmuutos on myds luonnon monimuotoisuuteen suuresti vaikuttava tekija muun muassa elinalueiden
lampenemisen ja darisaiden kautta. N&in ollen ilmastonmuutosta hillitsevat hankinnat voidaan nahda myos luonnon
monimuotoisuutta edistavina hankintoina.

Ruoantuotannon ilmastovaikutukset eli hiilijalanjalki mittaa ja kuvaa tuotteiden takana olevien toimitusketjujen
yhteenlaskettuja kasvihuonekaasupaastoja, alkutuotannon tuotantohyodykkeiden, kuten lannoitteiden,
valmistuksesta aina ateriapalveluyritykseen, kauppaan tai kulutukseen asti.

Kasvihuonekaasupadstoja ovat hiilidioksidi, metaani ja typpioksiduuli seka kylmaaineiden paastot, jotka kukin
muunnetaan hiilidioksidiekvivalenttikilogrammoiksi (CO2-ekv-kg) tiettya tuotemaaraa kohden.
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Yleisohjeena voidaan sanoa, ettd mita pienempi tuotteen alkutuotannon hiilijalanjalki absoluuttisesti on, sita
suhteellisesti suurempi merkitys tuotekohtaisen hiilijalanjaljen muodostumisessa on ketjun teollisilla prosessoinneilla
tai esimerkiksi pitkan matkan kuljetuksilla ja pakkauksilla, joskin my&s siind tapauksessa alkutuotannon osuus on
edelleen merkittava. Myos tuotantoketjussa kaytetyn energian maara ja lahde vaikuttavat hiilijalanjalkeen, mika
korostuu erityisesti kasvihuonetuotannon kohdalla.

Puolet maataloutemme ilmastovaikutuksista syntyy turvemailla, vaikka ne edustavat vain reilua 10 prosenttia
peltopinta-alastamme. Parhaillaan Suomessa kehitetdaan nurmentuotantoa ja hiiliviljelymenetelmia, joilla pyritaan
sitomaan kivennaisnurmilta ja kivenndismailta vapautuvaa hiiltd maaperdan. Nama maankayttosektorin paastot eivat
nay tuotekohtaisissa hiilijalanjalkilaskelmissa. Mydskaan oppaan nauta- ja tai maitotuotekorteissa eika
ymparistokriteereissa tuoda esiin turvemaita, eikda muitakaan vastaavia maaperan hiilivarastojen muutoksia.

Koska maankayttosektorin padstoja ei vield huomioida laskelmissa, hiilijalanjaljen vertailu tavanomaisten ja
luomutuotteiden valilla ei ole yksiselitteista.

3.3. Hiilijalanjalkivertailujen kaytto elintarvikehankintojen vertailukriteerina on
toistaiseksi haastavaa

Yritykset ja toimitusketjut maarittavat nykyisin yhd enemman omien ruokatuotteidensa, rehujen tai lannoitteiden
toimitusketjujen hiilijalanjalkia, mutta naiden lukuarvojen vertailtavuus on haasteellista. Osa elintarvikkeiden
hiilijalanjalkimaarityksista on hyvinkin yksityiskohtaisia ja perustuvat ketjujen todellisiinlahtétietoihin esimerkiksi eri
maatilojen tuotannosta ja prosesseista, mutta osa laskennoista on yleisemmalla tasolla, perustuen vaihteleviin
yleistaviin sekundaarisiin tietoldhteisiin. Vertailun kannalta laskennassa kdytettyjen lahtotietojen kuvaavuuden ja
tarkkuuden vaihtelevuus on suuri ongelma, mika aiheuttaa vaihtelua ja epatarkkuutta myds tuloksiin. Eri
tutkimuksissa maaritettyjen elintarvikkeiden hiilijalanjaljet eivat siis [ahtokohtaisesti ole suoraan vertailukelpoisia
keskenaan, koska laskentamenettelyissa on isoja eroja esimerkiksi systeemirajauksissa, paastojen kohdentamisessa
sivutuotteille, ns. hyvityslaskennoissa ja alkutuotannon laskentamalleissa, laskennan lahtotiedoissa seka erityisesti
maankaytdn muutosten ja maaperdn hiilivarastojen muutosten arvioinnissa.

Nykyiset hiilijalanjalkilaskennat eivat yleensa ota huomioon maaperan hiilivarastojen muutoksia, eivat suuria
turvemaiden hiilipddstoja, eivatka esimerkiksi mahdollisesti kivenndismailla joissain tilanteissa tapahtuvaa
hiilensidontaa.

3.4.- Puolet Suomen vesistoja rehevoittavista paastoista peraisin maataloudesta

Elintarvikkeiden vaikutus vesistjen rehevoitymiseen aiheutuu suuressa madarin peltoviljelysta. Vesistojen
rehevoityminen kiihdyttaa muun muassa sinilevien kasvua ja aiheuttaa vesiston happikatoa. Suomen vesistoja
rehevoittavasta typpi- ja fosforikuormituksesta yli 5o prosenttia on arvioitu johtuvan maataloudesta. Maatalouden
kuormituksesta suurin osa aiheutuu eldintuotantoon tarvittavan suuren rehuviljelypinta-alan johdosta.

Energiantuotantoprosessit ja kuljetuksissa syntyvat typenoksidi (NOx) -padstot sekd eldinten lannasta vapautuva
ammoniakki lisadavat myos elintarviketuotannon rehevoittavia vaikutuksia vesistoissa.

Rehevoityminen on hyvin paikallinen ja alueellinen ongelma, mika tekee siita vield hiilijalanjalked vaikeammin
globaalisti vertailtavan suureen eri tuotteiden ja tuotantomuotojen valilla.

Suomen omat kansalliset, paikallisia tuotanto-oloja huomioivat elintarvikkeiden rehevoitymisen laskentamenetelmat
ja niiden mukaan julkaistut tulokset, poikkeavat paljon kansainvalisista yleisista laskentatavoista. Meilla erityisesti
peltojen fosfori ruokkii Saaristomeren rehevoitymista. Sisdvesistd myos pienemmat jarvet kdrsivat rehevoitymisesta.

Saaristomeren valuma-alueella yksi olennaisimmista keinoista vaikuttaa kuormitukseen on vahentaa peltojen
fosforipitoisuuksia. Vaikka lannoittaminen on vdahentynyt alle puoleen vuoden 1990 tasosta, pitoisuuksien
pieneneminen pelloilta vie vield aikaa. Peltojen lannoittaminen vain kasvien ravinnetarpeen mukaan on tehokas keino
vdhentaa liukoisen fosforin kuormitusriskia pysyvasti.

11



>4 Motiva

3.5. Ruoantuotanto vaikuttaa luonnon monimuotoisuuteen

Jo yli kolmasosa maapallon maa-alasta kaytetaan ruoantuotantoon ja tasta suurin osa kotieldinrehujen tuottamiseen.
Ruoantuotanto on suurimpia uhkia halyttdvasti heikkenevalle luonnon monimuotoisuudelle.

Maailmanlaajuisesti yksi merkittavimmista syista monimuotoisuuden heikkenemiselle on metsakato, joka aiheutuu
muun muassa uuden maatalousmaan raivaamisesta. Erityisen kriittisid ndma maankdyton muutokset luonnon
monimuotoisuudelle ovat silloin, kun raivataan ainutlaatuisia ja luonnoltaan erityisen monimuotoisia elinymparistdja,
kuten sademetsia tai muita monimuotoisuudeltaan vastaavia arvokkaita ymparistoja ruoantuotannon tielta.

Suomessa kielteiset vaikutukset luonnon monimuotoisuudelle nakyvat erityisesti silloin, kun syodaan lihaa, jonka
laiduntamiseen on raivattu sademetsaa tai eldinten kasvattamiseen ja rehustukseen on kaytetty sademetsaalueilta
tulevaa soijaa. My6s muun muassa palmudljya, kahvia ja kaakaota tuotetaan usein sademetsista raivatuilla alueilla,
mika aiheuttaa metsdkatoa ja luonnon monimuotoisuuden kdyhtymista.

Suomalaisessa lihantuotannossa soijaa on jo korvattu osin muilla valkuaisldhteilla sianlihantuotannossa ja nautakarjan
ruokinnassa soijasta on Suomessa luovuttu jo ldhes kokonaan. Soijan kayton ja siitd luonnon monimuotoisuudelle
aiheutuvien vaikutusten seuraaminen lapi lihaketjujen ei ole yksinkertaista, vaikka erilaisia sitd kuvaavia standardeja ja
laatusertifikaatteja on kehitetty ja otettu melko laajastikin kayttoon.

Maaperan kasvukunnolle ja maaperdeliostéon monimuotoisuudelle on hyvaksi agroekologisten, maaperan hiilivaroja
lisadvien viljelymenetelmien kayttd, kuten monipuoliset viljelykierrot seka alus- ja keradjakasvien hyédyntaminen.
Muita luonnon monimuotoisuutta parantavia toimenpiteitd alkutuotannossa ovat mm. nurmikaistat ja pientareet,
suojakaistaleet seka biologinen torjunta. Lisaksi torjunta-aineiden kdyton vahentaminen ja kohdentaminen,
antibioottien kayton vahentaminen, ja muiden luonnossa haitallisten yhdisteiden, kuten raskasmetallien ja hormonien
kayton véhentaminen pienentdvat ruuantuotannon vaikutuksia luonnon monimuotoisuuteen.

My0s laiduntavat eldimet auttavat yllapitamaan lukuisille lajeille tarkeita elinymparistdja.

Ekosysteemien ja lajien monimuotoisuuden heikkenemisen lisaksi luonnon monimuotoisuuden heikkenemista
tapahtuu myos geneettisella tasolla. Tahan voidaan vaikuttaa mm. kayttamalla monipuolisesti eri kasvilajikkeita ja
suojelemalla alkuperaisrotuja ja perinnebiotooppeja.

Monimuotoisuuden maarittdminen poikkeaa menetelmallisesti edellisista ymparistovaikutusluokista. Luonnon
monimuotoisuuden seuranta- ja tutkimustiedon kerddminen onkin haastavaa, silla koko arvoketjua koskevaa
tilastotietoa on usein hyvin rajallisesti saatavilla. Tama vaikeuttaa luonnon monimuotoisuuden huomioimista ja
arviointia julkisissa hankinnoissa. Tarkead kehityskohde olisikin luonnon monimuotoisuutta koskevan tiedon laadun,
maaran ja saatavuuden kehittaminen.

Luonnon monimuotoisuuden edistamisessa lapindkyva tiedonkulku tuotteen koko arvoketjun matkalta on erityisen
tarkedssa roolissa. Ilman mahdollisuutta todentaa ja varmistaa alkuperamaata tai -aluetta seka alkutuotannossa
tehtyja valintoja elintarvikkeen hankkijalla ei ole riittavaa nakyvyytta tuotteen ominaisuuksiin. Erilaiset sertifikaatit
voivat olla apu lapinakyvaan hankkimiseen, mutta kaytettyjen sertifikaattien tulee olla luotettavia ja edellytyksiltaan
lapinakyvia. Kriteereja voidaan myos kehittaa asteittain velvoittamalla alkuvaiheessa tiettyjen tunnistettujen korkean
riskin tuotteiden tai raaka-aineiden tuotantoketjun lapinakyvyyden varmistaminen, ja menettelyn yleistyessa ja tiedon
saatavuuden parantuessa asetetaan tavoitteet laajemmalle raaka-aineiden tuotantoketjujen lapinakyvyydelle.

3.6.  Veden niukkuus on yha tarkeampi kysymys globaalille ruokaturvalle
Vedella on suuri merkitys eldamaa yllépitavien prosessien osalta. Vetta tarvitaan kaikissa niissa prosesseissa
maapallolla, joilla on merkitystd ihmisen hyvinvoinnille. Veden niukkuus on yksi tarkeimpia kysymyksia globaalille

ruokaturvalle. Vesikriisit ovat yksi suurimmista planeettaamme uhkaavista ymparistdongelmista. Globaalista makean
veden kdytosta jo 70 prosenttia aiheutuu ruokajarjestelmastd. Nykyaikainen vesiniukkuuden sisaltava
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vesijalanjalkikonsepti mittaakin kdytetyn veden maaraa suhteessa alueellisiin vesiresursseihin eli veden saatavuuteen.
Puhutaan vesiniukkuudesta tai vesistressista, jotka kumpikin kuvaavat vedenkayton suhdetta vesivarantoihin.

Vesijalanjaljen kannalta keskeisinta on se, millaiset vesivarat ruoantuotantoalueilla ja maataloudessa on. Veden
niukkuus ja kuivuus ovat aiheuttaneet esimerkiksi Euroopassa yha enemman huolta kuluvalla vuosikymmenella
erityisesti siksi, ettd Eurooppaa uhkaa pitkalla aikavalilla veden kysynnan ja saatavuuden epdtasapaino. Suomen
vesivarat ovat sen sijaan maailman runsaimpia. Talla hetkelld elintarvikkeiden osalta elintarviketuotteiden
vesijalanjalked mittaavan vesiniukkuustekijan sisdltavan AWARE-menetelman mukaista tuotekohtaista
vesijalanjalkitietoa on vield hyvin niukasti saatavilla, joten vertailu eri alkuperaa olevien elintarvikkeiden vililld on
toistaiseksi tuotetasolla vaikeaa.

3.7. Alkutuotanto ja tuotantotehokkuus keskeisia ruoantuotannon
ymparistovaikutusten vahentamisessa

Ympadristovaikutusten syntymisessd ja vahentamisessa alkutuotanto ja sen kestava tehokkuus ovat keskidssa.
Olennaista on, milla rehuhyotysuhteella tuotantoeldimet saadaan tehokkaimmin kasvamaan terveina ja hyvinvoivina
eli milla rehukoostumuksella ja -maaralla lihaa ja maitoa saadaan tuotettua, minimoimalla samalla
ymparistovaikutukset. Lisdksi on keskeistd, kuinka tehokkaasti ja oikea-aikaisesti ruoka- ja rehukasvit pystyvat
hyodyntamaan lannoitteiden ja viherlannoituskasvien sitomia ravinteita. On myds tarkeaa pitaa viljelymaan
kasvukunto mahdollisimman hyvdng, jotta saavutettavat sadot olisivat mahdollisimman suuria ja sitd kautta tuotteille
kohdentuvat ymparistévaikutukset mahdollisimman pienia.

Edelld mainitut tekijat vaikuttavat kaikki valillisesti tuotteiden tuotantoketjun aiheuttamaan hiilijalanjalkeen ja
rehevoitymiseen. Suuri vaikutus alkutuotannon hiilijalanjaljen kokoon on my®6s sillg, kuinka suuri osa tuotantoketjun
eri vaiheissa kdytetystd energiasta on tuotettu uusiutuvalla energialla, ja kuinka suuri osa fossiilisilla energialdhteilla.
Suurimmat muutokset, joita voidaan tehda elintarvikkeiden ja niiden kulutuksesta aiheutuvien ymparistovaikutusten
minimoimiseksi, ovat alkutuotannon tuotantotapojen kehittaminen seka kasvikunnan tuotteiden monipuolisen
kayton lisddminen ja lihan kulutuksen vahentaminen.

3.8.  Luomutuotannolla on positiivisia vaikutuksia monimuotoisuuteen

Luonnonmukainen tuotanto eli luomutuotanto on tarkkaan valvottu, sertifioitu tuotantotapa, joka perustuu
eurooppalaiseen luomulainsaadantoon. Kansallisen julkisten hankintojen strategian ja kansallisen luomuohjelman
tavoitteena on lisata luomun osuus 25 prosenttiin julkisista elintarvikehankinnoista vuoteen 2030 mennessa. Tavoite
on linjassa Euroopan komission luomun edistamistavoitteiden kanssa.

Luomualkutuotanto perustuu ravinteiden kierratykseen, maaperan kunnon ja luonnon monimuotoisuuden
yllapitdmiseen seka uusiutumattomien luonnonvarojen kdyton valttdmiseen. Luomueldintuotannossa pyritaan
mahdollistamaan eldinten lajinmukaista kayttaytymista ja ennaltaehkaisemaan sairauksia.

Luomueldintuotannossa noudatetaan kansallista eldinsuojelulainsdddantoa ja luvomueldintuotannon ehtoja, jotka
voivat asettaa toiminnalle eldinsuojelulainsaadantoa tivkemmat vaatimukset.

Luomutuotannon edut tuotantoelaimille liittyvat etenkin eldinten kdytettavissa olevaan tilaan, kytkematta
kasvattamiseen, mahdollisuuteen ulkoilla, eldimille tehtdviin toimenpiteisiin seka nuorten eldinten ruokintaan.

Luomutuotannossa esimerkiksi vahimmaistilavaatimus eldinta kohden on suurempi kuin kansallisessa
lainsaadanndssa ja eldinten makuualueen on aina oltava kuivitettu. Luomueldinten tulee pdasta laitumelle tai
ulkotarhaan kesaaikaan tai ympari vuoden, riippuen eldinlajista. Eldimille tehtavid toimenpiteitd pyritadn valttamaan
ja valttamattomiksi katsotuissa kivuliaissa toimenpiteissa (esimerkiksi nupoutus, porsaiden kastrointi) kaytetaan aina
asianmukaista kivunlievitystd. Nuorten eldinten ruokavalion tulee sisaltaa luonnollista maitoa.

Luomutuotannossa pyritdan ennaltaehkaisemaan eldinten sairauksia ja loukkaantumisia hyvilld kasvatusolosuhteilla ja
hoitokaytannagilla. Kuten tavanomaisessa tuotannossa, luomutuotannossa sairaat eldimet tulee hoitaa viipymatta
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asianmukaisesti. Luomutuotannon ehtoja on kritisoitu siitd, ettd luomussa ladkkeellisten hoitokertojen lukumaaralla
on vuosittainen yldaraja, jonka ylittyessa eldain menettaa luomustatuksensa ja joutuu aloittamaan siirtymavaiheen
alusta.

Luomutuotannossa teolliset vakilannoitteet ja -rehut, synteettiset torjunta-aineet, muuntogeenisten (GM) raaka-
aineiden kaytto ja tuotteiden sateilyttdminen on kielletty. Esimerkiksi luomutuotteiden tuotannosta aiheutuva
ympariston ekotoksinen kuormitus on tavanomaisia tuotteita vahdisempaa, milla on myonteinen vaikutus
maatalousympadriston luonnon monimuotoisuuteen. Luomuruoan prosessoinnissa sallittujen elintarvikelisdaineiden ja
apuaineiden seka kemiallisesti tuotettujen synteettisten raaka- aineiden kdytolle on asetettu tiukat rajoitukset.

Perusperiaatteena on suosia luonnossa luontaisesti esiintyvid aineita ja turvata luonnon, ihmisten ja eldinten
hyvinvointia. Naista lahtokohdista voisi ajatella, ettd luomutuotanto on kategorisesti ja automaattisesti tavanomaista
tuotantoa vahemman ymparistoa rasittava vaihtoehto. Nain yksinkertaista asia ei kuitenkaan ole. Luomutuotannon
ilmastoa ja vesistdjd rehevoittava kuormitus on pinta-alaa kohden laskettuna tyypillisesti pienempi kuin
tavanomaisessa tuotannossa. Lahivesien tai erityista suojelua vaativien vesien kannalta pienempi pinta-alakuormitus
on positiivinen asia. Luomutuotannossa satotasot ja tuotostasot jadvat kuitenkin tyypillisesti selvasti pienemmiksi
kuin tavanomaisessa tuotannossa. Taman takia tuotettua yksikkda kohden maaritetty kuormitusluku, kuten
hiilijalanjalki tai rehevoitymispotentiaali, saattavat luomutuotteilla olla samaa tasoa tai suurempia kuin tavanomaisilla
tuotteilla. Maaperan hiilivarastojen muutosten saaminen mukaan laskentaan voi mahdollisesti muuttaa kasitysta
hiilijalanjalkien koosta tai ainakin tasoittaa vertailua luomun eduksi. Luomussa kaytettava viljelykierto vaikuttaa
samalla lisaksi koko viljelykierron kasvilajivalikoimaan ja koko kierron satotasoon, eika se tyypillisesti ndy edellisen
kaltaisissa tietyn tuotteen hiilijalanjalki- tai rehevditymislaskennoissa. Luomun hyvia viljelykiertokaytantéja voidaan
hyodyntda myos tavanomaisilla tiloilla maan kasvukunnon hoidossa ja pyrittdessa vahentamaan riippuvuutta
kemiallisista kasvinsuojeluaineista. Satotasojen kestava kasvattaminen parantaisi luvomutuotannon
ymparistotehokkuutta.

4. Elainten hyvinvointi ja terveys

Kansallinen tuotantoeldinten hyvinvoinnin neuvottelukunta maarittelee hyvinvoinnin eldimen kokemukseksi sen
omasta psyykkisestd ja fyysisesta olotilasta. Kasitteelld eldimen hyvinvointi kuvataan eldimen vointia, joka voi
vaihdella hyvasta huonoon. Elaimen hyvinvointiin vaikuttavat sen mahdollisuudet sopeutua ympariston tapahtumiin ja
olosuhteisiin. Eldimen hyvinvointi heikkenee, jos sopeutuminen ei onnistu tai sopeutumisyritykset aiheuttavat
eldimelle jatkuvaa tai voimakasta stressi, rasitusta, kdytoshairioita tai haittaa terveydelle. Eldinten hyvinvointiin
voidaan vaikuttaa pito-olosuhteilla, hoidolla, kasittelylla ja eldinjalostuksella.

Eldinten hyvinvoinnin arviointikriteerit Welfare Quality Networkin mukaan voidaan listata seuraavasti:

Periaatteet Kriteerit

Hyva ruokinta 1. Ei pitkittynytta nalkaa
2. Ei pitkittynytta janoa

Hyva kasvuymparisto 3. Mukava lepopaikka

4. Sopiva l[ampdtila

5. Liikkumisen helppous

Hyva terveys 6. Eivammoja

7. Ei sairauksia

8. Eitoimenpiteista johtuvaa kipua
Tarkoituksenmukainen kayttaytyminen 9. Sosiaalisen kayttaytymisen ilmeneminen

10. Muiden kayttaytymismuotojen ilmeneminen
11. Hyvd ihmisen ja eldimen valinen suhde

12. Positiivinen tunnetila
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Eri tuotantotavoissa erilaiset eldinten hyvinvointiongelmat korostuvat. Eldinten hyvinvointi kattaa koko eldinten
elinkaaren, myds kuljetuksen ja teurastuksen. Kaikessa eldintuotannossa ratkaisevaa eldinten hyvinvoinnin kannalta
on, miten ihminen kohtelee ja hoitaa eldimid. Keskustelua eldinten hyvinvoinnista vaikeuttaa monesti se, etta
eldinelinkeinojen edustajat ja kuluttajat painottavat eri tavalla hyvinvoinnin eri osa-alueita. Eldinten hyvinvoinnin
tason vertailu eri maiden valilld on my6s hankalaa, koska vertailut mahdollistavaa tietoa on vaikeaa saada.

Padsaantoisesti nalka ja jano eivat ole suomalaisessa eldaintuotannossa ongelma. Nykyisen kansallisen
lainsdddantdmme (247/1996) mukaan hoidossa olevalle eldimelle on annettava sille sopivaa hyvanlaatuista ruokaa ja
juomaa. Joissain tuotantomuodoissa eldimilla ei ole aina jatkuvasti saatavilla juomavetta. Joissain tuotantovaiheissa
ruokinta voi olla eldimen tarpeisiin ndhden riittamatonta (broileriemot ja joutilasemakot). Suomessa Eduskunta
hyvaksyi hallituksen esitykseen HE 186/2022 vp sisaltyvat lakiehdotukset 1.3.2023 eli nykyisesta eldinsuojelulaista
(247/1996) tulee eldinten hyvinvointilaki. Lait tulevat voimaan 1.1.2024.

My®os kasvatusolosuhteiden minimivaatimukset maaritetddn kansallisessa lainsadddnndssa. Ne eivat aina vastaa
kuluttajien toiveita ja eldinten tarpeita. Keskeisend syyna téhan on se, etta esimerkiksi valjempi kasvatus ja
makuumukavuuden parantaminen vaativat investointeja. Parhaassa tapauksessa taloudellisuus ja eldinten hyvinvointi
kulkevat kasi kadessa. Esimerkiksi lihanaudoilla kasvatus eristamattomissa ja siksi edullisissa rakennuksissa on
eldinten hyvinvoinnin kannalta hyva vaihtoehto, mutta se edellyttaa toimivaa kuivikehuoltoa.

Tarkeaa on pyrkia lajinmukaiseen sosiaaliseen ja muuhun kayttaytymiseen siten, etta eldinten hyvinvointi toteutuu
tarkoituksenmukaisesti kasvatusoloissa. Tama tarkoittaa, etta eldimilla on mahdollisimman vahan aggressiivista
kayttaytymistd, epanormaalia kayttaytymista tai pelkoreaktioita. Viimeksi mainittuun vaikuttaa ratkaisevasti eldinten
ja hoitajien valinen suhde. Viime aikoina on korostettu myos eldinten mahdollisuutta kokea positiivisia tunnetiloja,
mitd edistda esimerkiksi elinympariston virikkeellistdminen. Nama seikat vahentavat myos ladkitsemisen tarvetta.

Hyvinvoinnin tason vertailu eldinlajien valilla on vaikeaa. Eri lajeilla korostuvat erilaiset hyvinvointitekijat ja niiden
arvottaminen on hankalaa. Sama haaste on vertailtaessa eri tuotantotapoja saman lajin sisalla.

4.1. Suomessa eldintautitilanne on hyva ja antibiootteja kaytetaan vahan

Suomessa elinkeinon vapaaehtoiset toimet ovat vaikuttaneet siihen, etta meilla ei ole monia sellaisia eldintauteja, joita
esiintyy yleisesti muualla. Tuotantoeldinten ladkitseminen muun muassa antibiooteilla on Suomessa merkittavasti
vahaisempaa kuin Etela- ja Keski-Euroopassa, jossa laakkeitd kdytetddn myos ennaltaehkdisevasti. Eldinten Terveys ETT
ry seuraa tuotantoeldinten hyvinvointia ja terveytta vapaaehtoisesti lainsdadannon vaatimuksia tiukemmin. Tyokaluina
ovat nautatilojen terveyden huollon seurantajarjestelma Naseva ja sikatilojen terveysluokitusrekisteri Sikava seka
siipikarjan terveydenhuollon asiantuntijaryhmat (omat ryhmat lihan ja munien tuotannolle).

Yli 95 % Suomessa tuotetusta maidosta, naudanlihasta ja sianlihasta tuotetaan maatiloilla, jotka kuuluvat Nasevaan tai
Sikavaan. Molemmilla jarjestelmilla on 1SO9001 laadunhallintasertifiointi.

5. Elintarviketurvallisuus

Elintarvikevalvonta koostuu toimijoiden omavalvonnasta ja viranomaisvalvonnasta. Suomessa elintarvikealan
toimijalla on vastuu tuottamiensa, kasittelemiensd, valmistamiensa, pakkaamiensa, kuljettamiensa,
maahantuomiensa, varastoimiensa ja kaupan pitamiensa elintarvikkeiden turvallisuudesta ja muusta
madrdystenmukaisuudesta. Tata varten toimijalla tulee olla toimintaansa sopiva omavalvontajdrjestelma.
Viranomaisvalvonnan tehtdva on pddasiassa varmistaa omavalvonnan toimivuus seka tukea yrityksia
turvallisuuskysymyksissa.

Elintarvikkeisiin liittyvia riskeja voivat olla muun muassa:
¢ Ruoan tai juomaveden mukana voi tulla mikrobeja tai pienelidita, jotka voivat aiheuttaa tartuntatauteja tai

ruokamyrkytyksia.
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e Ruoassa voi olla luonnollisia haitallisia aineita, kuten palkokasvien lektiinit.
e Ruoan mukana voi saada my0s erilaisia ymparistosaasteita tai kemiallisia aineita, kuten dioksiinia,
metyylielohopeaa, lisdaineita, kasvinsuojeluaineiden jaamia jne.

Elintarviketurvallisuudella tarkoitetaan naissa kriteereissa mikrobiologista elintarviketurvallisuutta, kemiallista,
fysikaalista ja tuotantomenetelmiin liittyvaa elintarviketurvallisuutta seka elintarvikkeiden koostumukseen liittyvaa
elintarviketurvallisuutta.

Kuluttajien turvallisuuden varmistamiseksi Euroopan unionin jdsenmaat toteuttavat vuosittain eldimista saatavien
elintarvikkeiden vierasainevalvontaohjelmaa (ns. kansallista vierasainevalvontaohjelmaa).

Ohjelmassa valvotaan, ettei tuotantoeldinten kasvatuksessa kayteta kiellettyja aineita, ja etteivat elintarvikkeet sisalla
eldinten ladkintaan sallittujen ladkeaineiden jaamia yli lainsddadanndssa asetettujen raja-arvojen. Ohjelmassa
seurataan myds ymparistdmyrkkyjen esiintymista ja pitoisuuksia elintarvikkeissa.

Elintarviketurvallisuus Suomessa 2019 -julkaisun mukaan kotimaisen elintarviketuotannon kemiallisen riskin hallinta
on hyvaa, eika elintarvikkeissa esiinny ihmisen terveydelle haitallisia jadmia kasvinsuojeluaineista, eldinldakkeista,
ymparistomyrkyista tai muista kemiallisista aineista. Kotimaisten elintarvikkeiden mikrobiologinen turvallisuus on
kansainvalisesti vertailtuna korkealla tasolla.

Kansainvalisessa vertailussa suomalaisesta elintarviketuotannosta I0ytyy monia todennettavissa olevia vahvuuksia,
esimerkiksi antibioottien vahainen kaytto tuotantoeldinten ladkinnassa ja salmonellan Iahes olematon esiintyminen.
Naiden lisdksi esimerkiksi eldin- ja kasvitautien hyva tilanne erottuu kansainvalisessa vertailussa Suomen eduksi.
Kasvitautien vahaisen esiintymisen takia Suomessa on pienempi tarve kayttaa kasvinsuojeluaineita kuin esimerkiksi
suurissa eurooppalaisissa ruoantuottajamaissa.

Suomessa on vuodesta 2002 alkaen ollut kdynnissa antibioottiresistenssin seurantaohjelma, FINRES-Vet. Ohjelman
puitteissa tutkitaan eldimien ja ihmisten valilld levidvia taudinaiheuttaja- eli zoonoosibakteereiden, erdiden eldimille
tautia aiheuttavien bakteerien seka indikaattoribakteerien antibioottiherkkyytta. Viime vuosina resistenttien
bakteerien esiintyvyys on lisdantynyt ja resistenssimekanismit monipuolistuneet nopeasti. Lisdantyva
antibioottiresistenssi lisda ihmisten ja eldinten sairastavuutta, kuolleisuutta ja terveydenhuollon kustannuksia.
Antibioottiresistenssista onkin muodostunut yksi lddketieteen ja eldinlaaketieteen vakavimpia uhkia.

Globaalisti antibioottiresistenssi on merkittava uhka myds luonnon monimuotoisuudelle. Antibioottiresistentit
mikrobikannat muokkaavat luontaisia mikrobiyhteisoja ja vaikuttavat mm. maaperan ja vesistdjen
mikrobiprosesseihin.

Tarkeimpina keinoina mikrobilaakeresistenssin hallinnan kannalta pidetaan mikrobilaakkeiden hallittua kayttoa ja
mikrobiladkkeiden kayttotarpeen pitamistd mahdollisimman pienend. Ensimmaiset kayttosuositukset
mikrobilddkkeiden kaytosta eldinten tarkeimpiin tulehdus- ja tartuntatauteihin on Suomessa annettu jo vuonna 1996.
Suomessa karjalle ei saa syottaa rehun seassa antibioottia, ja eldimille maarataan ladkkeita vain eldinlddkarin toimesta
todettuun tarpeeseen. EU:n ulkopuolella tehotuotantolaitoksissa antibioottien liikakdytto on kuitenkin tavallista.
Yhdysvallat ja Kiina ovat merkittavimmat antimikrobisten valmisteiden kayttdjat karjankasvatuksessa.

Rehujen kautta eldimiin ja eldinperaisiin tuotteisiin voi kulkeutua haitta-aineita, esimerkiksi kasvinsuojeluaineita,
hometoksiineja tai tauteja aiheuttavia mikrobeja. Suomessa eldinten rehuissa ei saa esiintya haitallisia aineita yli
lainsdddanndssa annettujen raja-arvojen. Salmonellabakteeria rehuissa ei saa esiintya. Eldinperaisten rehujen on
taytettava hygieniavaatimukset.

Haitallisten aineiden kertyminen maaperaan vaarantaa elintarvikkeiden laatua ja aiheuttaa kuormitusta vesistoihin.
Fosforilannoitteiden sisdltdma kadmium on merkittdvin elintarvikeketjuihin siirtyva haitallinen metalli etenkin, kun
kaytetaan sedimenttiperdisia, muun muassa Pohjois-Afrikasta louhittuja fosforimineraaleja.
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5.1. Salmonellavalvontaohjelma

Salmonellabakteerien aiheuttamat infektiot ovat merkittava kansanterveydellinen ongelma ympéri maailmaa.
Pohjoismaat ovat tasta poikkeuksena. Tilanne on Suomessa, Ruotsissa ja Norjassa pysynyt huomattavasti paremmalla
tasolla kuin muualla maailmassa.

Suomessa salmonellan alhainen esiintyvyys varmistetaan osin kansallisella salmonellavalvontaohjelmalla.
Salmonellavalvontaohjelman piiriin kuuluvat naudat, siat ja siipikarja seka niista saatava liha ja kananmunat. Suomi on
sitoutunut ohjelman puitteissa pitamaan salmonellatason alle yhdessa prosentissa eldinlajikohtaisesti.

5.2. Kasvinsuojeluaineiden kayttoon liittyvat elintarviketurvallisuusriskit

Kasvinsuojelu on olennainen osa kasvintuotantoa. Kasveja suojellaan kasvintuhoojilta (tuhoeldimet, kasvitaudit,
rikkakasvit) ja muilta kasvulle haitallisilta ymparistotekijoilta. Vastuullinen kasvinsuojelu varmistaa maarallisesti ja
laadullisesti hyvan sadon, jossa ei ole elintarvikekayttoa haittaavia kasvintuhoojia, ndiden tuottamia kuluttajalle
vahingollisia yhdisteitd, kuten mykotoksiineja tai kasvinsuojeluaineiden jadmia. Kasvinsuojelun vastuullisuudessa on
huomioitava ihmisten ja ympariston terveys.

Kasvinsuojeluaineiden kdytolla on haitallisia vaikutuksia luonnon monimuotoisuuteen, ja vaikutukset ovat riippuvaisia
kaytetyista aineista seka kayttomaarista. Kasvinsuojeluaineiden hallitulla ja kohdennetulla kaytélla voidaan
haittavaikutuksia pienentda heikentdamatta merkittavasti satotasoja. Luomutuotannossa synteettisten
kasvinsuojeluaineiden kaytto on kielletty ja ymparistoon kohdistuva kuormitus on vahaisempaa.

Euroopan unionissa kasvinsuojelu on toteutettava integroidun kasvinsuojelun (IPM) mukaisesti vuodesta 2014 |dhtien.
IPM:1l3 tarkoitetaan kaikkien kaytettavissa olevien kasvinsuojelumenetelmien harkinnallista ja suunnitelmallista
yhteiskayttoa vallitsevan tilanteen mukaisesti, jolloin ehkaistaan kasvintuhoojapopulaatioiden kehittymistd, pidetaan
kasvinsuojelu- ja muiden hallintakeinojen kaytto ekologisesti ja taloudellisesti hyvaksyttavalla tasolla ja minimoidaan
ihmisterveydelle ja ymparistolle aiheutuvat riskit.

IPM:n periaatteen mukaisia ei-kemiallisia kasvinsuojelumenetelmia ovat esimerkiksi:

e Ennaltaehkaisevat keinot: muun muassa viljelykierto, sertifioitu lisdysaineisto, tuhoojaresistentit lajikkeet,
oikea kylvoaika, alus-, kerddja- ja maanpeitekasvit, maan hyva kasvukunto, kesannointi, polyttdjia ja
torjuntaelidita houkuttelevat kukkivat kasvit ja muut biologista monimuotoisuutta lisddvat oheiskasvi- ja
elinymparistolaikut.

e Ei-kemialliset torjuntakeinot: muun muassa torjuntaeliot ja biopohjaiset torjuntavalmisteet, massapyydystys
ansoilla, harsot, joilla estetaan tuhoojien paasy kasvustoihin, rikkakasvien haraus, liekitys, hoyrytys tai
torjunta (biohajoavilla) katteilla, robottikitkijat.

e Kemiallisen torjunnan tarpeen todentaminen esimeriksi ennustemallien tai tarkkailun avulla.

IPM sallii kemiallisten kasvinsuojeluaineiden kayton, mutta vasta todettuun tarpeeseen. Kemiallisten
kasvinsuojeluaineiden kulkeutumisesta kohdekasvien ulkopuolelle voi aiheutua haittoja ymparistolle ja sen eliostolle.
Jaamia ei saisi jaada itse suojeltuihin kasveihinkaan, mista voisi aiheutua riskeja ihmisille.

Kasvinsuojeluainejadmien raja-arvot eivat saa ylittya elintarvikkeissa tai ymparistossa missaan tilanteessa. EU:ssa
kasvinsuojeluaineiden kaytolle on luotu useita lainsaadantoja ja niiden toteutumista valvovat useat viranomaiset.
Suomessa elintarviketurvallisuutta ohjaa lainsaddantd ja sita valvotaan tarkasti viranomaisten ja yritysten
omavalvonnan yhteistyona.
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6. Ravitsemuksellinen laatu

Vastuullisiin elintarvikehankintoihin kuuluu ihmisten hyvinvoinnin ja terveyden edistaminen ja terveytta edistavan
ruokavalion toteuttamisen mahdollistaminen julkisissa ruokapalveluissa. Julkiset elintarvike- ja ruokapalveluhankinnat
ovat keskeisessa roolissa vaeston hyvan ravitsemuksen, terveyden ja hyvinvoinnin edistamisessa.
Ravitsemussuosituksissa maaritelty monipuolinen, kasvispainotteinen ruokavalio tukee toteutuessaan myos
kestavyystavoitteita. Ruoan terveellisyys ja vastuullisuusnakokulmat kulkevat kasikdadessa.

Elintarvikehankinnoissa eri kohderyhmien ruokasuosituksissa madaritelty aterian osien (ateriakomponenttien)
ravitsemuslaatu on todennettava, ja ne tulee asettaa ehdottomiksi vahimmaisvaatimuksiksi. Talla varmistetaan
osaltaan, etta tarjottu ruoka vastaa ravitsemussuositusten ravintosisaltovaatimuksia.

Vaeston turvallinen ravitsemus koostuu monipuolisesta, terveytta edistavasta ruokavaliosta, laadukkaista, turvallisista
elintarvikkeista seka niiden hygieenisesta ja oikeasta kasittelysta seka kunkin ihmisen omaan tilanteeseen sopivasta
ruoanvalinnasta ja yksil6llisesta ruoan sopivasta maarasta. Ruokavaliolla voidaan ehkaista kansantautiemme, kuten
sydan- ja verissuonitautien, riskitekijoiden syntymistd. Suurimmat ravitsemus- ja terveyshuolet liittyvdat Suomessa
suolan, tyydyttyneen rasvan ja lisatyn sokerin seka ylimaardisen energian saantiin. Myos kuidun saanti on suosituksia
matalampaa, ja sen lisddminen parantaisi ruokavalion kokonaisuutta, olisi eduksi sokeri- ja rasva-aineenvaihdunnalle
ja ehkaisisi suolistosyopien syntymista. Yhtena keskeisena pulmana on liian paljon energiaa sisaltava ruokavalio seka
kasvisten niukka kaytto ja toisaalta punaisen lihan runsas kaytto.

Tassa hankintaoppaassa esitetyt elintarvikehankintojen vastuullisuustavoitteet toteutuisivat suurelta osin
kaytannossa ruokasuosituksia noudattamalla. Tahan paastaisiin esimerkiksi lisadamalla vihannesten, juuresten, sienten,
palkokasvien ja marjojen (satokausituotteet huomioiden), perunan, kalan (etenkin jarvikalan), rypsidljyn,
kasvimargariinin (kun huomioidaan kaytetyn palmudljyn vastuullisuus), taysjyvaviljavalmisteiden (kuitupitoiset
ravintorikkaat kotimaiset viljat, etenkin ruis, kaura ja ohra ja niista valmistetut aterialisakkeet) kayttoa seka
kohtuullistamalla punaisen lihan ja lihavalmisteiden kayttoa (ks. LIITE 1). Lisdtietoa I6ydét alla olevista
ravitsemussuosituksista. Oleellista on sovittaa yhteen ruokasuositukset ja eri elintarvikeryhmille laaditut
vastuullisuuskriteerit.

Elintarvikehankintoja ohjaavat ruokasuositukset varhaiskasvatukseen, perusopetukseen, ammatilliseen ja
lukiokoulutukseen, korkeakouluruokailuun seka hoito-, hoivapalvelujen ruokailuun:
Valtion ravitsemusneuvottelukunnan suositukset >>

Sydanmerkki tuotteiden myontamisperusteet:
Tietoa tuoteryhmittain Sydanmerkin asettamista vaatimuksista elintarvikkeiden ravitsemuslaadulle >>

Sydanmerkki-tuotteiden lisaksi myos kaikki sellaiset elintarvikkeet, jotka tayttavat Sydanmerkki-tuotteita vastaavat
kriteerit, mutta joiden valmistaja ei ole hakenut tuotteelle Sydanmerkkia, hyvaksytaan suosituksen mukaisen aterian
osiksi.

7. Sosiaalinen vastuullisuus

Kehittyvissa maissa maatalous on tarkea tulonlahde ja yli kaksi kolmasosaa kdyhien maiden vaestosta tydskentelee
maataloudessa. Globaalit toimitusketjut voivat luoda kasvua, tydllisyyttd, osaamista ja teknologian siirtoa, kun
yritykset tuottavat tarpeellisia tuotteita ja palveluita, tyollistavat ja maksavat veroja. Toisaalta toimitusketjussa
saatetaan rikkoa lasten, viljelijoiden, tyontekijoiden ja yhteistjen oikeuksia. Kehittyvien maiden tuotantoketjuissa
esiintyy ihmisoikeusrikkomuksia, kuten lapsitydvoiman hyvaksikayttoa, pakkotyota ja syrjintda seka eldamiseen
riittamatonta palkkausta.
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7.1. Globaaliin maatalouteen liittyy erilaisia ihmisoikeusrikkomuksia

Lapsityovoiman hyvaksikaytolla tarkoitetaan alaikdisten lasten tekemaa ty6td, joka on heidan terveydelleen haitallista
tai hairitsee tai estda heidan koulunkayntiaan. Eri teollisuudenaloista eniten lapsitydvoimaa hyddynnetdan
maatalouden parissa: maataloustoissa tyoskentelee 98 miljoonaa lasta. Koyhille perheille lapsityon hyvaksikaytto on
edelleen yksi selviytymiskeino kdyhien maiden maaseudulla. Tyota tekevdt lapset eivadt tyypillisesti padse kouluun
eivatka saa riittavaa ravintoa tai hoivaa.

Pakkoty0 puolestaan tarkoittaa tyota tai palvelusta, johon ihminen pakotetaan rangaistuksen uhalla vasten tahtoaan.
Pakkotyohon saattaa liittyd myos ihmiskauppaa. Maataloudessa ja kalastuksessa arvioidaan tydskentelevan 2,7
miljoonaa ihmista pakkotydssa. lhmiskauppaa ja pakkoty6ta esiintyy muun muassa kausituotteiden sadonkorjuussa ja
tuotannossa, joissa satokaudet ovat lyhyitd ja tydvoiman tarve on vdliaikaista. Riski joutua pakkoty6hon on erityisen
suuri siirtotyolaisilla, jotka ovat muuttaneet tyon perdssa valiaikaisesti toiseen maahan. Etenkin koyhista maista
|ahtevat, usein kielitaidottomat siirtotyolaiset ovat erittdin haavoittuvassa asemassa uudessa asuinpaikassaan, silla
heilta puuttuvat sekd henkilokohtaiset etta yhteiskunnalliset turvaverkot. Esimerkiksi Dominikaanisen tasavallan
banaaniplantaasien tyontekijoista jopa 65 prosenttia on haitilaisia siirtotyolaisia.

Yleisin rikkomus globaalissa maataloudessa on eldmiseen riittamaton ansiotaso. Palkan pitda riittda ravitsevaan
ruokaan, asumiseen ja muihin elaman perustarpeisiin ja siita pitaa pystya vahan saastamaankin. Suurella osalla
kehittyvien maiden tyontekijoista palkka ei riita elamiseen. Noin joka kymmenes ihminen maailmassa elaa
koyhyydessa, vaikka tekee toita.

Naiset muodostavat merkittdvan osan maatalouden tyovoimasta kehittyvissa maissa. Silti naisten on vaikea paasta
johtoasemiin, omistaa maata tai saada aantaan kuuluviin. Naiset kokevat tydssadn myods seksuaalista kaltoinkohtelua
ja vakivaltaa.

Maankayttoon liittyvat ristiriitaiset intressit paikallishallinnon, suuryritysten ja paikallisvaeston valilla johtavat usein
maakonflikteihin ja maakaappauksiin. Maakaappauksilla tarkoitetaan maan pitkaaikaista hankintaa tai vuokrausta,
jossa maata aiemmin kayttaneeseen vaeston osaan kohdistuu vakavia vaarinkaytoksia tai ihmisoikeusloukkauksia.
Maakaappaustapauksia leimaa usein se, etta vaikutusten kohteena olevan paikallisvaeston vapaaehtoinen ja tietoon
perustuva ennakkosuostumus puuttuu, eika sosiaalisia, taloudellisia ja ymparistovaikutuksia ole otettu huomioon tai
arvioitu. Maan hankinnasta tai vuokrauksesta tehdyt sopimukset eivat tavallisesti ole julkisia eivatka maankayton
vaikutuksen kohteena olevat henkil6t ole saaneet mahdollisuutta osallistua sopimusten laatimiseen.

Euroopassa suurimmat sosiaaliset ongelmat liittyvat usein muualta tuodun tai tulleen tyévoiman tyooloihin ja
palkkaukseen. Siirtotydldisten tyosopimukset ovat usein suullisia ja siirtotydldisten kielitaidottomuus ja turvaton
asema altistavat heidat hyvaksikaytolle.

7.2. Hankinnoissa kannattaa hyodyntaa sosiaalisen vastuun sertifiointeja ja
auditointijarjestelmia

Julkisella sektorilla on velvollisuus varmistaa, etta liiketoiminnassa kunnioitetaan ihmisoikeuksia ja tyéelaman
perusoikeuksia yhd vahvemmin ja monipuolisemmin. Tata vastuuta ovat selventdneet vuonna 2011 hyvaksytyt YK:n
yrityksia ja ihmisoikeuksia koskevat ohjaavat periaatteet, joiden mukaan valtioilla on velvollisuus suojella ihmisia
yritysten ja muiden tekemilta ihmisoikeusloukkauksilta. Julkisen sektorin velvollisuuksien tayttamiseksi on tarkeas,
ettd hankinnoissa pyritaan valttamaan kielteisia ihmisoikeusvaikutuksia koko tuotantoketjussa. Tama on huomioitu
myos kansallisessa julkisten hankintojen strategiassa, jossa yhdeksi sosiaalisen kestavyyden mittariksi on valittu
hankintayksikot, jotka edistavat ihmisoikeuksien tunnistamista ja perusoikeuksia hankinnoissa.

Kasvava kysynta kestavan kehityksen sertifioiduille tuotteille on johtanut sertifioinnin kohteena olevan
maatalousmaan osuuden kasvuun. Noin neljannes maailman kahvi- ja kaakaopinta-aloista on sertifioitu kestavan
kehityksen standardien mukaisesti. Sosiaalisen vastuun sertifioinneissa ja auditoinneissa pyritdan vastaamaan
puutteisiin ihmisoikeuksia ja erityisesti tyoelaman oikeuksia koskevien kansainvalisten sopimusten ratifioimisessa tai
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toimeenpanossa. Toisaalta osa sosiaalisen vastuun sertifioinneista kuten esimerkiksi Reilu Kauppa, sisdltda myos
ymparistévaatimuksia ja luonnon monimuotoisuuden huomiointiin liittyvia vaatimuksia.

Julkisissa hankinnoissa tulisi entistd enemman hyddyntaa sosiaalisen vastuun auditointi- ja sertifiointijarjestelmia.
Vastuullisuussertifioinneissa on kuitenkin eroja, ja on tarkeaa, etta julkiset hankkijat tuntevat eri jarjestelmien kriteerit
ja voivat edellyttda kunnianhimoisimpien jarjestelmien kriteerien noudattamista.

Kolmannen osapuolen sertifiointi on luotettavin tyokalu sosiaalisen vastuullisuuden valvonnassa riskimaissa.
Kolmannen osapuolen auditointi- ja sertifiointijdrjestelmilld on monia etuja: niiden kriteeristo on tavallisesti julkinen,
ne vahentavat paallekkaisia auditointeja valvonnan kohteena olevilla tiloilla ja tehtailla seka tarjoavat sidosryhmille
erilaisia mahdollisuuksia tehda valituksia ja saada da@nensa kuuluviin.

7-3. Hankinnoilla tyollistaminen

Tyollistdminen on yksi tapa, jolla sosiaaliset ndkdkohdat voidaan ottaa huomioon julkisissa hankinnoissa. Julkiset
hankinnat voivat toimia tydkaluna niin ty6llisyysasteen nostamisessa kuin heikossa tydmarkkina- asemassa olevien
tyollistamisessa asettamalla hankintasopimukseen tyodllistamisehto.

Tyollistamisehdolla tarkoitetaan julkisissa hankinnoissa tarjouspyyntéon ja hankintasopimukseen sisallytettya
erityisehtoa, joka velvoittaa sopimuskumppania tyollistdmaan vaikeassa tydmarkkina- asemassa olevia henkil6ita,
esimerkiksi osatyokykyisia tai tyduraansa vasta aloittelevia nuoria.

Tyollistdmisehdon asettaminen on hankintalain mukainen erityisehto (Hankintalaki 98 §) ja ehdosta on ilmoitettava
hankintailmoituksessa, neuvottelukutsussa tai tarjouspyyntoasiakirjoissa.

Tyollistamisehtoa on myds pilotoitu erityisesti Helsingin, Vantaan, Espoon ja Oulun kaupunkien hankinnoissa vuodesta
2015 lahtien yli 5o hankinnassa niin palvelu-, urakka- kuin tavarahankinnoissa.

Tyollistdmisehto soveltuu parhaiten riittavan suuriin ja pitkaaikaisiin sopimuksiin.

Yhteisty6 hankintaa toteuttavien tahojen ja tydllisyyspalveluiden kanssa on tarkedssa roolissa onnistuneen
toteutuksen kannalta. Kokemukset osoittavat, ettd palveluntuottajat vastaavat odotusten mukaisesti
tarjouspyyntoihin. Tarjouspyyntoa edeltava markkinavuoropuhelu on kuitenkin tastakin nakokulmasta olennaista
hankinnan onnistumiseksi. Yritykset suhtautuvat Iahtokohtaisesti ymmartavasti ja kdytannonldheisesti
tyollistamisehdon soveltamiseen.

Kansallisen hankintastrategian yhtena tavoitteena on edistda muita heikommassa tyémarkkina-asemassa olevien
tyollistymista siihen soveltuvissa hankinnoissa. Kansallisessa hankintastrategiassa talle on maaritelty seuraavat
mittarit: 1. Hankintayksikdt, jotka hyddyntavat tyollistymisehtoa hankinnoissaan, 2. Tyo- ja oppisopimuspaikat, jotka
on synnytetty tyollistymisehtoa hyodyntamalla.

KEINO osaamiskeskuksen verkkopalvelussa l6ytyy aihetta kasitteleva itseopiskelumateriaali:
Hanki ja tyollista! Itseopiskelumateriaali julkisilla hankinnoilla tydllistdmiseen (pdf)

Tyo- ja elinkeinoministerion johdolla oli kdaynnissa hankinnoilla tyollistymisen vauhdittamisen ohjelma, joka
tahtasi siihen, etta julkisilla hankinnoilla tuetaan entista paremmin tyollistymista. Hanketta koordinoi
Kuntaliitto.

Hankinnoilla tyéllistaminen — Kuntaliitto
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TUOTERYHMAN SUURIMMAT ILMASTO- JA
YMPARISTOVAIKUTUKSET

Erilaisia kasvikunnan tuotteita tulisi lisatd monipuolisesti
lautaselle niin terveellisyyden kuin ympariston takia.

Kasvisten tuotannon kuten kaiken ruoan tuotannon keskei-
simpia ymparistovaikutuksia ovat mm. rehevdittavat- ja kas-
vihuonekaasupaastot seka vesijalanjalki. Lisaksi tuotannolla
voi olla vaikutuksia luonnon monimuotoisuuteen, erityisesti
silloin, jos monimuotoisuudeltaan rikkaita trooppisia met-
sia raivataan ruokakasvien viljelyyn. Lisaksi kasvikunnan
tuotteista voi l0ytya merkittavia maaria kasvinsuojelujaamia
ja intensiivisilla tuotantoalueilla kasvinsuojeluaineiden vai-
kutukset voivat nakya maaperassa ja vesistoissa.

Edella kuvatut ymparistovaikutukset vaihtelevat eri tuottei-
den ja tuoteryhmien kohdalla ja myos sen mukaan, milla
alueella tuotanto sijaitsee ja miten tuotantoa kaytanndssa
harjoitetaan. Avomaatuotannolla, kasvihuonetuotannolla
ja luonnosta saatavilla marjoilla tai sienilla on hyvin erilaiset
ymparistovaikutukset.

Luonnontuotteet ovat tyypillisesti pienipaastdisimpia elin-
tarvikkeita ilmastopaastdjen ja rehevdittavien paastdjen
kannalta. Hiilinydraattilahteista ja -lisakkeista peruna on
ymparistdn kannalta hyva vaihtoehto.

Yksittaisen globaalisti kasvatettavan tuotteen kysynnan
kasvu saattaa toisinaan johtaa siihen, etta uutta maatalo-
ustuontoa varten joudutaan raivaamaan paljon esimerkiksi
sademetsaa, mika voi lisatd merkittavasti ymparistdvaiku-
tuksia. Avokado ja palmudljy ovat tasta hyvia esimerkkeja.

Optimoimalla tuotantopanosten kayttd (esimerkiksi kal-
kitus, lannoitus, kasvinsuojeluaineet) ja edistamalla maa-
peran kasvukuntoa seka hiilen sailymista maaperassa,

satotasot pysyvat korkeina ja samalla ymparistévaikutukset
vahenevat.

limastovaikutukset

Avomaatuotannossa hiilijalanjalki aiheutuu tyypillisesti
alkutuotannosta, maaperan typpioksiduulipaastoista ja
lannoitteiden ja polttoaineiden tuotantoketjuista. Typpi-
oksiduulipaastoihin vaikuttavat useat tekijat kuten ilmasto,
maapera, tuotantopanokset, viljelytekniikka yms. Joskus
elintarviketeollisuuden prosesseilla on suhteellisesti enem-
mankin merkitysta, esimerkiksi leivan paistaminen uunissa
voi merkittavastikin lisata leivan ilmastovaikutusta riippuen
kaytetyista energialahteista. Kasvintuotannon keskimaarai-
sen hiilijalanjaljen vertaaminen Suomen ja muiden maiden
valilla ei ole nykytiedoilla paasaantdisesti mahdollista.

Kasvihuonevihannesten tuotannossa suurimman hiilija-
lanjaljen aiheuttaa kasvihuoneiden lammityksen ja valais-
tuksen vaatima energiankulutus. Kotimaisen kasvihuone-
vihanneksen hiilijalanjalki voi olla kaksin-nelinkertainen
Espanjasta tuotuihin verrattuna. Jos suomalainen kurkku,
tomaatti tai paprika tuotetaan uusiutuvalla energialla, voi
sen hiilijalanjalki olla yhta pieni kuin Etela-Euroopasta tuo-
duilla. Kasvihuoneiden lammityksessa on Suomessa alettu
jo enenevassa maarin kayttaa uusiutuvia energialahteita.
Hiilijalanjalki riippuu erityisesti tietyn viljelijan kayttamista
energialahteista seka energiankayton tehokkuudesta.

Vaikutukset luonnon monimuotoisuuteen

Luonnon monimuotoisuuden kannalta on olennaisinta,
mista tuotantoymparistdsta tuotteet tulevat. Suurin moni-
muotoisuuden menetys tapahtuu silloin kun monimuo-
toisuudeltaan arvokkaita trooppisia sademetsia kaadetaan
kasvintuotantoalueiden tarpeisiin. Tuotannon alueellinen
keskittyminen johtaa viljelykasvivalikoiman kapenemisen
lisaksi alueen luonnonvaraisten lajien ja luontotyyppien
maaran vahenemiseen.

Esimerkiksi palmudljypuiden tuotantoa varten saatetaan
raivata sademetsia, mika vahentaa monimuotoisuutta ja
lisda tuntuvasti niin palmudljyn kuin siita tehtavien mar-
gariinituotteiden ilmastovaikutuksia. Kaakaon ja kahvin
viljelyssa on myos samoja ongelmia.

Euroopan komissio julkaissut asetusehdotukset, joilla
pyritdan ehkaisemaan tiettyjen metsakatoa aiheuttavien
tuotteiden paasy EU-markkinoille seka kehittdamaan niiden
tuotantoketjuja. Elintarvikkeiden osalta uusi saantely koskisi
soijaa, palmudljya, kahvia, kaakaota ja nautakarjaa. Nailta
tuotteilta tullaan taman hetken tiedon mukaan edellytta-
maan toimittajan vakuutusta, etta tuote ei ole aiheuttanut
metsakatoa.

Alkuperamaatiedon ja jaljitettavyyden edellyttaminen ja
riskialueilta tulevien tuotteiden valttaminen ovat keino
ymmartaa ja vahentaa luonnon monimuotoisuuteen heik-
kenemiseen liittyvia riskeja.

Suomessa keskeiset keinot luonnon monimuotoisuuden
yllapitamiseksi on esimerkiksi lisata hoidettujen perinne-
biotooppien alaa seka piennaralueiden ja erilaisten aktii-
visessa kaytossa olevien peltojen ulkopuolisten avointen
ja puoliavointen elinymparistdjen maaraa. Alkutuotannon
menetelmat, jotka ovat hyvaksi maaperan kasvukunnolle,
kuten viljelykierto seka alus- ja keraajakasvit, yleensa paran-
tavat osaltaan myos maaperaelidston biologista monimuo-
toisuutta.

Maanviljelyksesta syntyvat rehevoittavat ravinnepaastot hei-
kentavat puolestaan vesiekosysteemien monimuotoisuutta.
Siksi on tarkeaa vahentaa ravinnevalumia ja kasvinsuojeluai-
neiden paatymista vesistoihin vahentamalla lannoitteiden
ja kasvinsuojeluaineiden kayttéa ja kehittamalla niiden
parempaa kohdentamista, lisata erilaisia suojavydhykkeita
ja kasvipeitteisyytta seka kunnostamalla kosteikkoja ja
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suistoja.

Vesijalanjalki

Vesijalanjaljen ja vesiniukkuuden kannalta keskeistd on
se, millaiset alueelliset vesivarat ovat kasvien viljelyyn. Alu-
eelliset vaihtelut ovat hyvin suuria. Esimerkiksi Suomessa,
Ruotsissa ja Keski-Euroopassa on paaosin kohtuullisen
hyvat vesivarat, jolloin nailla alueilla tapahtuvan kasvintuo-
tannon vesijalanjalki on selvasti pienempi, kuin esimerkiksi
Valimeren alueella tai vali- ja Pohjois-Amerikassa, Afrikassa
tai Lahi-ldassa.

Suomalainen tomaatti on parempi valinta vesijalanjaljen
osalta kuin Etela-Euroopasta tuodut. Esimerkiksi Espan-
jalaisen tomaatin vesijalanjalki on perati 90-kertainen
Suomessa tuotettuun tomaattiin nahden.

Pohjavesivarantojen vahentyminen ja niiden pilaantumi-
nen alkutuotannon takia on merkittava uhka vahasateisilla
alueilla. Sellaisilla alueilla, joissa viljelyksia joudutaan kaste-
lemaan paljon, kuten Valimeren maissa, on pohjavesivaro-
jen kayttoon kiinnitettava erityista huomiota.

Rehevoittivit paidstot vesistoihin

Vesistdihin tulevan ravinnekuormituksen maaraan vaikut-
taa eniten viljelyalueiden sijainti. Avomaatuotannon, viljo-
jen, oljykasvien ja avomaavihannesten tuotanto aiheuttaa
ravinteiden hajakuormitusta vesistoihin, ja globaalisti suurin
rehevoitymiskuormitus tulee juuri peltoviljelysta. Sita vas-
toin, kasvihuonetuotannossa on mahdollista ottaa ravin-
teita talteen. Tama ei tosin ole viela kovin tavallista muualla
kuin Hollannin tapaisissa maissa, joissa se on pakollista.

Elintarviketurvallisuus

Suomalaisissa kasvihuonevihanneksissa on todistetusti
edelleen paljon harvemmin jaamia kuin tuontituotteissa
(esim. Espanja tai Hollanti), vaikka jalkimmaisissakaan
sallitut jaamarajat eivat ylity. Vihanneksissa monijaamat

ovat sita yleisempia, mita etelampana tuontimaa sijaitsee.
Euroopan unionissa kasvinsuojelu on toteutettava integroi-
dun kasvinsuojelun (IPM) mukaisesti (kts. johdanto).

Mikali kasvinsuojelusta ei huolehdita, voi tuote sisaltaa
elintarvikekayttda haittaavia kasvintuhoojia seka naiden
tuottamia kuluttajalle vahingollisia yhdisteita kuten myko-
toksiineja.

Kemiallisten kasvinsuojeluaineiden kayttémaarat ovat
suurimpia maissa, joissa viljellaan paljon erikoiskasveja,
kuten hedelmia ja viinirypaleita, joilla kasvinsuojelun tarve
on suurempi ja kasvinsuojeluaineiden kayttokertoja useita
kasvukaudessa. Suurimmat kasvinsuojeluaineiden kaytto-
maarat ovat Kiinassa ja Israelissa.

Hehtaarikohtaiset kayttomaarat ovat pienimpia Pohjois-
maissa, joissa myos torjuntatarve on yleisemmin pienempi
kuin Keski-Euroopassa. Espanjalaisissa, italiaisissa ja hollan-
tilaisissa tomaateissa on useammin torjunta-ainejaamia
kuin suomalaisissa.

Monijaamaisten tuotteiden osuus kasvaa, mita etelammaksi
mennaan, mutta yksittaisten aineiden osalta torjunta-aine-
jaamille asetetut enimmaismaarat eivat niissakaan ylity.
Torjunta-ainejaamien esiintymistineyden osalta suomalai-
set tomaatit ovat eteldeurooppalaisia ja jopa hollantilaisia
tomaatteja parempi valinta, mutta viimeksi mainittujenkin
jaamat ovat nykykasityksen mukaan turvallisella tasolla,
ainakin kun yksittaisten aineiden jaamapitoisuuksia kat-
sotaan. Eniten maksimijaamatason ylityksia on esiintynyt
mansikassa, omenassa ja salaateissa. Suomessa viljellyista
kasviksista [0ytyy vain vahan torjunta-ainejaamia.

Sadonkorjuun jalkeiset kasvisten ja hedelmien kemialliset
kasittelyt ovat sallittuja useissa maissa. Nama lisaavat
jaamariskeja. Suomessa kemialliset kasittelyt eivat ole
sallittuja, vaan varastosailyvyydesta huolehditaan asianmu-

kaisilla sadonkorjuumenetelmilla, oikeilla varastointiolosuh-
teilla tai biopohjaisilla kasittelyilla.

Luomutuotannossa synteettisten kemiallisten kasvinsuo-
jeluaineiden kayttd ei ole sallittua. Kasvinsuojelu perustuu
ennaltaehkaiseviin toimenpiteisiin seka biopohjaisten kas-
vinsuojeluvalmisteiden ja torjuntaelididen kayttoon.

Yksi keskeinen keino elintarviketurvallisuuden varmistami-
seen on alkuperatiedon ja jaljitettavyyden edellyttaminen.

Sosiaalinen vastuullisuus

Kasvisten, hedelmien, marjojen ja oljykasvien tuotantoon
ja poimintaan liittyy monia sosiaalisia ongelmia: huonoja
tyooloja, matalaa palkkausta ja jopa pakkotydn kaltaisia
oloja. Useiden trooppisten hedelmien viljely tarjoaa tyota
miljoonille plantaasitydntekijoille ja pienviljelijoille. Valta-
osa tuotannosta on sertifioimatonta, ja sertifioimattomilla
tiloilla on paljon ongelmia.

Tyontekijoiden oikeuksien toteutumisen ja elinolojen
kehittamisen haasteena ovat monessa maassa elamiseen
riittdmattémat ansiot, silla tyontekijoille maksettu lain
mukainen minimipalkka ei useinkaan riita kattamaan tyon-
tekijoiden ja heidan perheidensa perustarpeita. Banaanin
hinnan lasku maailmanmarkkinoilla on siirtynyt tuottajille,
joiden saama hinta on romahtanut samalla, kun tuotanto-
ja elinkustannukset ovat nousseet merkittavasti.

Myos Suomessa on tullut ilmi raikeita tydntekijoiden
hyvaksikayttotapauksia marjojen poiminnassa ja muissa
maatalouden kausitydteh- tavissa, joissa hyddynnetaan
ulkomaalaisia tyontekijoita.
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Erityistarkastelussa banaani

Banaani on Suomen suosituin hedelma. Banaanintuotan-
nossa - niin plantaaseilla kuin pientiloilla - tarvitaan enem-
man ulkopuolista tyovoimaa kuin monien muiden tuottei-
den kohdalla. Monet tyonantajat palkkaavat tyontekijoita
jatkuvasti lyhytaikaisiin tydsuhteisiin, mika antaa heille
mahdollisuuden valttaa laillisten etuuksien maksamista,
ja estaa tyontekijoita jarjestdytymasta ja neuvottelemasta
yhdessa parempia tydoloja ja etuja. Monilla banaaniplan-
taaseilla on myos toissa paljon koyhia siirtotydlaisia, joilta
puuttuvat usein viralliset asiakirjat. Siksi he uskaltavat har-
voin valittaa matalista palkoista tai ilmoittaa epakohdista,
eivatka he voi neuvotella palkoista. Banaaninviljelyssa on
ilmennyt myos lapsitydvoiman kayttoa.

Naiset tydskentelevat banaaniviljelmilla usein syrjittyina,
kouluttamattomissa tehtavissa ja pienilla palkoilla. Naisten
osuus Latinalaisen Amerikan banaaniviljelmilla on vahen-
tynyt jopa alle kymmnmeneen prosenttiin tyovoimasta, koska
tydnantajat eivat tarjoa aitiysetuuksia. Nainen voidaan
erottaa toista raskauden vuoksi ja Costa Ricassa ja Perussa
naisen taytyy todistaa, ettei ole raskaana saadakseen tyo-
paikan banaanitilalta.

Pienviljelijat ovat kaikkein haavoittuvimpia epareiluille
kauppatavoille. Heidan on hyvaksyttava ostajien ehdot ja
vientiyritykset veloittavat heiltda saanndllisesti lisakustan-
nuksia. Hinnat ja sopimukset neuvotellaan enimmakseen
lyhyiksi, ja monet maahantuojat kayttavat sopimuslausek-
keita, jotka antavat ostajalle mahdollisuuden irtisanoutua
sopimuksesta, jolloin riski myymattomista banaaneista
siirtyy ostajalta viejille ja erityisesti tuottajille.

Torjunta-aineita kaytetaan runsaasti banaaniviljelmilla
tuholaisten ja tautien torjuntaan, ja maataloustyontekijat ja
pienviljelijat altistuvat voimakkaasti kemikaaleille. Tyonteki-
joilla on hyvin vahan tietoa torjunta-aineiden aiheuttamista
terveysriskeista riittamattdman koulutuksen, lukutaidotto-

muuden tai kemikaalien vieraskielisten merkintdjen vuoksi.
Monet kaytetyista kemikaaleista ovat EU:ssa Kkiellettyja
niiden vaarallisuuden takia.

Vaikka banaaniviljelmilla kaytetaan suuria maaria torjunta-
aineita, kuluttajien terveydelle niista ei ole vaaraa. Banaanin-
kuori on paksu, ja vaikka kuoressa olisi torjunta-ainejaamia,
tama ei vaikuta hedelman syotaviin osiin.Kasvinsuojeluai-
neista on haittaa myds luonnon Mmonimuotoisuudelle ja
ne lisaavat maaperan ekotoksisuutta. Luomutuotannossa
synteettisten torjunta-aineiden kaytto on kielletty ja ympa-
ristddn kohdistuva kuormitus on vahaisempaa. Samoin
terveyshaitat viljelijoille.

Erityistarkastelussa palmuéljyn viljely

Palmudljyn tuotanto vaatii paljon viljelymaata ja tydvoimaa.
Tuotanto tapahtuu trooppisen ilmanalan maissa: Indonesia
ja Malesia tuottavat yhdessa yli 85 prosenttia maailman-
markkinoiden palmudljysta. Yksin Indonesiassa, dljypalmun
tuotanto tarjoaa elannon 16 miljoonalle ihmiselle.

Tuotantoon liittyy sademetsahakkuita ja alkuperaiskansojen
maaoikeuksien loukkauksia ja viljelmilla kaytetaan lapsi- ja
pakkotydvoimaa ja maksetaan laittoman matalia palkkoja.

Kasvavan kysynnan myéta palmudljyn viljelyaluetta laajen-
netaan koko ajan. Tuotantoon soveltuva maa-ala on kuiten-
kin rajallinen: palmudljy kilpailee maa-alasta sademetsan ja
paikallisten asukkaiden kanssa. Suuryritysten, paikallisvaes-
ton ja paikallishallinnon ristiriitaiset intressit ovat johtaneet
lukuisiin maakonflikteihin ja maakaappauksiin.

Malesiassa suurin osa palmudljyplantaasien tyontekijoista
on siirtotydlaisia, ja heille kateen jaavaa palkkaa vahen-
tavat usein korkeat rekrytointimaksut. Monet tyontekijat
ottavat kotimaassaan velkaa maksaakseen tyonvalittajalle
ja kattaakseen matkakulut, jotka he uskovat voivansa
maksaa pian palkoistaan takaisin.

Todellisuudessa velkojen takaisinmaksuun kuluu vuosia.
Malesiaan tulevat tyonte- kijat eivat useinkaan tieda
palkkaansa, silla heille ei tarjota tydsopimuksia ollenkaan
tai heidan omalla kielellaan. Hei- dan passinsa voidaan
takavarikoida ja ammatillinen jarjes- taytyminen estetaan.
Siirtotydlaisten asemaa vaikeuttaa se, etta he ovat usein
taydellisen riippuvaisia tydnantajastaan.
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1. ELINTARVIKETURVALLISUUS

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

1.1 Kasviksen, marjan tai hedelman
alkuperamaan ilmoittaminen

1. Kasviksen/marjan/hedelman
alkuperdamaa on ilmoitettava.

Alkuperamaalla tarkoitetaan maata,
jossa tuote on viljelty.

2. Toimittaja sitoutuu

antamaan sopimuskauden aikana
kasviksen/marjan/hedelman tuote-
erakohtaisen alkuperatiedon, joka on

oltava jaljitettavissa tuotantotilalle asti.

Elintarvikkeen alkuperdmaa on
ilmoitettava pakkauksessa, jos
alkuperdmaan pois jattaminen voi
johtaa kuluttajaa harhaan. Esimerkiksi
pakastemarjat voivat olla Suomessa
pakattuja, mutta ulkomailla viljeltyja.
Tarjottavien tuotteiden raaka-
aineiden jaljitettavyys, esim. alkupers,
on pystyttava selvittdmaan
elintarvikelainsdadantoa koskevien
periaatteiden ja vaatimusten
mukaisesti. Elintarvikelain (297/2021)
1¢4 § lakisaateinen vaatimus on, etta
tuote on jdljitettavissa pakkaajalle.
Tuotantotilan ilmoittaminen vie ketjun
jaljitettavyyden asteen pidemmidille.

Alkuperamaatiedon edellyttdminen
parantaa mahdollisuuksia varmistua
tuotteen elintarviketurvallisuudesta.

1& 2. Toimittajan kuvaus.

Alkuperdmaan voit todentaa myos
esimerkiksi sertifikaatilla, johon sisaltyy
vaaditut alkuperamaata koskevat
tiedot.

1.2 Viljan alkuperamaan
ilmoittaminen

1. Viljan alkuperdmaa on ilmoitettava.

Alkuperamaalla tarkoitetaan maata,
jossa tuote on viljelty.

TAI

Tuotteen kaikkien viljaraaka-aineiden
alkuperamaa on ilmoitettava.

Alkuperamaalla tarkoitetaan maata,
jossa tuote on viljelty

2. Toimittaja sitoutuu

antamaan sopimuskauden aikana
tuotteen kaikkien viljaraaka-aineiden
tuote-erdkohtaisen alkuperatiedon,
joka on oltava jaljitettavissa myllyyn
asti.

Elintarvikkeen alkuperdmaa on
ilmoitettava pakkauksessa, jos
alkuperdmaan pois jattdminen voi
johtaa kuluttajaa harhaan. Esimerkiksi
pakastemarjat voivat olla Suomessa
pakattuja, mutta ulkomailla viljeltyja.
Tarjottavien tuotteiden raaka-
aineiden jaljitettavyys, esim. alkupers,
on pystyttava selvittdamaan
elintarvikelainsaadantoa koskevien
periaatteiden ja vaatimusten
mukaisesti.

Elintarvikelain (297/2021) 14 §

1& 2. Toimittajan kuvaus.

Alkuperamaan voit todentaa myos
esimerkiksi sertifikaatilla, johon sisaltyy
vaaditut alkuperamaata koskevat
tiedot.
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1.2 Viljan alkuperamaan
ilmoittaminen

lakisaateinen vaatimus on, etta tuote
on jaljitettavissa pakkaajalle.

Myllyn ilmoittaminen vie ketjun
jaljitettavyyden asteen pidemmiille.

Alkuperamaatiedon edellyttdminen
parantaa mahdollisuuksia varmistua
tuotteen elintarviketurvallisuudesta.

1.3 Kasvipohjaisen tuotteen
alkuperamaatietojen ilmoittaminen

1. Kasvipohjaisen tuotteen
kasvipadraaka-aineen alkuperdmaa on
ilmoitettava.

Alkuperamaalla tarkoitetaan maata,
jossa tuote on viljelty.

Elintarvikkeen alkuperdamaa on
ilmoitettava pakkauksessa, jos
alkuperdmaan pois jattaminen voi
johtaa kuluttajaa harhaan. Esimerkiksi
pakastemarjat voivat olla Suomessa
pakattuja, mutta ulkomailla viljeltyja.
Tarjottavien tuotteiden raaka-aineiden
jaljitettavyys, esim. alkuperd, on
pystyttdva selvittdamaan
elintarvikelainsdadantoa koskevien
periaatteiden ja vaatimusten
mukaisesti Elintarvikelain (297/2021)
1¢4 § lakisaateinen vaatimus on, etta
tuote on jaljitettavissa pakkaajalle.

Tuotantotilan ilmoittaminen vie ketjun
jaljitettavyyden asteen pidemmidille.

Kasvipohjainen tuote voi olla
esimerkiksi kaurapohjaiset juomat.

1 & 2. Toimittajan kuvaus.

Alkuperdmaan voit todentaa myos
esimerkiksi sertifikaatilla, johon sisaltyy
vaaditut alkuperdmaata koskevat
tiedot.

1.4 Vedenkaytto kasvien tuotannossa

2. Kastelu- ja pesuveden kulutusta ja
laatua seurataan. Veden kaytto ei
vaaranna vesivaroja sekd vedenoton
ettd tuotannosta poistuvan veden
osalta.

Puhtaan veden kaytto kasteluun ja
tuotteiden valmistukseen kuluttaa
useissa maissa merkittavan osuuden
kaytettavissa olevista vesivaroista.
Tuotannosta poistuvan veden
(kastelun ylijdd@mana tai harmaana tai
jatevetenad) merkitys vesivarojen
pilaantumisessa voi olla merkittava.

2.Toimittajan kuvaus kaytettavistd
vesivaroista ja tuotannosta poistuvan
veden kasittelysta. Kuvaus sisdltaa
riskinarvioinnit ja
toimintasuunnitelman riskien
toteutuessa. Kuvaus voidaan todentaa
myds vedenkayton

25



1.4 Vedenkaytto kasvien tuotannossa

sisaltavien laatu- tai
sertifiointijarjestelmien kautta
(esimerkiksi. Laatutarha, IP Sigill
Kasvikset tai GLOBALG.A.P.).

1.5 Marjojen kaytto ilman
kuumentamista

1. Valikoimassa pitaa olla myos
marjoja, jotka voi kayttaailman
kuumentamista tai keittamista.

2. Marjat pitaa voida kayttaa ilman
kuumentamista tai keittamista.

Ruokavirasto suosittelee kayttamaan
ulkomaisia pakastemarjoja vain
riittdvasti kuumennettuina
virustartuntojen estamiseksi.

Virukset voivat padsta marjoihin
esimerkiksi saastuneen veden
valitykselld. Pakastaminen sdilyttaa
virukset hengissa ja tartuntakykyisina.
Jos marjat kdytetaan sulatuksen
jalkeen sellaisenaan tai ainoastaan
niita lievasti kuumentaen, eivat
virukset tuhoudu.

1& 2. Toimittajan vakuutus.

1.6 Tuoretuotteiden jalkikasittely

1.Tuoreita juureksia/perunoita ei
kasitella sadonkorjuun jélkeen
sateilyttamalla eika kemiallisilla
vahoilla tai kasvinsuojeluaineilla.

2. Tuoreita kasviksia, marjoja ja
hedelmia ei kasitella sadonkorjuun
jalkeen sateilyttamalla eika
kemiallisilla vahoilla tai
kasvinsuojeluaineilla

Erilaisia jalkikasittelymenetelmia
voidaan kdyttaa sadonkorjuun jalkeen
suojaamaan tiettyjen hedelmien,
perunoiden ja juuresten tartuntoja
esimerkiksi sienitaudeilta. Lisaksi
kuljetuksen ja varastoinnin aikana
jalkikasittelymenetelmilld voidaan
parantaa sailyvyytta.

Luomuhyvdksytyt 6ljyt ovat Suomessa
sallittuja.

Tama kriteeri koskee ainoastaan
tuoretuotteita.

1 & 2. Sertifiointi- tai laatujarjestelma
esimerkiksi Laatutarha tai muu
vastaava.
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2. YMPARISTOVAIKUTUKSET

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

2.1 Alkutuotannon
ymparistovaikutusten vahentaminen

1. Toimittajalla tulee olla
ymparistovaikutusten vahentdmiseen
perustuvia mittareita ja seurantaa ja/tai
ymparistovaikutuksia vahentavia
toimenpiteita vahintaan kolmessa
seuraavista kategorioista: jatehuolto,
luonnon monimuotoisuus,
energiankayttd, ravinnepaastot,
maaperan laatu ja hiilimaara seka
vedenkaytto.

Ymparistovaikutusten vahentaminen
vaatii toiminnan seurantaa ja arviointia.
Dokumentointi antaa mahdollisuuden
havaita poikkeamat ja tehda korjaavia
toimia. Tuotannon
ympadristovaikutusten mittarit ovat
moninaiset: esim. jatehuolto,
biodiversiteetti, energiankaytto,
ravinnepddstot, maaperan laatu ja
hiilimaara ja vedenkayttd. Tuotannon
olisi tunnistettava itselleen kriittiset
kohdat ja kehitettava niita.

1.Sertifiointi- tai laatujarjestelma
esimerkiksi Laatutarha, IP Sigill
Kasvikset, luomusertifikaatti, GLOBAL
G.A.P. tai muuvastaava.

2.2 Kasvihuoneyrityksen uusiutuvan
energiankaytto

1. Kasvihuoneyrityksen
lammitysenergiasta vahintaan XX %
osuus tuotetaan uusiutuvilla
energialahteilla.

2. Kasvihuoneyrityksen sdhkoenergia

tuotetaan uusiutuvilla energialahteilla.

Tilaaja voi tarvittaessa pyytaa
selvityksen sahkon alkuperasta
sopimuskauden aikana.

Kasvihuonetuotannossa suurimman
ilmastokuorman muodostaa
energiankaytto (sahko ja lampo).

Kasvihuoneissa lammitysta tarvitaan
ympari vuoden, mutta erityisesti
talviaikaan. Energiavalinnalla voidaan
vaikuttaa kasvihuoneessa tuotetun
tuotteen CO2-jalanjalkeen. Sahkoa
kuluu eniten valotukseen

ympadrivuotisessa kasvihuoneviljelyssa.

Lisaksi muu automatiikka kuluttaa
sahkoa.

Prosenttiosuus on tarkennettava
hankintakohtaisesti hankintayksikon
kanssa kaydyn markkinavuoropuhelun
perusteella. Yksittdiselld yrityksella
uusiutuvalla energialla tuotetun sahkon
osuus voi olla jopa 100 %.

1.Toimittajan vakuutus.

2.53hkon alkuperan todentaminen
esimerkiksi alkuperatakuu
todistuksella.
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2.3 Lannoitevalmisteiden turvallinen
kaytto viljelyssa

1. Kaytetyn fosforilannoitteen
kadmiumpitoisuus noudattaa EU:n
lannoitevalmisteasetuksen (2019/1009)
pitoisuusvaatimusta < 137 mg Cd/kg
fosforia.

2. Kaytetyn fosforilannoitteen
kadmiumpitoisuus vastaa Suomessa
kaytettya poikkeusta (<50 mg Cd/kg
fosforia). Puhdistamolietepohjaista
lannoitevalmistetta ei ole kdytetty
viiden vuoden aikana pellolla,

josta kasvikset/marjat ovat peraisin.

Lannoitevalmisteiden mukana voi
ravinteiden lisaksi siirtya ihmiselle,
maaperalle ja ymparistolle yhdisteita.
Epdorgaanisten lannoitteiden haitalliset
metallit ovat perdisin valmistukseen
kaytetyista mineraaleista.

Orgaanisten lannoitevalmisteiden
mukana siirtyy niiden raaka-aineissa
olevia haitallisia metalleja ja
orgaanisia haitta-aineita. Haitallisista
metalleista merkittdvimpana uhkana
elintarvikkeiden laadulle ja
ymparistolle voidaan pitaa
kadmiumia, jota ravintoketjuun siirtyy
korkean kadmiumpitoisuuden
fosforilannoitteista.

EU:n lannoitevalmisteasetuksessa
(2019/1009) sallitaan epdorgaanisiin
paaravinnelannoitteisiin lisattavan
maininta alhaisesta
kadmiumpitoisuudesta, kun pitoisuus
on alle 20 mg Cd/ kg fosforia.
Orgaanisten haitta-aineiden
merkityksesta kierratyslannoitteissa
keskustellaan, ja kasvisten ja marjojen
tuotannossa puhdistamolietteesta
valmistettujen lannoitevalmisteiden
kaytto on yleensd kielletty.

1.Toimittajan vakuutus. Pyydettdessa
ostotiedot hankituista ja kaytetyista
lannoitteista EU:n ulkopuolella.

2.Toimittajan vakuutus ja ostotiedot
hankituista ja kdytetyista lannoitteista,
jos tuotantomaassa sallitaan
kaytettavan korkeahkojen
kadmiumpitoisuuksien eli >50 mg
Cd/kg P epaorgaanisia lannoitteita.
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2.4 Vastuullisten
kasvisuojelumenetelmien kaytto

1.Kasvisten/marjojen/viljojen tuottaja
noudattaa integroidun kasvinsuojelun
(IPM) periaatteita. Tuottaja kayttaa
sopimustuotteen viljelyssa vahintaan
yhta ennalta- ehkaisevaa ja/tai ei-
kemiallista kasvinsuojelumenetelmaa.

2.Kasvisten/marjojen/viljojen tuottaja
noudattaa integroidun kasvinsuojelun
(IPM) periaatteita. Tuottaja kdyttaa
sopimustuotteen viljelyssa vahintaan
kahta ennaltaehkaisevaa ja/tai ei-

kemiallista kasvinsuojelumenetelmasa.

Kasvinsuojelu tulee EU-maissa jo
lainsdadannon mukaisesti toteuttaa
vahintdan integroidun kasvinsuojelun
(IPM) periaatteiden mukaisesti,
jottasiita ei koituisi haittaa ihmisten ja
ympariston terveydelle. Vastuullisen
kasvinsuojelun ytimena ovat
ennaltaehkaisy, ei-kemiallisten
kasvinsuojelumenetelmien suosiminen
seka torjunta-aineiden saastelias ja
tarkasti kohdistettu kaytto silloin, kun
niiden kaytto on valttamatonta.

Huom. Jos haluat, etta tuotteen
viljelyssa ei ole kaytetty lainkaan
synteettisia kasvinsuojelumenetelmia,
niin vaadi luomusertifioituja tuotteita.

1 & 2. Toimittajalla on
omavalvontakuvaus tai -suunnitelma,
jossa dokumentoidaan
kasvinsuojelusuunnitelma,
kasvinsuojeluun liittyvat toimenpiteet
ja mittarit (esim. ei-kemiallisten
menetelmien listaus, torjunta-
aineiden kayttomaarat suhteessa
sallittuihin maksimikayttémaariin,
mahdollisten jadmandytteiden
tulokset, hyotyelididen
suojelutoimenpiteet).

TAI

Toimittaja on sitoutunut
laatujarjestelmaan tai sertifiointiin
(mm. Laatutarha, IP Sigill Kasvikset,
GLOBALG.A.P.) tai vastaava, jossa on
kasvinsuojelutoimenpiteiden
vastuullisuutta koskevia vaatimuksia
ja/tai mittareita, kuten ylla esitetty.

TAI

Toimittaja on sitoutunut Suomen
ympadristokorvausjarjestelmaan, jossa
on kasvinsuojelutoimenpiteiden
vastuullisuutta koskevia vaatimuksia
ja/tai mittareita, kuten ylla esitetty.

2.5 Luonnon monimuotoisuutta
edistavat toimenpiteet
alkutuotannossa

2. Valikoimassa pitaa olla tuotteita,
joiden alkutuotannossa toteutetaan
luonnon monimuotoisuutta edistavia
toimenpiteitd ja ne on todennettu
auditoinnein tai sertifioitu kolmannen
osapuolen toimesta.

Ruoantuotannon merkittavimmat
luonnon monimuotoisuutta
heikentavat vaikutukset syntyvat
alkutuotannossa. Toisaalta luonnon
monimuotoisuutta voidaan tukea
merkittavasti alkutuotannossa

2.Kolmannen osapuolen sertifiointi
esimerkiksi luomusertifiointi, IP Sigill
Kasvikset, GLOBALG.A.P.:n
BioDiversity Add-on, Sustainably
Grown, tai vastaava tai Laatutarha-
auditointitodistus, mikali auditointi
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2.5 Luonnon monimuotoisuutta
edistavat toimenpiteet
alkutuotannossa

tehtavilld toimilla, kuten
viljelykierrolla, lajikeseoksia seka
maanparannus- ja kerddjakasveja
kayttamalla. Ne lisadvat maaperan
elidyhteis6jen monimuotoisuutta, joka
lisdd maaperan kasvukuntoa ja edistaa
my6s maaperan hiilensidontaa ja
varastointia. Nurmikaistat, pientareet,
suojavychykkeet, metsasaarekkeet ja
pensasaidat tarjoavat puolestaan
elinymparistoja monille eldimille seka
hyonteisille. Polyttajalajiston
monipuolisuus puolestaan parantaa
tuotannon ekologista tehokkuutta.
Monet edelld mainituista toimista
auttavat myos ehkaisemaan eroosiota.
Suomessa ilmastonmuutoksen
seurauksena sateisuus lisdantyy, jolloin
kiintoaineksen ja ravinteiden
huuhtoutuminen vesistoihin kasvaa.

pohjautuu Laatutarha-versioon 2023
tai uudempaan.

2.6 Palmudljyn kayton kieltaminen
elintarviketuotteissa

1. Tuotteessa ei ole kaytetty
palmudljya eika palmuydindljya.

Palmudljya viljelldan osittain
turvemailla, jotka on raivattu
sademetsistd. Tama nostaa palmudljyn
ilmastovaikutuksen kaksin- tai
kolminkertaiseksi verrattuna muihin
6ljyihin. Margariineissa palmudljyn
pitoisuus on verrannollinen
ilmastovaikutuksen suuruuteen.

On tarkeaa tunnistaa
markkinavuoropuhelun avulla, missa
tuoteryhmissa ja tarkemmin missa
tuotteissa kriteeria halutaan soveltaa.
Esimerkiksi valikoidusti tietyt levitteet
tai tietyt leipomotuotteet. Katso myds
kriteeri 2.7, jossa on ehdotus siit§, jos
tuotteessa kdytetdan palmudljya, niin
miten voidaan varmistua sen
vastuullisuudesta.

1.Toimittajan vakuutus.
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2.7 Sertifioidun palmudljyn kaytto
elintarviketuotteissa

1. Jos tuotteessa kaytetaan palmudljya

tai palmuydinéljya, sen tulee olla

perdisin tuotantojarjestelmastd, jossa

edistetaan vahintaan seuraavien

toimenpiteiden toteutusta:

e Hyvattyoolottaataan viljelysten
tyontekijoille. (Kts. kriteeri 3.1)

e Luonnonvaraisia sademetsid eiole
hakattu viljelymaiksi.

e Uhanalaisia eldinlajeja suojellaan
plantaasialueilla.

e Paikallisvaeston elinalueita ja
oikeuksia suojellaan.

Toimittaja varmistaa taman joko
ostamalla sertifikaatteja, joilla tuetaan
vastuullisen palmudljyn tuotantoa
(Book and Claim -malli) tai niin etta
toimittaja ostaa tarvittavan maaran
sertifioitua palmudljya (Mass balance -
malli).

2. Jos tuotteessa kaytetadn palmudljya

tai palmuydinoljya, pitaa

tuotantoprosessissa toteuttaa

vahintdan seuraavat toimenpiteet:

e Hyvattyoolottaataan viljelysten
tyontekijoille. (Kts. kriteeri 3.1)

e Luonnonvaraisia sademetsid eiole
hakattu viljelymaiksi.

e Uhanalaisia eldinlajeja suojellaan
plantaasialueilla.

e Paikallisvaeston elinalueita ja
oikeuksia suojellaan.

Tama varmistetaan erillisella
tuotantoketjulla (Segregated tai
Identity Preserved -mallit).

Palmudljya viljellaan osittain
turvemailla, jotka on raivattu
sademetsistd. Tama nostaa palmudljyn
ilmastovaikutuksen kaksin- tai
kolminkertaiseksi verrattuna muihin
6ljyihin. Margariineissa palmudljyn
pitoisuus on verrannollinen
ilmastovaikutuksen suuruuteen.

Esimerkiksi RSPO-sertifikaatin
kriteereissa huomioidaan muun
muassa lapinakyvyys, ymparistovastuu
ja luonnon monimuotoisuuden suojelu
seka velvoite jatkuvaan toiminnan
parantamiseen ja taloudelliseen
kestavyyteen pitkalla tahtdaimella.

RSPO-sertifioinnissa on neljd eri

seurantamekanismia:

1. Bookand Claim -malli: Ostamalla
naita sertifikaatteja yritykset
tukevat vastuullisen palmudljyn
tuotantoa, mutta tuotteeseen
kaytetty palmudljy voi olla
sertifioimatonta palmudljya.

2. Massatase (MassBalance): Osa
kaytetysta palmuoljysta on
vastuullisesti tuotettua
palmudljya. Toimittaja sitoutuu
ostamaan tuotteisiin tarvittavan
maaran sertifioitua palmudljys,
vaikka koko tata sertifioitua
madraa ei kayteta tuotteessa.

3. Erilliskasitelty palmudljy
(Segregated): Kaikki kaytetty
palmudljy on vastuullisesti
tuotettua. Oljya ei valttamatta
pystyta jaljittdmaan
plantaasitasolle, koska tuotteessa
kaytetty palmudljy on sekoitettu
muiden sertifioitujen

2. Sertifiointijarjestelma esimerkiksi
Round Table for Sustainable Palm Oil
(RSPO): Segregated tai Identity
preserved tai vastaava.
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2.7 Sertifioidun palmudljyn kaytto
elintarviketuotteissa

palmudljyvarastojen kanssa.

4. Koko ketjun jaljitettavyys (Identity
preserved): Ketju on jdljitettavissa
suoraan sertifioidulle tilalle asti,
josta se myds suoraan ostetaan.

2.8 Sertifioidun soijan kaytto
elintarviketuotteessa

Tuotteen soijaperdinen ainesosa tulee

olla todennetusti jaljitettavissa koko

toimitusketjussa tai silla on sertifikaatti,

jolla varmistetaan ainakin seuraavien

kohtien tayttyminen:

e torjunta-aineiden ja vesivarojen
kestava kaytto

e paikallisen ja kansallisen
lainsaadannon noudattaminen

e hyvat tyoolot viljelysten
tyontekijoille (kts kriteeri 3.1)

alkuperdisasukkaiden oikeuksien ja

perinteisten viljelymenetelmien

huomioiminen.

Soijaa tuotetaan ympari maailmaa.
Vain murto-osa tuotetusta soijasta
tuotetaan elintarvikekayttdon. Suurin
osa tuotetaan eldinten rehuksi, joka
tata kautta paatyy myos kuluttajan
ruokapoytaan.

Elintarvikekdyttdon tuotettavan soijan
tuotantoon liittyy vastaavat riskit kuin
rehutuotantoon. Esimerkiksi
trooppisilla alueilla soijanviljely

voi aiheuttaa muun muassa
maankdyton muutosta ja metsakatoa.
Nama voivat johtaa muun muassa
luonnon monimuotoisuuden
vahenemiseen seka eroosioon.

Elintarvikekdyttoon tuotetun soijan
alkuperdmaa ja tuotantoketju voivat
olla helpommin selvitettdvissa kuin

rehutuotantoon tuotetun.

2.Round Table on Responsible Soy
(RTRS), ProTerra tai muu todistus, joka
tayttaa kriteerien vaatimukset.

2.9 Lajikkeiden vaihtelevuus

1. Tuotteista ainakin XX % on
vaihtelevia lajikkeita.

Luonnon monimuotoisuuden yksi
ulottuvuus on geneettinen
monimuotoisuus. Sita voidaan tukea
hankkimalla eri lajeja/lajikkeita ja niista
valmistettuja tuotteita. Lisaksi hankkija
voi suosia hankinnoissaan kunkin
elintarvikkeen tuotantoalueelle
kotoperdisia ja maatiaislajeja.

Vaatimusta voi soveltaa esimerkiksi

1.Toimittajan vakuutus.
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2.9 Lajikkeiden vaihtelevuus

erilaisten hedelmien hankinnassa,
kuten omena. Prosenttiosuus on
tarkennettava
markkinavuoropuhelussa tukkujen
kanssa.

2.10 Luomutuotanto

2. Kasvis/marja/hedelmd/vilja on
luonnonmukaisesti luomuasetuksessa
(EVU) 2018/848 maaritellylla tavalla.

Luomuasetuksessa (EU) 2018/848
luonnonmukaisesta tuotannosta ja
luonnonmukaisesti tuotettujen
tuotteiden merkinndista mukaan
luonnonmukainen tuotanto on
kokonaisvaltainen tilanhoito- ja
elintarvikkeiden tuotantojarjestelmsg,
jossa yhdistyvat ympariston kannalta
parhaat kdytannat, pitkalle kehittynyt
biologinen monimuotoisuus,
luonnonvarojen saastaminen, eldinten
hyvinvointia koskevien tiukkojen
standardien soveltaminen ja tuotanto.

Karjan laiduntamisen vahentyminen ja
kasvinsuojeluaineiden kaytto
kasvinviljelyssa vahentavat luonnon
monimuotoisuutta ja heikentavat
hyonteisten ja lintujen elinolosuhteita.
Luomutuotannolta edellytetdan
ulkolaidunnusta eika synteettisia
torjunta-aineita saa kayttaa.
Luomutuotannolta edellytetddan myos
vuoroviljelya, joka parantaa
maaperaelioston lajirunsautta ja
suojaa kasvitaudeilta. Kasvilajien
runsaus luomutuotannossa vaikuttaa
positiivisesti myos polyttajien
maaraan.

Luomusertifikaatti toimii myos usean

vastuullisuuskriteerin todentamisessa.

Silla voidaan todentaa esimerkiksi
tuotteen alkupera seka
ymparistovaikutuksia vahentavat ja
luonnon monimuotoisuutta lisddvat

2. Sertifiointi, joka tayttaa asetuksen
mukaisen luomumaaritelman
esimerkiksi EU:n luomutunnus Euro-
lehti tai valvontaviranomaisen
luomusertifikaatti.
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2.10 Luomutuotanto

toimet alkutuotannossa ja vuoroviljelyn
edellyttdminen.

Lisaa tietoa luomutuotteiden
hankinnasta.

2.11 Oljykasvipohjainen tuote -
luomutuotanto

2. Tuotteessa kaytetty kasvidljy on
luonnonmukaisesti tuotettu
luomuasetuksessa (EU) 2018/848
maaritellylla tavalla.

Luomuasetuksessa (EU) 2018/848
luonnonmukaisesta tuotannosta ja
luonnonmukaisesti tuotettujen
tuotteiden merkinndistda mukaan
luonnonmukainen tuotanto on
kokonaisvaltainen tilanhoito- ja
elintarvikkeiden tuotantojarjestelma,
jossa yhdistyvat ympariston kannalta
parhaat kdytannat, pitkalle kehittynyt
biologinen monimuotoisuus,
luonnonvarojen sadstaminen, eldinten
hyvinvointia koskevien tiukkojen
standardien soveltaminen ja tuotanto.

Karjan laiduntamisen vahentyminen ja
kasvinsuojeluaineiden kaytto
kasvinviljelyssa vahentavat luonnon
monimuotoisuutta ja heikentavat
hyonteisten ja lintujen elinolosuhteita.

Luomutuotannolta edellytetdan
ulkolaidunnusta eika synteettisia
torjunta-aineita saa kayttaa.
Luomutuotannolta edellytetdan myos
vuoroviljelyd, joka parantaa
maaperaelioston lajirunsautta ja suojaa
kasvitaudeilta. Kasvilajien runsaus
luomutuotannossa vaikuttaa
positiivisesti myos polyttdjien
maaraan.

Luomusertifikaatti toimii myds usean
vastuullisuuskriteerin todentamisessa.
Silléd voidaan todentaa esimerkiksi

2. Sertifiointi, joka tdyttaa asetuksen
mukaisen luomumaaritelman
esimerkiksi EU:n luomutunnus Euro-
lehti tai valvontaviranomaisen
luomusertifikaatti.
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2.11 Oljykasvipohjainen tuote -
luomutuotanto

tuotteen alkupera seka
ymparistovaikutuksia vahentavat ja
luonnon monimuotoisuutta lisddvat
toimet alkutuotannossa ja vuoroviljelyn
edellyttaminen.

Lisaa tietoa luomutuotteiden
hankinnasta.

3. SOSIAALINEN VASTUULLISUUS

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

3.1 Ty6- jaihmisoikeudet

1. Toimittajalla tulee olla sosiaalisten
haittavaikutusten ehkaisemiseen jaftai
vahentamiseen perustuvia politiikkoja
tai vakiintuneita toimintatapoja
vahintaan kolmessa seuraavista
kategorioista: tydolot, tydaika,
palkkataso, tyontekijoiden
jarjestaytyminen, pakkotyo,
ihmiskauppa ja lapsityon
hyvaksikaytto.

2. Tuottajalle maksetaan hinta, joka
kattaa niiden kestavan tuotannon
kustannukset, kuten lakien mukaisen ja
asteittain kohti elamiseen riittavaa
tasoa nousevan palkkatason, turvalliset
tyoolot ja oikeuden liittya
ammattiyhdistysliikkeeseen.

Sosiaalisen kriteerin avulla voidaan
edistaa tyontekijan oikeuksien ja
ihmisoikeuksien toteutumista
tuotannossa. Esimerkiksi
tuontielintarvikkeista on usein vaikeaa
todentaa sita, millaisissa
tydolosuhteissa tiloilla tydskennelldan.
Hankintayksikko voi pitaa itsellaan
oikeuden tarkistaa asetettujen ehtojen
toteutumisen valitulta toimittajalta
my6s sopimuskauden aikana.

1.Toimittajan vakuutus, jossa
sopimustoimittajan pitda pyydettdessa
raportoida ne toimenpiteet, joilla se
pyrkii ehkdisemaan jaftai vahentamaan
sosiaalisia haittavaikutuksia.

2.Kolmannen osapuolen todistus
esimerkiksi tuotteelle on myonnetty
reilua kauppaa koskeva merkki tai
muulla vastaavalla sertifikaatilla tai
selvityksella.
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TUOTETIETOKORTTI KAHVI, TEE JA KAAKAO

SOSIAALINEN VASTUULLISUUS

Kahvin teen ja kaakaon osalta sosiaalisen vastuullisuuden
ongelmat ovat hyvin saman tapaisia. Tassa tuotetietokor-
tissa keskitytaan kahviin.

Kahvia kasvatetaan maailmanlaajuisesti noin 10 miljoonalla
hehtaarilla. Kahvi on yksi maailman vaihdetuimmista raaka-
aineista, ja sita pidetaan taloudellisesti mitattuna yhtena
tarkeimpana raaka-aineena. Suurimmat tuottajamaat ovat
Brasilia, Vietnam, Indonesia ja Etiopia. Suurin osa maail-
massa tuotetusta kahvista on edelleen sertifioimatonta, ja
tahan liittyy monia sosiaalisia, ihmisoikeus- ja ymparisto-
riskeja.

Riskit ovat osittain erilaisia riippuen siita, tuotetaanko kahvi
suurtiloilla vai pienviljelijdiden tiloilla. Kahvinviljely tarjoaa
tuloja ja toimeentuloa monille ihmisille, mutta monet
heista elavat ja tydskentelevat huonoissa olosuhteissa.

Suuri osa Suomessa myytavasta teesta tulee plantaaseilta,
joilla tyéskentelee alipalkattua tydvoimaa hyvin haastavissa
olosuhteissa.

Suurin osa kuluttamastamme kaakaosta tulee Lansi-Afri-
kasta. Kaakaon pienviljelijat ovat hyvin koyhia, eika heilla
usein ole varaa palkata tiloilleen tyovoimaa. Siksi viljelijoi-
den lapsilla ei aina ole mahdollisuutta kayda koulua, vaan
heidan pitaa tydskennella perheen tilalla. Kaakaotiloilla
lapsitydvoiman hyvaksikayttd on yleista.

Tyontekijoiden olosuhteet suurtiloilla

Suurtiloilla sosiaaliset riskit koskevat epavarmoja tydsuh-
teita, kausityontekijoiden oikeuksia, alhaisia palkkoja ja
pitkia tyopaivia seka terveys- ja turvallisuusriskeja. Koska
sadonkorjuun aikana tarvitaan paljon tydvoimaa, mutta
muuna aikana vahemman, on yleista kayttaa kausityo-

voimaa. Joissakin tapauksissa kausityontekijéiden on
maksettava rekrytointipalkkio, joka voi joskus olla jopa
kolmasosa palkasta. Koska kausityontekijoilta puuttuu
tyosuhdeturva ja tydsuhteet, he uskaltavat harvoin valittaa
tai ilmoittaa epakohdista tai neuvotella palkoista. Lisaksi
tiloilla kaytetaan kemiallisia torjunta-aineita, ja kemikaalien
turvattomassa kaytossa on suuria myrkytysriskeja seka
ihmisille etta ymparistolle.

Suurtiloilla  on mydés merkittavia lapsitydvoiman ja
pak- kotydn riskeja, seka suuria puutteita sukupuolten
tasa- arvotydssa, esimerkiksi naispuolisten tydntekijoiden
merkittavasti alhaisemmmat palkat. Kahviplantaasien tyon-
tekijat voivat myos paatya niin sanottuun velkaorjuuteen,
tilanteeseen, jossa tydontekija on jaanyt velkaa viljelman
omistajalle tai rekrytoijalle ja tyontekijan on pakko tyds-
kennella maksaakseen velat. Monet tyonantajat perivat
kohtuuttomia maksuja asumisesta, ruoasta, tydvaatteista
ja muista valttamattomyyksista. Plantaasilla on usein vain
yksi kauppa, missa omistaja voi peria korkeita hintoja
kilpailun puutteen vuoksi. Tama tarkoittaa, etta tydntekijat
ostavat usein luotolla eivatka koskaan paase eroon velois-
taan. kanat kasvatetaan suurissa parvissa, jolloin ongelmia
saattavat aiheuttaa parven koko suhteessa kaytettavissa
olevaan tilaan. Ulkokanoilla on mahdollisuus ulkoiluun,
mika parantaa virikkeellisyytta lattiakanalaan verrattuna,
mutta voi lisata tautipainetta. Luomutuotannossa yllapi-
detaan alempaa elaintiheytta ja kanoilla on mahdollisuus
ulkoiluun.

Tyontekijoiden olosuhteet pientiloilla

Noin 60-70 % vientiin tulevasta kahvista viljellaan pienti-
loilla. Koska kahvin tuotto keskittyy ylempana arvoketjussa
oleville toimijoille, pienviljelijoilla ei ole mahdollisuutta
neuvotella hinnoista, kahvinviljelijdiden tulotasot jaavat
usein alle kdyhyysrajan ja tulot heittelevat maailmanmark-
kinoiden mukana.

Perheet karsivat aliravitsemuksesta ja lukutaidottomuu-
destal ja maatiloilla on lapsityévoiman riski. Kun katsotaan
tuotannonaloja, kahvinviljely on maailmassa lapsitydvoi-
man kaytossa jaetulla neljannella sijalla2. Pienviljelijat eivat
ansaitse tarpeeksi kattamaan perustarpeita ja heilla on
vahan tai ei lainkaan varaa investoida maatiloihin, uusiin
kahvipuihin tai kehittda tehokkaampia ja kestavampia
viljelymenetelmia. Nykyaan kahvinviljelylle pientiloilla on
ominaista se, ettd nuorempi sukupolvi ja miehet [ahtevat
maatiloilta, koska he eivat nae tulevaisuuttaan kahvinvilje-
lyssa. Viljelya jaa jatkamaan vanhemmat sukupolvet, naiset
ja lapset. Samalla kuitenkin naiset ovat haavoittuvampia
kuin miesviljelijat. Heidat ovat usein suljettu neuvotteluista
ja heilla on heikompi paasy tietoihin, ja markkinoille ja siksi
heilla on viela miesviljelijoita huonommat mahdollisuudet
saada riittavasti tuloja perustarpeiden kattamiseksi.

Miten sosiaalisen vastuullisuuden toteutumista voi-
daan edistaa?

Lapinakyvyyden ja tiedon lisaaminen on ehdoton edellytys
sille, ettd tuotantoketjun olosuhteita voidaan parantaa.
Kasvava kysynta kestavan kehityksen sertifioiduille tuotteille
on johtanut sertifioinnin kohteena olevan maatalousmaan
osuuden kasvuun. Noin neljannes maailman kahvi- ja
kaakaopinta-aloista on sertifioitu kestavan kehityksen stan-
dardien mukaisesti.

Sosiaalisen vastuun sertifioinneissa ja auditoinneissa pyri-
taan vastaamaan puutteisiin ihmisoikeuksia ja erityisesti
tydelaman oikeuksia koskevien kansainvalisten sopimusten
ratifioimisessa tai toimeenpanossa.Monella osiaalisen vas-
tuun sertifikaatilla on myos ymparistévastuuseen liittyvia
vaatimuksia seka luonnon monimuotoisuuden ja kulttuuri-
sen monimuotoisuuden sailyttamiseen liittyvia vaatimuksia.

Kolmannen osapuolen sertifiointi on luotettavin tydkalu
sosiaalisen vastuullisuuden valvonnassa riskimaissa. Kol-
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mannen osapuolen auditointi- ja sertifiointijarjestelmilla
on monia etuja: niiden kriteeristd on tavallisesti julkinen,
ne vahentavat paallekkaisia auditointeja valvonnan koh-
teena olevilla tiloilla ja tehtailla seka tarjoavat sidosryhmille
erilaisia mahdollisuuksia tehda valituksia ja saada aanensa
kuuluviin
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Kriteerit: Kahvi, tee ja kaakao
SOSIAALINEN VASTUULLISUUS

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

1.1 Ty6- ja ihmisoikeudet

1. Toimittajalla tulee olla sosiaalisten
haittavaikutusten ehkaisemiseen jaftai
vahentamiseen perustuvia politiikkoja
tai vakiintuneita toimintatapoja
vahintaan kolmessa seuraavista
kategorioista: tyoolot, tydaika,
palkkataso, tyontekijoiden
jarjestaytyminen, pakkotyo,
ihmiskauppa ja lapsityon
hyvaksikaytto.

2. Tuottajalle maksetaan hinta, joka
kattaa niiden kestavan tuotannon
kustannukset, kuten lakien mukaisen ja
asteittain kohti elamiseen riittavaa
tasoa nousevan palkkatason, turvalliset
tyoolot ja oikeuden liittya
ammattiyhdistysliikkeeseen.

Sosiaalisen kriteerin avulla voidaan
edistaa tyontekijan oikeuksien ja
ihmisoikeuksien toteutumista
tuotannossa. Esimerkiksi
tuontielintarvikkeista on usein vaikeaa
todentaa sita, millaisissa
tydolosuhteissa tiloilla tydskennelldan.
Hankintayksikko voi pitaa itsellaan
oikeuden tarkistaa asetettujen ehtojen
toteutumisen valitulta toimittajalta
my6s sopimuskauden aikana.

1.Toimittajan vakuutus, jossa
sopimustoimittajan pitda pyydettdessa
raportoida ne toimenpiteet, joilla se
pyrkii ehkdisemaan jaftai vahentamaan
sosiaalisia haittavaikutuksia.

2.Kolmannen osapuolen todistus
esimerkiksi tuotteelle on myonnetty
reilua kauppaa koskeva merkki tai
muulla vastaavalla sertifikaatilla tai
selvityksella.

2. YMPARISTOVAIKUTUKSET

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

2.1 Luomutuotanto

2. Kahviftee/kaakao on
luonnonmukaisesti tuotettu
luomuasetuksessa (EU) 2018/848
maaritellylld tavalla.

Luomuasetuksessa (EU) 2018/848
luonnonmukaisesta tuotannosta ja
luonnonmukaisesti tuotettujen
tuotteiden merkinndistda mukaan
luonnonmukainen tuotanto on
kokonaisvaltainen tilanhoito- ja
elintarvikkeiden tuotantojarjestelma,
jossa yhdistyvat ympariston kannalta
parhaat kdytannot, pitkalle kehittynyt
biologinen monimuotoisuus,
luonnonvarojen saastaminen, eldinten
hyvinvointia koskevien tiukkojen
standardien soveltaminen ja tuotanto.

1.Toimittajan vakuutus, jossa
sopimustoimittajan pitda pyydettdessa
raportoida ne toimenpiteet, joilla se
pyrkii ehkdisemaan jaftai vahentamaan
sosiaalisia haittavaikutuksia.

2.Kolmannen osapuolen todistus
esimerkiksi tuotteelle on myonnetty
reilua kauppaa koskeva merkki tai
muulla vastaavalla sertifikaatilla tai
selvityksella.
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TUOTERYHMAN SUURIMMAT ILMASTO- JA
YMPARISTOVAIKUTUKSET

Iimastovaikutukset

Sianlihan tuotekilokohtaiset ilmastovaikutukset ovat
naudanlihaa pienempia, mutta jonkin verran broilerili-
haa korkeampia. Sianlihan ilmastovaikutukset aiheutuvat
ennen kaikkea rehun viljelysta ja siella maaperan typpiok-
siduulipaastoista ja lannoitteiden ja polttoaineiden tuo-
tantoketjuista seka lisaksi mm. lannankasittelyn paastoista
ja elaintuotantorakennusten energiankulutuksesta, seka
luonnollisesti vastaavista paastdlahteistda porsastuotan-
nossa.

Suomalaisessa sikojen kasvatuksessa on saatu vahennet-
tya soijan kayttéa rehun raaka-aineena. Ulkomaista soijaa
korvataan sikojen ruokinnassa kotimaisilla valkuaiskasveilla
kuten rypsilla, herneella ja harkapavulla seka elintarvikete-
ollisuuden sivuvirroilla. Suomalaisen sianlihan tuotantoon
liittyvat maankayttodn ja metsakatoon liittyvat paastot
ovat vahentyneet, kun soijan tuonnista, Etela-Amerikasta
on luovuttu. Etela-Amerikkalaisen soijan korvaajana kay-
tetdan nyt myds mm. ilmastovaikutuksiltaan pienempaa
pohjoisamerikkalaista soijaa. Suomen ja muiden maiden
sianlihantuotannon keskimaaraiset hiilijalanjaljet eivat ole
viela vertailtavissa.

Vaikutukset luonnon monimuotoisuuteen

Sikojen tuotannon keskeisin monimuotoisuutta heikentava
vaikutus aiheutuu rehuna kaytettavasta soijasta, mikali
se tulee niiltd Etela-Amerikan alueilta, joissa on metsaa
raivattu soijan tuotannon tieltd. Suomessa soijankayttoa
on pyritty vahentamaan ruokinnassa ja hankintaa on viety
vastuullisempaan suuntaan. Nykyisin Suomessa ruokin-
taan kaytetty soija tulee merkittavissa maarin Pohjois-
Amerikasta. Kotimaiset rehualan yritykset ovat auttaneet
tassa kehityksessa.

Vesijalanjalki

Vesiniukkuuden sisaltavan vesijalanjaljen kannalta kes-
keisinta on se, millaiset vesivarat rehun viljelyn alueilla
on saatavilla. Esimerkiksi Suomessa, Ruotsissa ja Keski-
Euroopassa on paaosin kohtuullisen hyvat vesivarat, jolloin
nailla alueilla tapahtuvan sianlihan tuotannon vesijalanjalki
on selvasti pienempi, kuin vesiniukoilla alueilla, kuten
Valimeren alueella.

Rehevoittivit paidstot vesistoihin

Sianlihan tuotannon rehevéittava kuormitus on tuotekiloa
kohden jonkin verran siipikarjan lihan rehevoittavaa kuor-
mitusta suurempia, ja suhteessa naudanlihaan sianlihan
rehevdittava kuormitus on pienempi. Sianlihan tuotannosta
aiheutuva rehevdityminen johtuu paaosin elaimille tuo-
tettavan rehun viljelyssa ja lannan kaytdssa maaperaan
vapautuvasta typesta ja fosforista. Lantaa levitetaan tyypil-
lisesti pelloille. Alueilla, joilla elaintiloja on paljon, lantaa
voi muodostua niin runsaasti, etteivat kasvit pysty hyo-
dyntdmaan sen ravinteita, mista voi seurata rehevoittavia
ravinnevalumia vesistdon. Rehevoittavat vaikutukset ovat
paikallisia ja vaikeasti vertailtavissa, varsinkin globaalisti.

Eldinten hyvinvointi

Hyvan elainterveyden ansiosta antibiootteja kaytetaan
Suomessa vahemman kuin muualla ja siat kasvavat tehok-
kaammin teuraspainoon. Suomalaisilla lihasioilla on jo
lakisaateisesti enemman tilaa karsinassa kuin keskieuroop-
palaisilla lihasioilla.

Hanta on sialle tarkeda kommunikointivaline. Suomessa ja
Ruotsissa lihasioilla on saparo koko kasvatuksen ajan ja
hannan typistys on Suomessa lainsaadanndlla kielletty.
Muualla EU:ssa ja maailmalla sioille kivulias hannantypistys
on yleista kasvatuksen alussa hannanpurennan ehkaise-
miseksi. Suomalaisissa lihasikaloissakin esiintyy eriasteista
hannanpurentaa, mikali elainten tarpeet eivat riittavasti

tayty.

Sianlihantuotannossa hyvinvointiongelmia aiheuttavat esi-
merkiksi virikemateriaalin vahyys seka ajoittaisesti korkea
elaintiheys tai tilan ahtaus. Suomessa lainsaadantd edellyt-
taa lihasioille EU:n minimivaatimusta enemman elintilaa.
Myos olosuhteiden ja ruokinnan, kuten annostelun ja
rehun koostumuksen, vaihtelusta aiheutuu riskeja elainten
hyvinvoinnille. Hyvinvointiongelmat lisaavat porsaskuol-
leisuutta, hannanpurentaa, ihovaurioita ja stereotyyppista
kayttaytymista. Sika kayttaa luonnonoloissa suuren osan
ajastaan ruuan etsimiseen. Tonkimisen ja tutkimisen tarve
on sialla sisasyntyinen, mutta toteutuu huonosti nykyisessa
tuotannossa. Sika on myds luonnostaan siisti ja kayttaa
elinymparistdnsa eri alueita nukkumiseen, ruokailuun ja
ulostamiseen.

Laki ja asetukset maaraavat sikalan rakenteista, olosuhteista
ja virikkeista. Lakisaateinen taso on vahimmaisvaatimus.
Sikojen hyvinvointia voi parantaa mm. kiinnittamalla huo-
miota lajityypillisen kayttaytymisen mahdollisuuksiin, joita
lainsaadantd ei edellyta. Esimerkiksi emakoita pidetaan
edelleen useissa sikaloissa kaantymisen estavissa hakeissa
vieroituksesta tiinehtymiseen. Myds porsimisen ja imetyk-
sen ajan suuri osa emakoista pidetaan hakeissa. Suomessa
ollaan siirtymassa hakittdomaan tiineytykseen ja porsituk-
seen lajinmukaisen kayttaytymisen mahdollistamiseksi.

Tavanomaisen ja luomutuotannon lisaksi on tuotantotapoja,
joissa kaytetaan erilaisia kasvatusolosuhteita, ryhmakokoa,
kuivikemateriaalia, ulkoilutusta tai porsitusta. Porsaat synty-
vat emakkosikaloissa. Tavanomaisessa tuotannossa porsaat
vieroitetaan emoista noin neljan viikon iassa ja ne jatkavat
kasvuaan valikasvatusosastolla. Lihasiat teurastetaan noin
puolen vuoden iassa.

Luomutuotannossa porsaat vieroitetaan aikaisintaan
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kuuden viikon iassa ja siat kasvavat hitaammin teuraspai-
noon. Kestokuivikepohjalla ja luomutuotannossa sioilla on
paremmat mahdollisuudet lajille tyypilliseen kayttaytymi-
seen, kuten tonkimiseen, mutta nama tuotantomuodot
ovat Suomessa harvinaisia. Luomutuotannossa emakot
saavat porsia vapaasti, niilla on enemman karsinatilaa ja
kesakuukausina ne paasevat vapaasti ulkoilemaan. Luo-
mutuotannossa kuitenkin sikojen ruokkiminen niiden
ravintotarpeen mukaisesti ja hyvien kasvatusolosuhteiden
yllapito on haasteellisempaa.

Elintarviketurvallisuus

Sioille tyypillisia bakteereja ovat mm. Yersinia enterocolitica
ja trikiini. Salmonellakin voi tarttua sikoihin. Maailmalla
lihasioissa antibiooteille vastustuskykyinen MRSA (metisil-
liiniresistentti Staphylococcus aureus) on yleistynyt.

Suomessa sikojen teurastusprosessi toteutetaan niin, etta
yersinialla ei ole mahdollisuutta paasta elintarvikkeeksi
paatyvaan lihaan. Trikiini-, salmonella- ja MRSA-tartunnat
estetaan hyvalla tuotanto- ja rehuhygienialla ja sikojen
ymparistdn puhtaudella.

Trikiinia ei ole |dydetty Suomessa sianlihasta vuosikym-
meniin. Vuosittain raportoidaan yksittaisia salmonellata-
pauksia sikatiloilla, mutta sianlihaan sita ei ole paatynyt.
MRSA-I6ydoksia on vuosittain vain muutamassa prosentissa
suomalaisia lihasikoja. Sianlihan kuumennus yli +70 astee-
seen (lampédtila tarkistettava) tuhoaa trikiinin, salmonellan
ja MRSA:n lihasta.
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Kriteerit: Sianliha ja sianlihatuotteet
1. ELINTARVIKETURVALLISUUS, ELAINTEN HYVINVOINTI JATERVEYS

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

1.1 Sianlihan alkuperamaan
ilmoittaminen

1. Sianlihan alkuperamaa on
ilmoitettava.

2. Toimittajan pitaa pyydettdessa
kirjallisesti ilmoittaa tieto siitd, missa
maassa eldin/eldgimet, josta liha on
peraisin, on:

e syntynyt

e kasvatettu

e teurastettu

e  prosessoitu ja pakattu

TAI

Toimittajan pitaa pyydettdessa
kirjallisesti ilmoittaa tieto siitd, missa
tilalla (pitopaikka) eldin/eldimet, josta
liha on peraisin, on:

e syntynyt

e kasvatettu

ja missa eldin/eldimet on

e teurastettu (teurastamo)
prosessoitu ja pakattu (jalostaja).

Naudanlihasta, jolla on oma
merkintdjdrjestelmansa (Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetus (EY)
N:01760/2000; komission asetus (EY)
N:0 1825/2000) ja sianlihasta,
lampaan- ja vuohen lihasta seka
siipikarjan lihasta (Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetus EU
N:0 1337/2013), on aina ilmoitettava
alkuperdmaa.

Eldintuotteiden osalta
alkuperdkasitteella viitataan maahan,
jossa tuote on kokonaan tuotettu.
Lihaan sovellettuna tdma tarkoittaa
maata, jossa eldin syntyi, kasvatettiin
ja teurastettiin.

Jos elintarvikkeen tuotannossa on ollut
mukana monta maata, kasitteella
viitataan maahan, jossa tuotteille on
suoritettu viimeinen merkittava ja
taloudellisesti perusteltu valmistus tai
kasittely.

Alkuperamaatiedon edellyttdminen
parantaa mahdollisuuksia varmistua
tuotteen elintarviketurvallisuudesta.

Toimittajan vakuutus.
Toimittajan kuvaus.

Alkuperamaan voit todentaa myos
esimerkiksi sertifikaatilla, johon
sisdltyy vaaditut alkuperdmaata
koskevat tiedot.
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1.2 Lihan alkuperamaatiedon
ilmoittaminen tuotteessa

1. Tuotteet, jossaonlihaavahintdan 1o
% tuotteen painosta, lihan/lihojen
alkuperamaa on ilmoitettava.

2. Tuotteen, jossa on lihaayli10 % tuotteen
painosta, lihan/lihojenalkuperdmaa on
ilmoitettava.

Toimittajan pitaa pyydettdessa
kirjallisesti ilmoittaa tieto siita, missa
maassa eldin/eldimet, josta liha on
peraisin, on:

e syntynyt,

e kasvatettu,

e teurastetty,

e  prosessoitu ja pakattu.

Komission asetuksen 1337/2013
mukaisesti naudanlihasta, jolla on oma
merkintdjarjestelmansa ja sianlihasta,
lampaan- ja vuohen lihasta seka
siipikarjan lihasta, on aina ilmoitettava
alkuperamaa.

Asetuksen mukaan eldintuotteiden
osalta alkuperakasitteelld viitataan
maahan, jossa tuote on kokonaan
tuotettu. Lihaan sovellettuna tama
tarkoittaa maata, jossa eldin syntyi,
kasvatettiin ja teurastettiin.

Jos elintarvikkeen tuotannossa on ollut
mukana monta maata, kasitteelld
viitataan maahan, jossa tuotteille on
suoritettu viimeinen merkittava ja
taloudellisesti perusteltu valmistus tai
kasittely.

Alkuperamaatiedon edellyttaminen
parantaa mahdollisuuksia varmistua
tuotteen elintarviketurvallisuudesta.

1. Toimittajan vakuutus.
2. Toimittajan kuvaus.

1.3 Tuotteen salmonellavapaus

1.Sianliha/sianlihatuote on
salmonellavapaa kaikista
salmonellaserotyypeista ja
tuontielintarvike on testattu komission
asetuksen (EY) N:o 1688/2005
liitteiden | - lll mukaisesti tai
vastaavasti

(Ei koske Suomea ja Ruotsia).

2. Sianliha/sianlihatuote on
salmonellavapaa kaikista
salmonellaserotyypeista ja
tuontielintarvike on testattu komission
asetuksen (EY) N:0 1688/2005 liitteiden
| - Il mukaisesti tai vastaavasti

(Ei koske Suomea ja Ruotsia).
JA
Toimittaja antaa pyydettdessa

kirjallisen selvityksen tuotantomaan
salmonellavalvontaohjelmasta, joka

Komission asetus (EY) N:0 1688/2005
koskee Suomeen ja Ruotsiin
tarkoitetuilta tietyn lihan ja munien
|ahetyksilta vaadittavien salmonellan
erityistakuita.

Salmonellabakteerien aiheuttamat
infektiot ovat merkittava
kansanterveydellinen ongelma ympari
maailmaa. Pohjoismaat ovat tasta
poikkeus. Tilanne on Suomessa,
Ruotsissa ja Norjassa pysynyt
huomattavasti paremmalla tasolla kuin
muvalla maailmassa. Suomessa on
vuosittain todettu hieman yli 1 ooo

1.1 Todistus kuulumisesta sikaloiden
terveysluokitusrekisteri Sikavaan

TAI

1.2 Kaupallinen asiakirja tai
sertifikaatti, joka vastaa komission
asetuksen (EY) 1688/2005 liitteen IV
malliin

TAI

1.3 Toimittajan muu selvitys siitd, ettd
tuotteet ovat salmonellavapaita kaikista
salmonellaserotyypeista.
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1.3 Tuotteen salmonellavapaus

sisaltaa vahintaan seuraavat kohdat:

e milla tavalla salmonellaa
valvotaan,

e mitd salmonellaserotyyppeja
valvontavelvoite koskee seka

e mika onsalmonellan esiintyvyys
(%) tuotantomaassa.

(Ei koske Suomea ja Ruotsia)

tartuntatapausta, joista kotimaista
alkuperaa on vain noin 15—20
prosenttia tapauksista. Suomessa
testataan yleensa yli 2 0oo eri
salmonellaserotyyppia.

Sikaloiden terveysluokitusrekisteri
Sikava on ISO gooz sertifioitu ja
Ruokavirasto on hyvaksynyt sen
kansalliseksi laatujarjestelmaksi.
Sikava tayttaa EU-asetuksen 2022/126
artiklan 47 kriteerit.

2. Edellisten lisdksi toimittaja antaa
pyydettdessa kirjallisen selvityksen
tuotantomaan salmonella-
valvontaohjelmasta, joka tayttaa
kriteerin vaatimukset

1.4 Mikrobiladkkeiden kaytto eldinten
hoidossa

1.Mikrobiladkkeita, kuten antibiootteja
kaytetdan vain sairaiden eldinten
hoitoon eldinladkarin maarayksesta ja
valvonnassa. Mikrobiladkkeiden
kaytosta on pidettava kirjanpitoa,
jonka pitaa olla saatavilla pyynnosta.
Sikojen ladkinnassa ei ole kaytetty
seuraavia ihmisille kriittisen tarkeita
mikrobiladkkeita:
e (Fluoro)kinolonit
e japolven kefalosporiinit
Kolistiini.
e Uudet laajakirjoiset ja hitaasti
elimistostd poistuvat
makrolidit.

EU:ssa saadellaan elainten
laakitsemista EU-asetuksilla 28.1.2022
alkaen. Suomessa kansallisella
lainsdadannolld tdydennetaan ja
tarkennetaan Suomessa sovellettavia
toimeenpanoja. Laki eldinten
|adkitsemisesta (387/2014, paivitetty
28.1.2022) varmistetaan
mikrobildakkeiden vastuullista kayttoa
eldimille.

Tiettyjd ihmisten vaikeiden
bakteerisairauksien hoitoon
tarkoitettuja ladkkeita ei saa kayttaa
lainkaan eldimille. Joitain kriittisen
tarkeita antibiootteja saa kayttaa
ainoastaan, mikali muut vaihtoehdot
eivat esimerkiksi tutkimustulosten
perusteella tehoa.

Lainsaadanto edellyttaa myos, etta
eldinladkarin on itse varmistuttava
antibiootin tarpeesta.

Eldimen omistajalla tai haltijalla on
velvollisuus pitda kirjanpitoa
tuotantoeldimelle annetuista
laakityksista.

1. Kolmannen osapuolen sertifioima
laatujarjestelma, joka takaa kriteerin
tayttymisen. Esimerkiksi todistus
kuulumisesta sikaloiden
terveysluokitusrekisteri Sikavaan tai
muu vastaava todentaminen.
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1.5 Sian hannan typistaminen

1. Sianlihan on oltava peradisin
eldimestd, jonka saparoa ei ole
katkaistu puremisen ehkaisemiseksi.

EU-direktiivin (2008/120/EY) mukaan
hanndn katkaisua ei saa tehda
rutiininomaisesti vaan ainoastaan
silloin, kun on todisteita siita, etta
emakoiden nisissa tai muiden sikojen
korvissa tai hannissa on vammoja.
Ennen ndiden toimenpiteiden
suorittamista on kasvatusympadriston
ja eldintiheyden mukaan toteutettava
muita toimenpiteitd hdnnanpurennan
jamuun hairickayttaytymisen
estamiseksi.

T&ta noudatetaan jarjestelmallisesti
vain Suomessa, Ruotsissa ja Norjassa.
Esimerkiksi sikaloiden
terveysluokitusrekisteri Sikavaan
kuuluminen takaa, ettei sikojen
saparoa katkaista ennaltaehkaisevasti.
Sikavaan kuuluminen takaa myds
sioille riittavasti virikkeita, mika
pienentda eldinten kokemaa stressia ja
ndin vahentda sikojen saparojen
purentaa.

1. Kolmannen osapuolen sertifioima
laatujarjestelma, joka takaa kriteerin
tayttymisen. Esimerkiksi todistus
kuulumisesta sikojen
terveysluokitusrekisteri Sikavaan tai
muu vastaava.

1.6 Eldinten tainnutus ennen
teurastusta

1. Sika on tainnutettava ennen
verenlaskun aloittamista ja eldaimen
pitda olla tajuton ja tunnoton
kuolemaansa saakka.

Tainnuttamistoimenpiteet
maaritelladn kansallisessa
eldinsuojeluasetuksesta (7.6.1996/396)
ja neuvoston asetuksesta (EY) N:o
1099/2009.

Eldimen hyvinvoinnin ndkékulmasta on
tainnutuksen tarkoitus tehda eldin
tunnottomaksi verenlaskua ja siihen
liittyvia toimenpiteita varten. Eldimen
pitaa olla tajuton ja tunnoton
kuolemaansa saakka ja tajuttomuuden
on jatkuttava tainnutuksesta
verenlaskun loppuun asti.

1. Toimittajan vakuutus.
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1.6 Eldinten tainnutus ennen
teurastusta

Oikein ja sopivalla menetelmalla tehty
tainnutus myds parantaa
tyoturvallisuutta, helpottaa piston
suorittamista ja tehostaa verenlaskua
seka parantaa ruhon laatua ehkaisten
kouristuksia, mustelmia, veripilkkuja,
veritaplid ja luunmurtumia.

2. YMPARISTOVAIKUTUKSET

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

2.1 Soijan kaytto elainrehuna

2. Jos elainten ruokinnassa kaytetaan

rehua, jossa on soijaa, pitda toimittajan

antaa pyydettaessa kirjallinen selvitys,

josta ilmenee vahintaan seuraavat

kohdat:

e miten soijan kayttoa on pyritty
vahentamaan ruokinnassa

e ja/tai aiotaan vahentaa tilalla
sopimuskauden aikana
korvaamalla sita esimerkiksi
muilla kasvivalkuaisaineilla.

Soijaa tuotetaan ympari maailmaa.
Euroopassa

kaytettya rehusoijaa viljelldadn muun
muassa Eteld- ja Pohjois- Amerikassa
seka Euroopassa.

Trooppisilla alueilla soijanviljely
voi aiheuttaa muun muassa

maankaytén muutoksia ja metsakatoa.

Nama voivat johtaa luonnon
monimuotoisuuden viahenemiseen
seka eroosioon.

Soijan kayttoa rehussa voi korvata
muilla valkuaisainekasveilla, kuten
esimerkiksi harkapavulla tai herneelld.
Alkuperamaatiedon edellyttdminen
parantaa mahdollisuuksia varmistua
tuotteen elintarviketurvallisuudesta.

2. Valitun toimittajan on toimitettava
selvitys sopimuskauden alussa tai
esimerkiksi 6 kk kuluttua sopimuksen
alkamisesta.
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2.2 Sertifioidun soijan kaytto
eldinten ruokinnassa

2. Jos eldinten ruokinnassa kaytetadn
rehua, jossa on soijaa, pitda soijan olla
todennetusti jaljitettavissa koko
toimitusketjussa tai silla on sertifikaatti,
jolla varmistetaan ainakin seuraavien
kohtien tayttyminen:

e Torjunta-aineiden ja vesivarojen
kestava kaytto.

e Paikallisen ja kansallisen
lainsdddannon
noudattaminen.

e Hyvat tyoolot viljelysten
tyontekijoille (kts kriteeri
3.1).

e  Alkuperaisasukkaiden
oikeuksien ja perinteisten
viljelymenetelmien
huomioiminen.

Soijaa tuotetaan ympari maailmaa.
Euroopassa

kaytettya rehusoijaa viljellddan muun
muassa Eteld- ja Pohjois- Amerikassa
seka Euroopassa.

Trooppisilla alueilla soijanviljely

voi kuitenkin aiheuttaa muun muassa
maankdytdon muutosta ja metsakatoa.
Nama voivat johtaa muun muassa
luonnon monimuotoisuuden
vahenemiseen seka eroosioon.

Esimerkiksi Round Table on
Responsible Soy (RTRS) ja ProTerra
standardit maarittavat vastuullisen

soijantuotannon periaatteet ja kriteerit.

Nama standardit takaavat, etta soijan
tuotannossa on otettu huomioon
hyvét tyoolosuhteet, ymparistévastuun
toteutuminen ja kestavat
maatalouskaytannot.

2. Round Table on Responsible Soy
(RTRS), ProTerra tai muu todistus, joka
tayttaa kriteerin vaatimukset.

2.3 Palmudljyn kaytto eldinrehuna

2. Eldinten ruokinnassa ei ole kaytetty
palmudljya eika palmuydindljya.

Palmudljya viljellaan osittain
turvemailla, jotka on raivattu
sademetsista. Tama nostaa palmudljyn
ilmastovaikutuksen kaksin- tai
kolminkertaiseksi verrattuna muihin
oljyihin. Lisdaksi sademetsien
raivaaminen palmudljyn viljelyyn
vahentaa luonnon monimuotoisuutta.

2. Toimittajan vakuutus.

2.4 Sertifioidun palmuoljyn kaytto
elainten ruokinnassa

1. Jos eldinten ruokinnassa kaytetdan
palmudljya tai palmuydindljya, sen
pitda olla tulee sen olla peraisin
tuotantojarjestelmasta,

jossa edistetaan vahintaan seuraavien

2. Jos eldinten ruokinnassa kaytetaan
palmudljya tai palmuydindljya, pitaa
tuotantoprosessissa toteuttaa
vahintdan seuraavat toimenpiteet:

e Hyvattyoolot taataan viljelysten

Esimerkiksi RSPO-sertifikaatin
kriteereissa huomioidaan muun
muassa lapinakyvyys, ymparistovastuu
ja lvonnon monimuotoisuuden suojelu
seka velvoite jatkuvaan toiminnan

2. Kolmannen osapuolen todistus,
esimerkiksi sertifiointijarjestelma
esimerkiksi Round Table for
Sustainable Palm Qil (RSPO) tai muu
vastaava.
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2.4 Sertifioidun palmudljyn kaytto
elainten ruokinnassa

toimenpiteiden toteutusta:

e Hyvattyodolottaataan viljelysten
tyontekijoille. (Kts. kriteeri 4.1)

e Luonnonvaraisia sademetsid ei ole
hakattu viljelymaiksi.

e Uhanalaisia eldinlajeja suojellaan
plantaasialueilla.

e Paikallisvaeston elinalueita ja
oikeuksia suojellaan.

tyontekijoille. (Kts. kriteeri 4.1)

e Luonnonvaraisia sademetsid ei ole
hakattu viljelymaiksi.

e Uhanalaisia eldinlajeja suojellaan
plantaasialueilla.

Paikallisvaeston elinalueita ja oikeuksia

suojellaan.

parantamiseen ja taloudelliseen
kestavyyteen pitkalla tahtdaimella.

RSPO-sertifioinnissa on neljd eri

seurantamekanismia:

1. Bookand Claim -malli: Ostamalla
naita sertifikaatteja yritykset
tukevat vastuullisen palmudljyn
tuotantoa, mutta tuotteeseen
kaytetty palmudljy voi olla
sertifioimatonta palmudljya.

2. Massatase (Mass balance): Osa
kaytetysta palmuoljysta on
vastuullisesti tuotettua
palmudljya. Toimittaja sitoutuu
ostamaan tuotteisiin tarvittavan
maadran sertifioitua palmudljya,
vaikka koko tata sertifioitua
maadraa ei kayteta tuotteessa.

3. Erilliskasitelty palmudljy
(Segregated): Kaikki kaytetty
palmudljy on vastuullisesti
tuotettua. Oljya ei valttamatta
pystyta jaljittamaan
plantaasitasolle, koska tuotteessa
kaytetty palmudljy on sekoitettu
muiden sertifioitujen
palmudljyvarastojen kanssa.

4. Koko ketjun jaljitettavyys

(Identity preserved): Ketju on
jaljitettavissa suoraan
sertifioidulle tilalle asti, josta se
my0s suoraan ostetaan.

Tama varmistetaan erillisella
tuotantoketjulla (Segregated tai
Identity Preserved -mallit).
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2.5 Elintarvikkeen jalostajan
energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelma

2. Elintarvikkeen jalostajalla on

kirjallinen toimipaikkakohtainen

energiatehokkuuden

tehostamissuunnitelma, joka sisaltaa

vahintaan seuraavat kohdat:

e nimetty vastuuhenkild
energiatehokkuustoiminnalle

e energiankaytto on tunnistettu
selvittamalla ja kirjaamalla
toimipaikkakohtaisesti
energiankulutus energialajeittain
(sahko, 1ampo, polttoaineet)

e energiansaastotavoite on asetettu
(MWh) vuoteen 2025 asti

e vuosittaisen
energiansaastotavoitteiden
toteutumisen
seurannansuunnitelma.

Kyseinen kriteeri on sovellettavissa
lisatietopyyntona tai mahdollisesti
sopimusehtona, jos asia on kasitelty
markkinavuoropuhelussa.

Vastuullinen jatehokas energiankaytto
vahentaa ilmastonmuutosta
aiheuttavia hiilidioksidipaastaja.
Elintarviketeollisuuden vuotuinen
energiankayttd vuonna 2020 oli
arvioilta 4 TWh.

Vaatimuksen voi todentaa kuulumalla
esimerkiksi vapaaehtoiseen
energiatehokkuussopimukseen
elintarviketeollisuuden
toimenpideohjelmaan.

Energiatehokkuussopimuksilla
edistetaan energian tehokasta kayttoa
Suomessa. Ndilla vastataan
energiatehokkuusdirektiivin (EED)
mukaisiin energiankayton
tehostamistavoitteisiin.

Lisatietoa
energiatehokkuussopimuksista 2017—
2025

2. Valitun sopimustoimittajan pitaa
toimittaa elintarvikkeen jalostajan
energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelma
sopimuskauden alussa tai esimerkiksi
6 kk kuluttua sopimuksen alkamisesta

TAI

Energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelman voi todentaa
my0s esimerkiksi
energiatehokkuussopimuksen
liittymisasiakirjalla.

2.6 Luomutuotanto

1.Sianliha tai tuotteen sianliha on
luonnonmukaisesti tuotettu
luomuasetuksessa (EU) 2018/848
maaritellylla tavalla.

Luomuasetuksessa (EU) 2018/848
luonnonmukaisesta tuotannosta ja
luonnonmukaisesti tuotettujen
tuotteiden merkinnoista mukaan
luonnonmukainen tuotanto on
kokonaisvaltainen tilanhoito- ja
elintarvikkeiden tuotantojarjestelmsg,
jossa yhdistyvat ympariston kannalta
parhaat kaytannot, pitkalle kehittynyt
biologinen monimuotoisuus,
luonnonvarojen saastaminen, eldinten
hyvinvointia koskevien tiukkojen
standardien soveltaminen ja tuotanto.

Karjan laiduntamisen vahentyminen ja

1.Sertifiointi, joka tayttaa asetuksen
mukaisen luomumaaritelman
esimerkiksi EU:n luomutunnus
Euro- lehti tai
valvontaviranomaisen
luomusertifikaatti.
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2.6 Luomutuotanto
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3. SOSIAALINEN VASTUULLISUUS

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

3.1 Ty6- jaihmisoikeudet

1. Toimittajalla tulee olla sosiaalisten
haittavaikutusten ehkaisemiseen jaftai
vahentamiseen perustuvia politiikkoja
tai vakiintuneita toimintatapoja
vahintaan kolmessa seuraavista
kategorioista: tydolot, tydaika,
palkkataso, tyontekijoiden
jarjestaytyminen, pakkotyo,
ihmiskauppa ja lapsityon
hyvaksikaytto.

2. Tuottajalle maksetaan hinta, joka
kattaa niiden kestavan tuotannon
kustannukset, kuten lakien mukaisen ja
asteittain kohti elamiseen riittavaa
tasoa nousevan palkkatason, turvalliset
tyoolot ja oikeuden liittya
ammattiyhdistysliikkeeseen.

Sosiaalisen kriteerin avulla voidaan
edistaa tyontekijan oikeuksien ja
ihmisoikeuksien toteutumista
tuotannossa. Esimerkiksi
tuontielintarvikkeista on usein vaikeaa
todentaa sita, millaisissa
tydolosuhteissa tiloilla tyéskennelldan.
Hankintayksikko voi pitaa itsellaan
oikeuden tarkistaa asetettujen ehtojen
toteutumisen valitulta toimittajalta
my6s sopimuskauden aikana.

1.Toimittajan vakuutus, jossa
sopimustoimittajan pitda pyydettdessa
raportoida ne toimenpiteet, joilla se
pyrkii ehkdisemaan jaftai vdhentdmaan
sosiaalisia haittavaikutuksia.

2.Kolmannen osapuolen todistus
esimerkiksi tuotteelle on myonnetty
reilua kauppaa koskeva merkki tai
muulla vastaavalla sertifikaatilla tai
selvityksella.
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ST EGELULE

ja siipikarjan-
lihatuotteet, muna
ja munatuotteet




TUOTETIETOKORTTI SIIPIKARJANLIHA, SIIPIKARJANLIHATUOTTEET, MUNA JA MUNATUOTTEET

TUOTERYHMAN SUURIMMAT ILMASTO- JA
YMPARISTOVAIKUTUKSET

Siipikarjanliha ja kananmuna ovat monipuolisia ravintoai-
neiden lahteita.

Iimastovaikutukset

Siipikarjanlihan ja kananmunan tuotekilokohtaiset
ilmastovaikutukset ovat jonkin verran sianlihan vastaavia
pienempia. Suhteessa naudanlihaan siipikarjalihan ilmas-
tovaikutukset ovat merkittavasti pienemmat. Kananmu-
nien ilmastovaikutus on kiloa kohden siipikarjan lihaa
alempi. Siipikarjanlihan ja kananmunan ilmastovaikutukset
aiheutuvat ennen kaikkea rehuviljelysta ja siella maaperan
typpioksiduulipaastdista ja lannoitteiden ja polttoaineiden
tuotantoketjuista seka lisaksi mm. lannankasittelyn paas-
toista ja elaintuotantorakennusten energiankulutuksesta,
seka luonnollisesti vastaavista paastdlahteista emotuotan-
nossa ja hautomoissa.

Tuotantomuoto vaikuttaa siipikarjanlihan ja munien tuo-
tannon ilmastovaikutuksiin. Lattia- ja ulkokanaloista ja
erityisesti luomutuotannosta saatavien kananmunien hiili-
jalanjalki on hieman suurempi kuin virikehakkituotannossa.
Tama johtuu suuremmasta rehunkaytdon tehokkuudesta
virikehakkituotannossa. Luomutuotannon ilmastopaastdja
lisaa myods alhaisempi tehokkuus rehukasvien viljelyssa.
Broilerintuotannossa hitaasti kasvavien rotujen ilmasto-
vaikutukset ovat nopeakasvuisia suurempia rehunkaytdon
alhaisemman tehokkuuden vuoksi.

Suomalaisessa siipikarjatuotannossa on onnistuttu vahen-
tamaan Etela-Amerikasta tulevan soijan kayttéa rehus-
tuksessa ja tata kautta suomalaisen siipikarjatuotannon
maankayttéon ja metsakatoon liittyvat paastot vahenevat.
Siipikarjan tuotanto on kuitenkin riippuvaista soijan kay-
tosta. Suomessa kaytetyn rehun soija on nykyaan pitkalti

peraisin Pohjois-Amerikasta, jossa merkittavia maankay-
ton muutoksia ei ole tapahtunut niin paljon kuin Etela-
Amerikassa. Suomen ja tuontimaiden siipikarjatuotteiden
keskimaaraiset hiilijalanjaljet eivat ole viela nykytiedolla
vertailtavissa.

Vaikutukset luonnon monimuotoisuuteen
Siipikarjatuotannon keskeisin monimuotoisuutta heiken-
tava vaikutus aiheutuu rehuna kaytettavasta soijasta, mikali
se tulee niiltd Etela-Amerikan alueilta, joissa on raivattu
metsaa soijan tuotannon tielta. Suomessa soijankayttda on
viety vastuullisempaan suuntaan eli hankinta on siirtynyt
Etela-Amerikasta Pohjois-Amerikkaan. Kotimaiset rehualan
yritykset ovat auttaneet tassa kehityksessa.

Vesijalanjalki

Vesiniukkuustekijan sisaltavan vesijalanjaljen kannalta
kaikkein keskeisinta on se, millaiset vesivarat rehun viljelyn
alueilla on saatavilla. Esimerkiksi Suomessa, Ruotsissa ja
Keski-Euroopassa on paaosin kohtuullisen hyvat vesivarat,
jolloin nailla alueilla tapahtuvan siipikarjatuotannon vesi-
jalanjalki on selvasti pienempi kuin vesiniukoilla alueilla,
kuten Valimeren maissa.

Rehevoittivit paidstot vesistoihin

Siipikarjanlihan ja kananmunan rehevdittava kuormitus
on tuotekiloa kohden lahtékohtaisesti jonkin verran sian-
lihan rehevoittavaa kuormitusta pienempaa, ja suhteessa
naudanlihaan se on merkittavasti pienempaa. Kananmu-
nien rehevoittava vaikutus on siipikarjan lihaa pienempi.
Siipikarjanlihan ja kananmunan tuotannon rehevoittavat
paastdt aiheutuvat paasaantdisesti rehuviljelysta ja lan-
nan kasittelyssa ja -kaytossa vapautuvista typpi- ja fosfo-
ripdastoista. Luomutuotannon rehevoittavat paastot ovat
yleensa tavanomaista tuotantoa suurempia johtuen eroista
rehunkaytdn ja rehukasvien tuotannon tehokkuudessa.
Myos hidaskasvuisten broilerien rehevoittavat paastot ovat

nopeakasvuisia suurempia alhaisemman rehunkaytdon
tehokkuuden vuoksi.

Lantaa levitetaan tyypillisesti pelloille. Elaintiheilla alueilla
lantaa voi muodostua niin paljon, etteivat kasvit ehdi
hyodyntaa sen ravinteita, mista voi seurata rehevéittavia
ravinnevalumia vesistdon. Rehevoittavat vaikutukset ovat
hyvin paikallisia ja alueellisia ja ovat siksi varsinkin globaa-
listi vaikeasti vertailtavissa.

Eldinten hyvinvointi

Siipikarjan kasvatusta saatelevat EU:n ja kansallinen lainsaa-
dantd. Suomessa broilereilla kaytetaan kuivikkeena yleensa
turvetta, joka parantaa lintujen jalkapohjien terveytta. Suo-
messa kaytetty kasvatusmenetelma, jossa kaikki parven
linnut tuodaan kasvatustiloihin ja teurastetaan samanaikai-
sesti (all in - all out), edesauttaa siipikarjan terveytta, koska
eri lintuparvet eivat ole tekemisissa toistensa kanssa, eivatka
mikrobit nain paase leviamaan parvien valilla. Suomessa
kuolleisuus on hyvista kasvatusolosuhteista johtuen muihin
maihin verrattuna pieni.

Euroopan lisaksi Suomeen tuodaan siipikarjanlihaa Aasi-
asta ja Etela-Amerikasta, joista merkittavimpia tuojamaita
ovat Thaimaa ja Brasilia. Eri maiden lainsaadanndn eroista
on vaikea saada tietoa. Joissakin maissa esimerkiksi muni-
vien kanojen nokat typistetaan huonojen pito-olosuhteiden
aiheuttamien ongelmien ratkaisemiseksi. Suomessa typis-
tys on kielletty.

Kasvatuksessa ruokinnalla, olosuhteilla ja hoidolla on mer-
kittava vaikutus siipikarjan hyvinvointiin. Esimerkiksi heikko
ilmanlaatu ja sopimaton ilmankosteus voivat altistaa linnut
hyvinvointiongelmille, kuten jalkapohjien vaurioitumiselle,
hengitystieinfektioille, hdyhenten nokkimisille ja jopa kan-
nibalismille.
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TUOTETIETOKORTTI SIIPIKARJANLIHA, SIIPIKARJANLIHATUOTTEET, MUNA JA MUNATUOTTEET

Kuivikemateriaali, paasy orrelle, tasoille, nokkimis-, kylpe-
mis- ja lentamismahdollisuus seka munivilla linnuilla paasy
pesaan, vaikuttavat siihen, miten hyvin lajinomaiset kayttay-
tymistarpeet, kuten kehonhoito ja tutkiminen toteutuvat.
Suuri elaintiheys ja tilan ahtaus seka virikkeettdmyys voi-
vat aiheuttaa merkittavia hyvinvointiongelmia. Ihmiseen
totuttamisella ja hoitajan kayttaytymisella on suuri merkitys
siipikarjan mahdolliseen pelkoon ihmista kohtaan, joka voi
pahimmillaan johtaa paniikkireaktioihin.

Siipikarjan tuotannon perustana on emosukupolvi, jolla tar-
koitetaan kana- ja kalkkunaemoja, jotka munivat varsinaiset
tuotantoelaimet. Onnistuneen Muninnan turvaamiseksi
varsinkin broileriemot kasvavat rajoitetulla ruokinnalla. Mika
aiheuttaa nalan tunnetta. Emot eivat haudo munia, vaan
munat haudotaan koneissa. Kananmunan tuotannossa
vastakuoriutuneet kukot lopetetaan. Untuvikot kuljetetaan
hautomosta kasvatustiloille.

Lihaksi kasvatettavat linnut (mm. broilerit) elavat jopa kym-
menien tuhansien lintujen parvissa. Broilerit teurastetaan
vilden-kuuden viikon ja kalkkunat 14-17 viikon ikaisina.
Tavanomaisessa tuotannossa Suomessa hyvissa olosuh-
teissa lintujen lilan nopea kasvu voi aiheuttaa heikkouksia
luustossa ja verenkiertoelimistdn muodostumisessa, joten
kasvua, terveytta ja rehun kulutusta seurataan broilertiloilla
tarkasti ja tarvittaessa lilan nopeaa kasvua rajoitetaan
rehun koostumuksen muutoksilla. Luomutuotannossa ja
ulkokasvatuksessa kaytetaan hidaskasvuisia elainkantoja.
Euroopassa osa tiloista on siirtynyt kayttamaan hitaasti
kasvavia rotuja eldinten hyvinvoinnin parantamiseksi.
Hidaskasvuisten rotujen ymparistokuormitus on suurempi
pidemman kasvatusajan vuoksi.

Kananmunan tuotannossa kanat kasvavat munintaikaisiksi
(15-17 vk) nuorikkokasvattamoissa, joista ne kuljetetaan
kanaloihin. Kanat munivat tyypillisesti reilun vuoden, jonka
jalkeen ne lopetetaan munintatilalla.

Tuotantotavalla on ratkaiseva vaikutus kanojen hyvinvointiin.
Virikehakeissa, joiden maara on Suomessa vahenemassa,
kanat elavat pienissa verkkolattiaisissa hakeissa. Tilan puute
ja vaikeus toteuttaa kayttaytymistarpeita aiheuttavat mer-
kittavia hyvinvointiongelmia virikehakeissa. Lattiakanaloissa
kanat kasvatetaan suurissa parvissa, jolloin ongelmia
saattavat aiheuttaa parven koko suhteessa kaytettavissa
olevaan tilaan. Ulkokanoilla on mahdollisuus ulkoiluun,
mika parantaa virikkeellisyytta lattiakanalaan verrattuna,
mutta voi lisata tauteja kanoilla. Luomutuotannossa yllapi-
detaan alempaa elaintiheytta ja kanoilla on mahdollisuus
ulkoiluun.

Elintarviketurvallisuus

Hyvan elainterveyden ansiosta antibiootteja kaytetaan Suo-
messa vahemman kuin muualla, ja tuotanto on tehokasta.
Suomen ja muiden pohjoismaiden salmonellatilanne on
merkittavasti parempi kuin useimmissa muissa EU-maissa.

Salmonellan alhainen esiintyvyys on varmistettu kansal-
lisella salmonellavalvontaohjelmalla. Suomalaisia kanan-
munia voi siksi sydda turvallisesti myds raakana. Raa'an
lihan kasittely tulee silti tehda hygieenisesti.

Salmonella- ja kampylobakteeri-tartunnat ovat siis suoma-
laisessa siipikarjassa harvinaisia. Molemmat voivat aiheuttaa
vakavia terveysvaikutuksia tarttuessaan ihmisiin, mutta lin-
nuille tartunnat aiheuttavat vain lievia oireita ja sairastuneet
linnut voivat pysya jopa oireettomina. Kampylobakteeri
tai salmonella eivat siis vaaranna lintujen hyvinvointia,
mutta ihmisten terveyden takia lintujen saamia tartuntoja
valvotaan tarkasti siipikarjatuotannossa.

Lintuinfluenssatartuntojen estamiseksi maa- ja metsat-
laousministerid on maarannyt kevaisin voimassa olevan
siipikarjan ulkonapitokiellon siipikarjan ja luonnonvaraisten
lintujen (Muuttolintujen) valisten kontaktien estamiseksi.
Lintujen influenssavirukset voivat tarttua ihmiseen.

Ihminen voi saada tartunnan infektoituneesta linnusta tai
linnun ulosteella saastuneesta materiaalista tai ymparis-
tosta.

Sosiaalinen vastuullisuus

Maailman suurin siipikarjanlihan vieja on Brasilia, jonka
tuotantoa on lisannyt ulkomaisen kysynnan kasvu. Brasilia
on myos yksi maailman suurimmista soijantuottajista,
ja brasilialaista soijarouhetta kaytetaan myds siipikarjan
valkuaistarpeen tyydyttamiseen.

Brasiliassa raivataan laittomasti sademetsaa soijapavun
viljelymaaksi reservaateissa ja alkuperaiskansojen alueilla.
Tasta karsii paitsi ilmasto, myos paikalliset asukkaat, jotka
menettavat maansa.

Maakaappauksiin liittyy usein vakivaltaa, uhkailua ja hai-
rintaa. Alkuperaiskansat ja luonnonsuojelualueiden alku-
peraiset asukkaat pelkaavat ja pahimmassa tapauksessa
joutuvat pakenemaan kodeistaan uskaltamatta palata.

Tydoikeuksia rikotaan yleisesti. Monilta tyontekijoilta puut-
tuu laillinen tydsopimus ja sairausvakuutus. Osa siirto-
tyolaisista elaa velkaorjuudessa ja tydskentelee ruokaa ja
majoitusta vastaan.

Broilerinlihateollisuuden tydntekijat karsivat myos tydperai-
sista rasitussairauksista. Jopa neljannes alan tyontekijoista
karsii ammattitaudeista ja tapaturmista. Pahimmillaan
ylaraajojen kivut ja kulumat vievat tyokyvyn.
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Kriteerit: Siipikarjanliha, siipikarjanlihatuotteet, munaja munatuotteet
ELINTARVIKETURVALLISUUS, ELAINTEN HYVINVOINTI JATERVEYS

1.

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

1. Siipikarjanlihan alkuperamaan
ilmoittaminen

1. Siipikarjanlihan alkuperamaa on
ilmoitettava.

Toimittajan pitaa pyydettdessa
kirjallisesti ilmoittaa tieto siita, missa
maassa eldin, josta liha on peraisin, on:

e syntynyt,

e kasvatettu,

e teurastettu,

e prosessoitu ja pakattu.

TAI

Toimittajan pitaa pyydettdessa
kirjallisesti ilmoittaa tieto siita, missa
tilalla (pitopaikka) eldin/eldimet, josta
liha on perdisin, on:

e syntynyt,

e kasvatettu,
ja missa elain/elaimet on

e teurastettu (teurastamo),

e  prosessoitu ja pakattu

(jalostaja).

Komission asetuksen (EY) N:o
1337/2013 mukaisesti naudanlihasta,
jolla on oma merkintajarjestelmansa ja
sianlihasta, lampaan- ja vuohen lihasta
seka siipikarjan lihasta, on aina
ilmoitettava alkuperamaa.

Asetuksen mukaan eldintuotteissa
alkuperdkasitteelld viitataan maahan,
jossa tuote on kokonaan tuotettu,
mika lihaan sovellettuna tarkoittaa
maata, jossa eldin syntyi, kasvatettiin
ja teurastettiin. Jos elintarvikkeen
tuotannossa on ollut mukana monta
maata, kasitteella viitataan maahan,
jossa tuotteille on suoritettu viimeinen
merkittava ja taloudellisesti perusteltu
valmistus tai kasittely.

1.Toimittajan vakuutus. 2.Toimittajan
kuvaus.

Alkuperamaan voit todentaa myos
esimerkiksi sertifikaatilla, johon
sisaltyy vaaditut alkuperamaata
koskevat tiedot.

1.2 Lihan alkuperamaatiedon
ilmoittaminen tuotteessa

1.Tuotteet, jossaonlihaavahintdan10%
tuotteen painosta, lihan/lihojen
alkuperdmaa on ilmoitettava.

2.Tuotteen, jossa on lihaatailihaan
verrattavia valmistusaineita yli10 %
tuotteen painosta, (?)lihan/lihojen
alkuperamaaon ilmoitettava.

Toimittajan pitaa pyydettaessa
kirjallisesti ilmoittaa tieto siita, missa
maassa eldin/eldimet, josta liha on
peraisin, on:

e syntynyt,

e kasvatettu,

Komission asetuksen 1337/2013
mukaisesti naudanlihasta, jolla on oma
merkintdjdrjestelmansa ja sianlihasta,
lampaan- ja vuohen lihasta seka
siipikarjan lihasta, on aina ilmoitettava
alkuperamaa.

Asetuksen mukaan eldintuotteiden
osalta alkuperdkasitteelld viitataan
maahan, jossa tuote on kokonaan

tuotettu. Lihaan sovellettuna tama

1.Toimittajan vakuutus.
2.Toimittajan kuvaus.

Alkuperamaan voit todentaa myos
esimerkiksi sertifikaatilla, johon sisaltyy
vaaditut alkuperamaata koskevat
tiedot.
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1.2 Lihan alkuperamaatiedon
ilmoittaminen tuotteessa

e teurastetty,
e  prosessoitu ja pakattu

tarkoittaa maata, jossa eldin syntyi,
kasvatettiin ja teurastettiin.

Jos elintarvikkeen tuotannossa on ollut
mukana monta maata, kasitteella
viitataan maahan, jossa tuotteille on
suoritettu viimeinen merkittava ja
taloudellisesti perusteltu valmistus tai
kasittely.

Alkuperamaatiedon edellyttdminen
parantaa mahdollisuuksia varmistua
tuotteen elintarviketurvallisuudesta.

1.3 Tuotteen salmonellavapaus

1. Siipikarjanliha/siipikarjanlihatuote on
salmonellavapaa kaikista
salmonellaserotyypeista ja
tuontielintarvike on testattu komission
asetuksen (EY) N:01688/2005 liitteiden
[ - Il mukaisesti tai vastaavasti.

(Ei koske Suomea ja Ruotsia).

2. Siipikarjanliha/siipikarjanlihatuote on
salmonellavapaa kaikista
salmonellaserotyypeista ja
tuontielintarvike on testattu komission
asetuksen (EY) N:01688/2005 liitteiden
[ - Il mukaisesti tai vastaavasti.

(Ei koske Suomea ja Ruotsia).
JA

Toimittaja antaa pyydettaessa

kirjallisen selvityksen tuotantomaan

salmonella-valvontaohjelmasta, joka

sisaltaa vahintaan seuraavat kohdat:

e milla tavallasalmonellaa
valvotaan,

e mitd salmonellaserotyyppeja
valvontavelvoite koskee seka

e mika onsalmonellan esiintyvyys
(%) tuotantomaassa.

(Ei koske Suomea ja Ruotsia).

Komission asetus (EY) N:01688/2005
koskee Suomeen ja Ruotsiin
tarkoitetuilta tietyn lihan ja munien
Iahetyksilta vaadittavien salmonellan
erityistakuita.

Salmonellabakteerien aiheuttamat
infektiot ovat merkittava
kansanterveydellinen ongelma ympari
maailmaa. Pohjoismaat ovat tdsta
poikkeuksena. Tilanne on Suomessa,
Ruotsissa ja Norjassa pysynyt
huomattavasti paremmalla tasolla kuin
muualla maailmassa. Suomessa on
vuosittain todettu hieman yli 1 ooo
tartuntatapausta, joista kotimaista
alkuperaa on vain noin 15—20
prosenttia tapauksista. Suomessa
testaan yleensa yli 2 0oo eri
salmonellaserotyyppia.

1.1 Kaupallinen asiakirja tai
sertifikaatti, joka vastaa komission
asetuksen (EY) 1688/2005 liitteen IV
malliin

TAI

1.2 Toimittajan muu selvitys siitd, etta
tuotteet ovat salmonellavapaita
kaikista salmonellaserotyypeista.

2. Edellisten lisdksi toimittaja antaa
pyydettdessa kirjallisen selvityksen
tuotantomaan salmonella-
valvontaohjelmasta, joka tayttaa
kriteerin vaatimukset
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1.4 Kananmunan ja
kananmunatuotteen
salmonellavapaus

1.Kananmuna/kananmunamunatuote
on salmonellavapaa kaikista
salmonellaserotyypeista ja
tuontielintarvike on testattu komission
asetuksen (EY) N:01688/2005 liitteiden
I - Il mukaisesti tai vastaavasti.

(Ei koske Suomea ja Ruotsia).

2. Kananmuna/kananmunatuote on
salmonellavapaa kaikista
salmonellaserotyypeista ja
tuontielintarvike on testattu komission
asetuksen (EY) N:01688/2005 liitteiden
I - Il mukaisesti tai vastaavasti.

(Ei koske Suomea ja Ruotsia).

JA

Toimittaja antaa pyydettaessa

kirjallisen selvityksen tuotantomaan

salmonella-valvontaohjelmasta, joka

sisaltaa vahintaan seuraavat kohdat:

e milld tavalla salmonellaa
valvotaan,

e mitd salmonellaserotyyppeja
valvontavelvoite koskee seka

e mikdonsalmonellan esiintyvyys
(%) tuotantomaassa.

(Ei koske Suomea ja Ruotsia).

Komission asetus (EY) N:01688/2005
koskee Suomeen ja Ruotsiin
tarkoitetuilta tietyn lihan ja munien
Idhetyksiltd vaadittavien salmonellan
erityistakuita.

Salmonellabakteerien aiheuttamat
infektiot ovat merkittava
kansanterveydellinen ongelma ympari
maailmaa. Pohjoismaat ovat tdsta
poikkeuksena. Tilanne on Suomessa,
Ruotsissa ja Norjassa pysynyt
huomattavasti paremmalla tasolla kuin
muualla maailmassa. Suomessa on
vuosittain todettu hieman yli 1 ooo
tartuntatapausta, joista kotimaista
alkuperaa on vain noin 15—20
prosenttia tapauksista. Suomessa
testaan yleensa yli 2 0oo eri
salmonellaserotyyppia.

1.Kaupallinen asiakirja tai sertifikaatti,
joka vastaa komission asetuksen (EY)
1688/2005 liitteen IV malliin

TAI

Toimittajan muu selvitys siitd, etta
tuotteet ovat salmonellavapaita
kaikista salmonellaserotyypeista.

2. Edellisten lisdksi toimittaja antaa
pyydettdessa kirjallisen selvityksen
tuotantomaan salmonella-
valvontaohjelmasta, joka tayttaa
kriteerin vaatimukset.

1.5 Mikrobiladkkeiden kaytto eldinten
hoidossa

1. Mikrobiladkkeitd, kuten antibiootteja
kaytetdan vain sairaiden eldinten
hoitoon eldinldadkarin maarayksesta ja
valvonnassa.

Siipikarjaparvien laakinnassa ei ole
kaytetty seuraavia ihmisille kriittisen
tarkeitad mikrobildakkeita:
(Fluoro)kinolonit

® ja 4. polven kefalosporiinit.
Kolistiini.

Uudet laajakirjoiset ja hitaasti
elimistosta poistuvat makrolidit.

Suomessa on lainsaadannolla (Laki
eldinten laakitsemisesta (387/2014))
varmistettu mikrobilddkkeiden
vastuullinen

kaytto eldimille. Mikrobildakkeiden
kaytostd on pidettava kirjanpitoa, jonka
on oltava saatavilla pyynnosta.

Tiettyja ihmisten vaikeiden
bakteerisairauksien hoitoon
tarkoitettuja ladkkeitd ei saa kayttaa
lainkaan eldimille. Joitain kriittisen
tarkeita antibiootteja saa kayttaa
ainoastaan, jos muut vaihtoehdot eivat
esimerkiksi tutkimustulosten
perusteella tehoa. Lainsaddénto

1. Toimittajan vakuutus esimerkiksi
kirjanpito tuotantoeldimille
annetuista mikrobildakkeista.
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1.5 Mikrobilaakkeiden kaytto elainten
hoidossa

edellyttda myos, etta eldinladkarin on
itse varmistuttava antibiootin
tarpeesta.

1.6 Broilerin
jalkapohjatulehdusarviointi

1. Tuotteeseen kaytetyn broilerilihan on
oltava broileriparvesta, jonka
jalkapohjapistelukua seurataan.

2. Tuotteeseen kaytetyn broilerilihan
on oltava broileriparvesta, jonka
jalkapohjapistelukua seurataan ja sen
pitaa olla < 40.

Pisteluku lasketaan seuraavalla

kaavalla:

4) Jalkapohja-arvioinnin tulos J J=100 x

(n1x0,5+N2%2) [Ntot jOSSa

e n.onluokanzjalkojen lukumaara

e n.onluokan 2jalkojen lukumaara

e ntwton arvioitujen jalkojen
kokonaismaara.

Jalkapohjatulehdusarvioinnilla
mitataan broilerien hyvinvointia.

Jalkapohjaterveyden arviointi perustuu
EU:n antamaan broilerien
hyvinvointidirektiiviin (2007/43/EY) ja
kansalliseen
eldinsuojelulainsaadantoon.

Pisteluvun laskukaava perustuu
Valtioneuvoston asetukseen 375/2011.
Broilereiden jalkojen terveydelle on
luokiteltu kolme kategoriaa: alle 40
pistettd, 40—80 pistetta ja yli 80
pistetta. Alle 40 pistetta/parvi
katsotaan hyvaksi luokitukseksi.

Arviointi tehdaan teurastamoilla
kaikista teurastetuista parvista.
Jalkapohjatulehdusarviointi tehddan
arvioimalla parvesta vahintaan sadan
linnun yksi jalkapohja.

1.Toimittajan vakuutus.

2.Seurantatieto
jalkapohjapisteluvusta, joka
toimitetaan pyydettdessa.

1.7 Broilerien ja munituskanojen
nokkien typistaminen

1.Broilerilihan on tultava broilerierasta,
jonka nokkia ei ole kasitelty esimerkiksi
typistamalla.

Joissakin maissa voidaan ehkaista
olosuhteista johtuvia kanojen
kayttaytymisongelmia esimerkiksi
nokan typistyksella.

Neuvoston direktiivi 2007/43/EY kieltaa
kaikki kanojen kirurgiset toimenpiteet,
jotka tehdaan muista kuin hoitoon tai
taudinmaaritykseen liittyvista syist3, ja
jotka johtavat aran ruumiinosan

1. Toimittajan vakuutus.
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1.7 Broilerien ja munituskanojen
nokkien typistaminen

vahingoittumiseen tai menettamiseen
tai luun rakenteen muuttumiseen.

Jasenvaltiot voivat kuitenkin sallia
nokan typistamisen, kun kaikki muut
toimenpiteet hoyhenten nokkimisen ja
kannibalismin ehkaisemiseksi on
toteutettu.

Suomi, Ruotsi ja Norja ovat kieltaneet
kokonaan typistamisen.

1.8 Munituskanojen nokkien
typistaminen

1. Kananmunan/kananmunatuotteiden
pitaa tulla tilalta, jossa munituskanojen
nokkia ei ole kasitelty esimerkiksi
typistamalla.

Joissakin maissa voidaan ehkaista
olosuhteista johtuvia kanojen
kayttaytymisongelmia esimerkiksi
nokan typistyksella.

Neuvoston direktiivi 2007/43/EY kieltaa
kaikki kanojen kirurgiset toimenpiteet,
jotka tehdaan muista kuin hoitoon tai
taudinmaaritykseen liittyvista syist3, ja
jotka johtavat aran ruumiinosan
vahingoittumiseen tai menettamiseen
tai luun rakenteen muuttumiseen.

Jasenvaltiot voivat kuitenkin sallia
nokan typistamisen, kun kaikki muut
toimenpiteet hdyhenten nokkimisen ja
kannibalismin ehkaisemiseksi on
toteutettu.

Suomi, Ruotsi ja Norja ovat kieltaneet
kokonaan typistamisen.

1.Toimittajan vakuutus.

1.9 Broilerin tuotantotapa

1.Broilerieran kasvatuksessa
toteutetaan” kerralla sisaan — kerralla
ulos” —kasvatusperiaatetta, jossa
untuvikot tuodaan kerralla osastoon ja
teurastetaan kerralla eika niita

“Kerralla sisaan — kerralla ulos”
kasvatuksella tarkoitetaan, etta
broileritilalla toimitaan osastoittain
kertatayttoperiaatteella. Untuvikot

1. Toimittajan vakuutus.

58



1.9 Broilerin tuotantotapa

harvenneta kasvatuksen aikana.
Kasvatuserien valilla on suoritettava
tyhjennys, puhdistus, kuivaus ja
desinfiointi.

tuodaan kerralla osastoon ja
teurastetaan kerralla. Kasvatuserien
valilld osastot tyhjennetdan, pestaan,
kuivataan ja desinfioidaan.

Kertatdytto estad mahdollisten
haitallisten mikrobien kulkeutumisen
kyseiseen kasvatuseraan (esim.
kampylobakteeri) ja erdtaukopesu ja
desinfiointi niiden siirtymisen
seuraavaan kasvatuseraan.

Monissa maissa kaytetaan yleisesti
harvennusmenetelmaa (thinning out).
Tama tarkoittaa sitd, etta lintuja joko
siirretdan toiseen halliin tai lahetetdan
teurastukseen eri aikoina. Eldinten
liikuttelu paikasta toiseen kasvatuksen
aikana nostaa tautien leviamisriskia,
lisaa eldimella toiminnasta aiheutuvaa
stressid ja saattaa lisata samalla myos
ihmisten sairastumista.

1.10 Eldinten tainnutus ennen
teurastusta

1. Broileri on tainnutettava ennen
verenlaskun aloittamista ja eldimen
pitaa olla tajuton ja tunnoton
kuolemaansa saakka.

Tainnuttamistoimenpiteet maaritelldan
kansallisessa eldinsuojeluasetuksesta
(7.6.1996/396) ja neuvoston
asetuksesta (EY) N:0 1099/2009.

Eldimen hyvinvoinnin ndkékulmasta
tainnutuksen tarkoitus on tehda eldin
tunnottomaksi verenlaskua ja siihen
liittyvia toimenpiteitd varten. Eldimen
pitda olla tajuton ja tunnoton
kuolemaansa saakka ja tajuttomuuden
on jatkuttava tainnutuksesta
verenlaskun

loppuun asti.

Oikein ja sopivalla menetelmalla tehty
tainnutus myds parantaa

1. Toimittajan vakuutus.
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1.10 Eldinten tainnutus ennen
teurastusta

tyoturvallisuutta, helpottaa piston
suorittamista ja tehostaa verenlaskua
seka parantaa ruhon laatua ehkaisten
kouristuksia, mustelmia, veripilkkuja,
veritaplia ja luunmurtumia.

2. YMPARISTOVAIKUTUKSET

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

2.1 Soijan kaytto eldinrehuna

1.Jos eldinten ruokinnassa kaytetaan
rehua, jossa on soijaa, on soijan
alkuperamaa

ilmoitettava ja toimittaja antaa
pyydettaessa kirjallinen selvitys, josta
ilmenee vahintaan seuraavat kohdat:

e Miten soijan kayttoa on pyritty
vahentamaan ruokinnassa
jaltai
e Aiotaan vahentaa tilalla
sopimuskauden aikana
korvaamalla sita esimerkiksi
muilla kasvivalkuaisaineilla.

2.Jos eldinten ruokinnassa kaytetdan
rehua, jossa on soijaa, pitaa soijan olla
todennetusti jaljitettavissa koko
toimitusketjussa tai silla on
sertifikaatti, jolla varmistetaan ainakin
seuraavien kohtien tayttyminen:

e Torjunta-aineiden ja
vesivarojen kestava kaytto.

e Paikallisen ja kansallisen
lainsaadannon
noudattaminen.

e Hyvattyodolot viljelysten
tyontekijoille.

e Alkuperaisasukkaiden
oikeuksien ja perinteisten
viljelymenetelmien
huomioiminen.

Soijaa tuotetaan ympari maailmaa.
Euroopassa

kaytettya rehusoijaa viljelldaan muun
muassa Etela- ja Pohjois- Amerikassa
seka Euroopassa.

Trooppisilla alueilla soijanviljely
voi kuitenkin aiheuttaa muun muassa

maankadyton muutosta ja metsakatoa.

Nama voivat johtaa muun muassa
luonnon monimuotoisuuden
vahenemiseen seka eroosioon.
Esimerkiksi Round Table on
Responsible Soy (RTRS) ja ProTerra
standardit maarittavat vastuullisen
soijantuotannon periaatteet ja
kriteerit. Nama standardit takaavat,
ettd soijan tuotannossa on otettu
huomioon

hyvat tydolosuhteet,
ympadristévastuun toteutuminen ja
kestavat maatalouskaytannot.

Soijan kayttoa rehussa voi korvata
muilla valkuaisainekasveilla kuten
harkapavulla tai herneella.

1.Valitun toimittajan pitaa toimittaa
selvitys sopimuskauden alussa tai
esimerkiksi 6 kk kuluttua sopimuksen
alkamisesta.

2.Round Table on Responsible Soy
(RTRS), ProTerra tai muu todistus, joka
tayttaa kriteerin vaatimukset.
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2.3 Palmuoljyn kaytto elainrehuna

2.Eldinten ruokinnassa ei ole kdytetty
palmudljya eika palmuydindljya.

Palmudljya viljelladn osittain
turvemailla, jotka on raivattu
sademetsistd. Tama nostaa
palmudljyn ilmastovaikutuksen
kaksin- tai kolminkertaiseksi
verrattuna muihin 6ljyihin.

2.Toimittajan vakuutus.

2.4 Sertifioidun palmudljyn kaytto
elainten ruokinnassa

1. Jos eldinten ruokinnassa kaytetaan

palmudljya tai palmuydindljya, sen

pitda olla tulee sen olla peraisin

tuotantojarjestelmasta,

jossa edistetaan vahintaan seuraavien

toimenpiteiden toteutusta:

e Hyvattyoolottaataan viljelysten
tyontekijoille. (Kts. kriteeri 3.1)

e Luonnonvaraisia sademetsid ei ole
hakattu viljelymaiksi.

e Uhanalaisia eldinlajeja suojellaan
plantaasialueilla.

e Paikallisvaeston elinalueita ja
oikeuksia suojellaan.

2. Jos eldinten ruokinnassa kaytetaan

palmudljya tai palmuydindljya, pitaa

tuotantoprosessissa toteuttaa

vahintaan seuraavat toimenpiteet:

e Hyvattyoolottaataan viljelysten
tyontekijoille. (Kts. kriteeri 3.1)

e Luonnonvaraisia sademetsid ei ole
hakattu viljelymaiksi.

e Uhanalaisia eldinlajeja suojellaan
plantaasialueilla.

e Paikallisvaeston elinalueita ja
oikeuksia suojellaan.

Esimerkiksi RSPO-sertifikaatin
kriteereissa huomioidaan muun muassa
[apindkyvyys, ympadristdvastuu ja
luonnon monimuotoisuuden suojelu
seka velvoite jatkuvaan toiminnan
parantamiseen ja taloudelliseen
kestdvyyteen pitkalla tahtaimella.

RSPO-sertifioinnissa on neljd eri

seurantamekanismia:

1. Bookand Claim -malli: Ostamalla
ndita sertifikaatteja yritykset
tukevat vastuullisen palmucljyn
tuotantoa, mutta tuotteeseen
kaytetty palmudljy voi olla
sertifioimatonta palmudljya.

2. Massatase (MassBalance): Osa
kaytetysta palmudljysta on
vastuullisesti tuotettua
palmudljya. Toimittaja sitoutuu
ostamaan tuotteisiin tarvittavan
madran sertifioitua palmudljya,
vaikka koko tata sertifioitua
maaraa ei kayteta tuotteessa.

3. Erilliskasitelty palmudljy
(Segregated): Kaikki kaytetty
palmudljy on vastuullisesti
tuotettua. Oljya ei valttamatta
pystyta jaljittdmaan
plantaasitasolle, koska tuotteessa
kaytetty palmudljy on sekoitettu
muiden sertifioitujen
palmuéljyvarastojen kanssa.

1. Kolmannen osapuolen todistus,
esimerkiksi

sertifiointijarjestelma Round Table for
Sus tainable Palm Qil tai vastaava.

Toimittaja varmistaa tdman joko
ostamalla sertifikaatteja, joilla tuetaan
vastuullisen palmudljyn tuotantoa
(Book and Claim -malli) tai niin etta
toimittaja ostaa tarvittavan maaran
sertifioitua palmudljya (Mass balance -
malli).

2.Kolmannen osapuolen todistus,
esimerkiksi sertifiointijarjestelma
esimerkiksi Round Table for
Sustainable P alm Qil (RSPO) tai muu
vastaava.

Tama varmistetaan erilliselld
tuotantoketjulla (Segregated tai
Identity Preserved -mallit).
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2.4 Sertifioidun palmuéljyn kaytto
elainten ruokinnassa

4. Koko ketjun jaljitettavyys (ldentity
preserved): Ketju on jaljitettavissa
suoraan sertifioidulle tilalle asti,
josta se myo6s suoraan ostetaan.

2.5 Elintarvikkeen jalostajan
energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelma

2. Elintarvikkeen jalostajalla on
kirjallinen toimipaikkakohtainen
energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelma, joka sisaltaa
vahintdan seuraavat kohdat:

e nimetty vastuuhenkild
energiatehokkuustoiminnalle

e energiankdyttd on tunnistettu
selvittamalla ja kirjaamalla
toimipaikkakohtaisesti
energiankulutus energialajeittain
(sahko, Iampo, polttoaineet)

e energiansaastotavoite on asetettu
(MWh) vuoteen 2025 asti
vuosittaisen
energiansdastotavoitteiden
toteutumisen
seurannansuunnitelma.

Vastuullinen ja tehokas energiankaytto
vahentaa ilmastonmuutosta
aiheuttavia hiilidioksidipaastoja.
Elintarviketeollisuuden vuotuinen
energiankaytto vuonna 2020 oli
arvioilta 4 TWh.

Vaatimuksen voi todentaa kuulumalla
esimerkiksi vapaaehtoiseen
energiatehokkuussopimukseen
elintarviketeollisuuden
toimenpideohjelmaan.

Energiatehokkuussopimuksilla
edistetaan energian tehokasta kayttoa
Suomessa. Ndilla vastataan
energiatehokkuusdirektiivin (EED)
mukaisiin energiankdyton
tehostamistavoitteisiin.

Lisatietoa energiatehokkuussopimukset
2017-2025

Kyseisen kriteerin soveltamisen
mahdollisuudet ovat tarkeaa kdyda |api
markkinavuoropuhelussa, jotta
hankkija tunnistaa sovellettavat
tuotekategoriat.

2. Valitun sopimustoimittajan pitaa
toimittaa elintarvikkeen jalostajan
energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelma
sopimuskauden alussa tai esimerkiksi
6 kk kuluttua sopimuksen alkamisesta

TAI

Energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelman voi todentaa
myos esimerkiksi
energiatehokkuussopimuksen
liittymisasiakirjalla.
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2.6 Luomutuotanto

1. Muna/munatuote on
luonnonmukaisesti tuotettu
luomuasetuksessa (EU) 2018/848
maaritellylla tavalla.

Luomuasetuksessa (EU) 2018/848
luonnonmukaisesta tuotannosta ja
luonnonmukaisesti tuotettujen
tuotteiden merkinndistd mukaan
luonnonmukainen tuotanto on
kokonaisvaltainen tilanhoito- ja
elintarvikkeiden tuotantojarjestelma,
jossa yhdistyvat ympariston kannalta
parhaat kaytannot, pitkalle kehittynyt
biologinen monimuotoisuus,
luonnonvarojen sadstaminen, eldinten
hyvinvointia koskevien tiukkojen
standardien soveltaminen ja tuotanto.

Karjan laiduntamisen vahentyminen ja
kasvinsuojeluaineiden kaytto
kasvinviljelyssa vahentavat luonnon
monimuotoisuutta ja heikentavat
hyonteisten ja lintujen elinolosuhteita.
Luomutuotannolta edellytetadn
ulkolaidunnusta eika synteettisia
torjunta-aineita saa kayttaa.
Luomutuotannolta edellytetdan myos
vuoroviljelyd, joka parantaa
maaperaelioston lajirunsautta ja suojaa
kasvitaudeilta. Kasvilajien runsaus
luomutuotannossa vaikuttaa
positiivisesti myds polyttdjien
maaraan.

Luomusertifikaatti toimii myos usean
vastuullisuuskriteerin todentamisessa.
Silld voidaan todentaa esimerkiksi
tuotteen alkuperd seka
ymparistovaikutuksia vahentavat ja
luonnon monimuotoisuutta lisaavat
toimet alkutuotannossa ja vuoroviljelyn
edellyttaminen.

Lisaa tietoa luomutuotteiden
hankinnasta.

1. Sertifiointi, joka tayttaa asetuksen
mukaisen luomumaaritelman
esimerkiksi EU:n luomutunnus Euro-
lehti tai valvontaviranomaisen
luomusertifikaatti.
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3. SOSIAALINEN VASTUULLISUUS

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

3.1 Tyo- jaihmisoikeudet

1. Toimittajalla tulee olla sosiaalisten
haittavaikutusten ehkaisemiseen jaftai
vahentamiseen perustuvia politiikkoja
tai vakiintuneita toimintatapoja
vahintdan kolmessa seuraavista
kategorioista: tydolot, tydaika,
palkkataso, tyontekijoiden
jarjestaytyminen, pakkotyo,
ihmiskauppa ja lapsityon
hyvaksikaytto.

2. Tuottajalle maksetaan hinta, joka
kattaa niiden kestdvan tuotannon
kustannukset, kuten lakien mukaisen ja
asteittain kohti elamiseen riittavaa
tasoa nousevan palkkatason, turvalliset
tyodolot ja oikeuden liittya
ammattiyhdistysliikkeeseen.

Sosiaalisen kriteerin avulla voidaan
edistaa tyontekijan oikeuksien ja
ihmisoikeuksien toteutumista
tuotannossa. Esimerkiksi
tuontielintarvikkeista on usein vaikeaa
todentaa sitd, millaisissa
tyoolosuhteissa tiloilla tydskennelldan.
Hankintayksikko voi pitaa itsellaan
oikeuden tarkistaa asetettujen ehtojen
toteutumisen valitulta toimittajalta
my0s sopimuskauden aikana.

1.Toimittajan vakuutus, jossa
sopimustoimittajan pitda pyydettdessa
raportoida ne toimenpiteet, joilla se
pyrkii ehkdisemaan jaftai vdhentdmaan
sosiaalisia haittavaikutuksia.

2.Kolmannen osapuolen todistus
esimerkiksi tuotteelle on myonnetty
reilua kauppaa koskeva merkki tai
muulla vastaavalla sertifikaatilla tai
selvityksella.
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TUOTETIETOKORTTI NAUDANLIHA JA NAUDANLIHATUOTTEET

TUOTERYHMAN SUURIMMAT ILMASTO- JA
YMPARISTOVAIKUTUKSET

Naudanliha on monipuolinen ravintoaineiden lahde ruo-
kavaliossa. Naudan etuna on, etta se pystyy hyddyntamaan
rehunaan ihmisten ravinnoksi kelpaamatonta nurmea seka
elintarviketeollisuuden sivutuotteita ja mahdollistaa ruo-
antuotannon myds karummilla alueilla, joilla ruokakasvien
tuotanto ei onnistu niin hyvin kuin nurmen tuotanto.

Iimastovaikutukset

Sianlihan ja broilerin ilmastovaikutuksiin verrattuna nau-
danlihan hiilijalanjalki on merkittavasti suurempi lihakiloa
kohden. Naudanlihan suurempaan hiilijalanjalkeen vai-
kuttavat erityisesti marehtijan ruoansulatuksesta syntyva
metaani, joka on voimakas kasvihuonekaasu, ja muihin
eldi- miin nahden suuri rehun tarve tuotekiloa kohden.
Rehun tuottamisesta aiheutuu merkittavasti kasvihuo-
nekaasu- paastdja. Ne aiheutuvat maaperan typpioksi-
duulipaastoista ja lannoitteiden ja polttoaineiden tuotan-
toketjuista seka lisaksi mm. lannankasittelyn paastoista
ja eldintuotan- torakennusten energiankulutuksesta seka
luonnollisesti vastaavista paastolahteistd emotuotannossa.
Rehun tuo- tanto naudoille vaatii suhteellisesti paljon
peltopinta-alaa. Globaalisti metsamaiden raivaus nautojen
rehuviljelya ja lannanlevitysta varten vapauttaa maaperasta
hiilta. Erityisesti sademetsien raivaus rehussa kaytetyn soijan
viljelya ja nautojen laiduntamista varten lisaa merkittavasti
naudanlihan hiilijalanjalkea. Suomalaisessa naudanlihan
tuotannossa ei juurikaan kayteta soijaa rehuna. Suomessa
raivataan kuitenkin edelleen jonkin verran metsia pelloiksi
naudanlihatuotantoa varten. Tama nostaa tuotannon hiili-
jalanjalkea erityisesti, jos raivattavat alueet ovat turvemaita.

Maitorotuisen naudanlihan hiilijalanjalki on selvasti
pienempi kuin liharotuisen, koska talldin osa paastoista
jakautuu maidontuotannolle. Kotimaisesta lihasta 80 %

on maitorotuista naudanlihaa, kun esimerkiksi etelaame-
rikkalainen liha puolestaan on tyypillisesti liharotuista.
Suomeen tuodaan naudanlihaa paaosin Saksasta, Puo-
lasta, Tanskasta, Ruotsista ja Hollannista. Kokonaisvaltaista
vertailukelpoista tutkimusnayttéa kotimaisen ja tuonti-
naudanlihan hiilijalanjalkien vertailemiseksi ei ole. Tutki-
mustietoa on siita, ettd sademetsaalueilta (esim. Brasilia)
tai maista, joissa rehuntuotannon satotasot ja -laatu ovat
huonommat, tuodun naudanlihan ilmastovaikutukset ovat
eurooppalaista lihaa suuremmat. Voimakkaasti laidunta-
miseen pohjautuva tuotanto Etela-Amerikassa lisaa myos
mm. typpioksiduulipaastdja ja ruoansulatuksen metaania
nautojen hitaammasta kasvusta johtuen. Kuitenkin myds
eurooppalaisen ja suomalaisen naudanlihan valilla voi
olla suuriakin eroja esimerkiksi rehukoostumuksen vuoksi.
Suomalaisen ja tuontinaudanlihan keskimaaraiset hiilija-
lanjaljet eivat ole viela nykytiedon pohjalta.

Vaikutukset luonnon monimuotoisuuteen

Ulkona laiduntavat naudat ovat hyvaksi luonnon moni-
muotoisuudelle. Suomessa naudoista talla hetkella vain
pienehko osa laiduntaa ulkonurmilla. Yleisempaa laidun-
taminen on liharotuisilla naudoilla. Luomulainsaadantd
edellyttaa, ettda luomunaudat, kuten luomulypsylehmat
tai lihaksi kasvatettavat luomunaudat saavat laiduntaa
kesa-syyskuun valisena aikana paivittain. Tanskalaisessa
tuotannossa on otettu kayttdéon kaikille nautaelaimille
pakollinen laidun- nusmahdollisuus mMm. Mmonimuotoi-
suuden suojelemiseksi. Globaalisti naudanlihatuotanto on
usein haitallista esi- merkiksi ylilaiduntamisen vuoksi seka
monimuotoisuuden kannalta maailmalla naudanrehun
valkuaislahteena paljon kaytetyn eteldaamerikkalaisen soijan
ja monissa maissa kaytettavan maissisailorehun vuoksi.
Suomessa ei juurikaan kayteta soijaa tai maissisaildérehua
nautojen ruokintaan, ja siksi tilanteemme on monimuo-
toisuuden kannalta parempi kuin monissa muissa maissa.
Luonnon monimuotoisuuden parantamiseksi tulisi edistaa

hallittua laidunnusta. Luomuelaintiloilla peltolinnuston
biodiversiteetti on tutkimusten perusteella tavanomaista
tuotantoa parempi. Tavanomainenkin nurmiviljely, jossa
maata ei toistuvasti muokata, edistda mm. eraiden lintula-
jien ja maaperaelidi- den elinolosuhteita.

Vesijalanjalki

Naudanlihan vesiniukkuustekijan sisaltavan vesijalanjaljen
kannalta kaikkein keskeisinta on, millaiset vesivarat rehun
viljelyn ja karjankasvatuksen alueilla on saatavilla. Esimer-
kiksi Suomessa, Ruotsissa ja Keski-Euroopassa on paaosin
kohtuullisen hyvat vesivarat, jolloin nailla alueilla tapahtuvan
naudanlihantuotannon vesijalanjalki on selvasti pienempi,
kuin vesivaroiltaan niukoilla alueilla, kuten Valimeren
maissa. Brasilia ei myoskaan karsi vesiniukkuudesta, mutta
naudanlihan tuotannon takia siella raivataan sademetsia
laajojen laidunalueiden muodostamiseksi. Sademetsien
vaheneminen muuttaa haihduntaa, sadantaa ja siten koko
maanosan veden kiertoa ja ilmastoa.

Rehevoittivit paiastot vesistoihin

Naudanlihan rehevoittavat paastét syntyvat padosin elain-
tuotantoon tarvittavan rehun viljelyssa seka lannan kasitte-
lyssa ja kaytossa vapautuvan typen ja fosforin seurauksena.
Naudanliha kuormittaa tyypillisesti enemman lihakiloa
kohden kuin muiden eldinten liha. Tama johtuu nau-
dan suuremmasta rehunkulutuksesta ja alhaisemmasta
rehunkaytdn tehokkuudesta. Nautojen kayttama nurmi
osaltaan estaa yksivuotisia kasveja paremmin eroosiota ja
ravinteiden huuhtoutumista. Rehevdittavat ymparistovai-
kutukset ovat luonteeltaan hyvin paikallisia ja siksi niiden
globaali vertailu esimerkiksi Suomen ja tuonnin valilla on
nykytiedon pohjalta haasteellista. Alueilla, joissa nautoja
kasvatetaan erityisen suuria maaria (esimerkiksi Pohjois-
Amerikassa) eroosion ja siita aiheutuvien ravinnevalumien
riski kasvaa.
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TUOTETIETOKORTTI NAUDANLIHA JA NAUDANLIHATUOTTEET

Eldinten hyvinvointi

Maailmanlaajuisesti katsottuna naudanlihan tuotantota-
pojen kirjo on laaja. Naudanlihaa tuotetaan puhtaasti lai-
duntamiseen perustuvalla tuotantotavalla, laiduntamisen
ja intensiivikasvatuksen yhdistelmana (ns. feedlot-kasvatus)
seka intensiivikasvatuksena lihanautanavetoissa. Intensiivi-
kasvatus pakolattiapohjaisissa tai osittain kuivitetuissa
kiinteapohjaisissa karsinoissa on vallitseva kasvatusmuoto
Euroopassa. Pohjois-Amerikassa yhdistelmakasvatus on
yleisin kasvatusmuoto. Tuotantoelainten kasvua edistavien
hormonien kayttd on kielletty EU-maissa, mutta on tavalli-
nen kaytantd Pohjois-Amerikassa.

Luonnonmukaisessa (luomu) naudanlihan tuotannossa on
elainten hyvinvointia edistavia piirteita, kuten suurempi
vahimmaistilavaatimus, vaatimus kuivitetusta makuualu-
eesta ja ulkoilu/laidunnusvaatimus. Luomussa la&kkeellis-
ten hoitokertojen lukumaaralla on vuosittainen ylaraja, ja
sen ylittyessa elain menettaa luomustatuksensa. Kaiken
kaikkiaan eri tuotantotavoissa korostuvat eri hyvinvointiky-
symykset.

Naudanlihan tuotannossa tavallisia hyvinvointiongelmien
aiheuttajia ovat esimerkiksi korkea elaintiheys, kova ja liukas
lattiamateriaali, liian suuri ryhnmakoko, huono ilmanlaatu
ja kipua tuottavat toimenpiteet. Seurauksia ovat esimer-
kiksi kasvun heikkeneminen, vammojen ja sairastuvuuden
lisdantyminen, levon vaheneminen, liikkumisen vaikeutu-
minen, lisaantynyt aggressiivisuus ja muut kayttaytymisen
muutokset. Euroopan unionin yhteiset sdaddkset saatelevat
teurastusta, teuraskuljetuksia ja vasikoiden pitoa. Muilta
osin lihanautojen kasvatusta ohjataan kunkin jasenmaan
kansallisella lainsaadannolla. Lainsdadanndn eroista mai-
den valilla on vaikea saada tietoa.

Naudan lajinmukainen kayttaytyminen mahdollistuu par-
haiten, kun eldin saa laiduntaa vapaasti. Kotimaisessa
tuotannossa tama toteutuu parhaiten liharotuisia nautoja

kasvattavilla emolehmatiloilla. Elaimet paasevat laidunta-
maan ja vasikat saavat viettaa kesan emojensa imettamina.
Eman ja jalkelaisen kontakti on eldimen hyvinvoinnin
kannalta tarkea. Emolehmatiloilla syntyneet sonnivasikat
siirtyvat loppukasvatukseen puolen vuoden

iassa. Maitotiloilla syntyneet lypsyrotuiset vasikat erotetaan
emistaan hyvin nuorena ja sonnivasikat kuljetetaan parin
viikon iassa valikasvattamoihin. Valikasvattamoissa vasikat
elavat ryhmakarsinoissa puolen vuoden ikaan saakka, ensin
maitojuotolla ja mydhemmin kokonaan kiintealla rehulla.
Sonneja loppukasvatetaan ryhmissa noin vuoden ajan,
joko rakolattiapohjaisissa tai osittain kuivitetuissa kiintea-
pohjaisissa karsinoissa. Naista jalkimmainen on elainten
hyvinvoinnin kannalta parempi vaihtoehto.

Suomessa on kaytdssa sahkodinen kansallinen nautatilojen
terveydenhuollon seurantajarjestelma Naseva. Nasevassa
elainten hyvinvointi kuuluu osaksi ennalta ehkaisevaa terve-
ydenhuoltoa ja Nasevaan kuuluminen takaa vuosit- taisen
elainlaakarikaynnin tilalla ja elainten hyvinvoinnin arvion
Welfare Quality® -indeksiin periaatteita noudattaen.

Elintarviketurvallisuus

Lihanautojen tautitilanne Suomessa on tarttuvien tau-
tien osalta maailman parhaita ja antibioottien kaytto
on hallittua. Suomessa, Ruotsissa, Norjassa ja Islannissa
tuotantoelainten hoitoon myytyjen antibioottien koko-
naismaara on erittain pieni verrattuna muihin Euroopan
maihin. Antibiootteja tulisi kayttaa vain sairaiden elainten
hoitoon. Kaikki antibioottien kaytto, etenkin liiallinen kaytto
ja vaarinkaytto, lisaa antibioottiresistenssin kehittymisen
riskia. Antibioottiresistenssi on bakteerin kyky vastustaa
antibioottien vaikutusta.

Suomi ja Ruotsi ovat sitoutuneet salmonellavapaaseen
tuotantoon ja kotimaisen lihan kasittely ja kayttd on Suo-
messa riskittbmampaa kuin tuontilihan. Suomessa on
kaytdssa kansallinen eldinten ja elainperaisten tuotteiden

salmonellavalvontaohjelma seka rehujen salmonellaval-
vonta.

Rehuntuotannossa on noudatettava EU:ssa samoja IPM:n
periaatteita kuin muussakin kasvintuotannossa. IPM sallii
kemiallisten kasvinsuojeluaineiden kaytoén, joilla voi olla
elintarvike- ja ymparistoturvallisuusriskeja. Kemiallisia
torjunta-aineita on kaytettava oikein. Torjunta-ainejaamien
raja-arvot eivat saa ylittya elintarvikkeissa tai ymparistossa
missaan tilanteessa. Tama koskee myods rehuntuotantoa.
Nurmeen perustuvassa tuotannossa kasvisuojeluaineiden
hehtaarikohtainen kayttd on vahaisempaa kuin useim-
missa yksivuotisten kasvien tuotannossa. Lisatietoa asiasta
on kasvisten tuotekorteissa.

Sosiaalinen vastuullisuus

Maailman suurin naudanlihan vieja on Brasilia, jonka
lihantuotantoa on ruokkinut ulkomaisen kysynnan kasvu.
Lihantuotanto elattaa Brasiliassa noin 60 miljoonaa ihmista.

Brasilialainen naudanlihantuotanto on yhteydessa laajoihin
maakaappauksiin ja tydoikeuksien loukkauksiin, ja lihan-
tuotannon tydolot altistavat ammattitaudeille.

Brasiliassa raivataan laittomasti sademetsaa lihakarjan
laidunmaiksi ja soijapavun viljelymaaksi reservaateissa
ja alkuperaiskansojen alueilla. Tasta karsii paitsi ilmasto,
myos paikalliset asukkaat, jotka menettavat maansa. Maa-
kaappauksiin liittyy usein vakivaltaa, uhkailua ja hairintaa.
Alkuperaiskansat ja luonnonsuojelualueiden perinteiset
asukkaat pelkaavat ja pahimmassa tapauksessa joutuvat
pakenemaan kodeistaan uskaltamatta palata.

Tydoikeuksia rikotaan yleisesti. Osa karjatiloista ei noudata
Brasilian tydlainsaadantéa. Monilta tydntekijdilta puuttuvat
laillinen tydsopimus ja sairausvakuutus. Osa siirtotyolaisista
elaa velkaorjuudessa ja tydskentelee ruokaa ja majoitusta
vastaan.

66



TUOTETIETOKORTTI NAUDANLIHA JA NAUDANLIHATUOTTEET

Naudanlihateollisuuden tyontekijat karsivat tydperaisista
rasitussairauksista. Jopa neljannes alan tyontekijoista karsii
ammattitaudeista ja tapaturmista. Pahimmillaan ylaraajo-
jen kivut ja kulumat vievat tydkyvyn.
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Kriteerit: Naudanliha ja naudanlihatuotteet
ELINTARVIKETURVALLISUUS, ELAINTEN HYVINVOINTI JATERVEYS

1.

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

1.1 Naudanlihan alkuperamaan
ilmoittaminen

Toimittajan pitaa ilmoittaa kirjallisesti
tieto siita, missd maassa eldin, josta
tuote on peraisin, on:

e  syntynyt,

e kasvatettu,

e teurastetty,

e  prosessoitu ja pakattu.

Toimittajan pitaa pyydettdessa
kirjallisesti ilmoittaa tieto siitd, missa
tilalla (pitopaikka) eldin/eldimet, josta
liha on peraisin, on:

e syntynyt,

e kasvatettu,
ja missa eldin/eldimet on

e teurastettu (teurastamo),

e  prosessoitu ja pakattu

(jalostaja).

Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 1760/2000 mukaan
naudanlihalla on oltava
rekisterdintijarjestelma.

Naudanlihan pitaa olla jaljitettavissa
laitosten ja toimijoiden valilld seka
kaikissa lihan kasittelyn ja tuotannon
vaiheissa elintarvikehuoneistoissa.
Toimijoilla pitaa olla kussakin tuotanto-
ja myyntivaiheessa kaytdssaan
jarjestelm3, jolla varmistetaan, etta
naudanlihaerén ja siihen siséltyvan
eldimen tai eldinryhman vélinen yhteys
sdilyy.

Alkuperatiedon edellyttaminen
parantaa mahdollisuuksia varmistua
tuotteen elintarviketurvallisuudesta
sekd mahdollisista vaikutuksista
luonnon monimuotoisuuteen, jos
tuotanto sijoittuu alueille, jossa
raivataan esimerkiksi sademetsaa
karjan laidunmaaksi.

1 & 2. Toimittajan vakuutus.

Alkuperamaan voit todentaa myos
esimerkiksi sertifikaatilla, johon sisaltyy
vaaditut alkuperamaata koskevat
tiedot.

1.2 Tuotteen salmonellavapaus

1.Naudanliha/naudanlihatuote on
salmonellavapaa kaikista
salmonellaserotyypeista ja
tuontielintarvike on testattu
komission asetuksen (EY)N:o
1688/2005 liitteiden |- lll mukaisesti
tai vastaavasti.

(Ei koske Suomea ja Ruotsia).

2.Naudanliha/naudanlihatuote on
salmonellavapaa kaikista
salmonellaserotyypeista ja
tuontielintarvike on testattu
komission asetuksen (EY) N:o
1688/2005 liitteiden |- Il mukaisesti
tai vastaavasti.

(Ei koske Suomea ja Ruotsia).

Komission asetus (EY) N:01688/2005
koskee Suomeen ja Ruotsiin
tarkoitetuilta tietyn lihan ja munien
|3hetyksilta vaadittavien salmonellan
erityistakuita.

Salmonellabakteerien aiheuttamat
infektiot ovat merkittava
kansanterveydellinen ongelma ympari

1.1 Kaupallinen asiakirja ja tai
sertifikaatti, joka vastaa komission
asetuksen (EY) 1688/2005 liitteen IV
malliin

TAI

1.2 Toimittajan muu selvitys siitd, etta
tuotteet ovat salmonellavapaita
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1.2 Tuotteen salmonellavapaus

JA

Toimittaja antaa pyydettdessa

kirjallisen selvityksen tuotantomaan

salmonella-valvontaohjelmasta, joka

sisaltda vahintaan seuraavat kohdat:

e millad tavalla salmonellaa
valvotaan,

e mitd salmonellaserotyyppeja
valvontavelvoite koskee seka

e mika onsalmonellan esiintyvyys
(%) tuotantomaassa.

(Ei koske Suomea ja Ruotsia).

maailmaa. Pohjoismaat ovat tdsta
poikkeuksena. Tilanne on Suomessa,
Ruotsissa ja Norjassa pysynyt
huomattavasti paremmalla tasolla kuin
muualla maailmassa. Suomessa on
vuosittain todettu hieman yli 1 ooo
tartuntatapausta, joista kotimaista
alkuperaa on vain noin 15—20
prosenttia tapauksista. Suomessa
testaan yleensa yli 2 0oo eri
salmonellaserotyyppia.

kaikista salmonellaserotyypeista.

2. Edellisten lisdksi toimittaja antaa
pyydettdessa kirjallisen selvityksen
tuotantomaan salmonella
valvontaohjelmasta, joka tayttaa
kriteerin vaatimukset.

1.3 Mikrobiladkkeiden kaytto elainten
hoidossa

1. Mikrobiladkkeita, kuten antibiootteja
kaytetdan vain sairaiden eldinten
hoitoon eldinldadkarin maarayksesta ja
valvonnassa. Mikrobiladkkeiden
kaytosta on pidettava kirjanpitoa ja sen
pitda olla saatavilla pyynnosta.

Suomessa on lainsaadannolla (Laki
elainten laakitsemisesta (387/2014))
varmistettu mikrobiladkkeiden
vastuullinen kaytto eldimille.

Tiettyja ihmisten vaikeiden
bakteerisairauksien hoitoon
tarkoitettuja ladkkeita ei saa kayttaa
lainkaan eldimille. Joitain kriittisen
tarkeitd antibiootteja saa kayttaa
ainoastaan, jos muut vaihtoehdot eivat
esimerkiksi tutkimustulosten
perusteella tehoa. Lainsdddanto
edellyttad myos, etta eldinladkarin on
itse varmistuttava antibiootin
tarpeesta.

Eldimen omistajalla tai haltijalla on
velvollisuus pitaa kirjanpitoa
tuotantoeldimelle annetuista
laakityksista.

1.Kolmannen osapuolen todistus,
esimerkiksi todistus kuulumisesta
Nasevaan tai muu vastaava
todentaminen, joka tayttaa kriteerin
vaatimukset.
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1.4 Terveydenhuollontoimet

1. Naudanlihan on oltava vahintaan 7o
% peraisin eldimista, joille on
vuosittain tehty eldinlaakarin
suorittama terveydenhuoltokaynti,
joka sisaltaa myos eldinten
hyvinvoinnin arvion.

Tilalla on terveydenhuoltosopimus
eldinladkarin kanssa ja kirjallinen
terveydenhuoltosuunnitelma.
Vasikoiden mahdollinen nupoutus on
tehty kayttaen rauhoitusta,
puudutusta ja kivunlievitysta.

2. Naudanlihan on oltava 100 % peraisin
eldimista, joille on vuosittain tehty
elainlaakarin suorittama
terveydenhuoltokaynti, joka

sisaltda myos eldinten hyvinvoinnin
arvion. Tilalla on
terveydenhuoltosopimus eldinlaakarin
kanssa ja kirjallinen
terveydenhuoltosuunnitelma.
Vasikoiden mahdollinen nupoutus on
tehty kayttden rauhoitusta,
puudutusta ja kivunlievitysta.

Eldinsuojelulain (1996/247) mukaan
tuotantoeldinten terveytta tulee
seurata.

Suomessa se kaytannodssa tarkoittaa
nautatilojen terveydenhuollon
seurantajdrjestelma Nasevaan
kuulumista. Nasevassa eldinten
hyvinvointi kuuluu osaksi ennalta
ehkaisevaa terveydenhuoltoa ja
Nasevaan kuuluminen takaa
vuosittaisen eldinladkarikaynnin tilalla
ja eldinten hyvinvoinnin arvion
Welfare Quality® -indeksin
periaatteita noudattaen.

Terveydenhuollon ja suunnitelmallisen
toiminnan avulla ennaltaehkaistaan
sairauksia ja vammoja, tavoitellaan
mahdollisimman terveita elaimia,
valtetadn tarttuvia tauteja ja
tuotantosairauksia, ja samalla
vahennetdan antibioottien
kayttotarvetta. Nasevaan keratyilla
tiedoilla edistetaan eldinten terveyttd
ja hyvinvointia. Lisaksi ohjataan ja
varmistetaan elintarvikkeiden laatua ja
turvallisuutta.

Nupoutus eli vasikan sarvenaiheiden
poisto tavallisimmin
kuumapolttamalla on
rutiinitoimenpide lypsykarjatiloilla ja
maitorotuisia sonneja kasvattavilla
lihanautatiloilla. Nupoutuksen jalkeen
eldimelle ei kasva sarvia. Toimenpide
tehddan hoitajan ja eldinten itsensa
turvallisuuden vuoksi. Kaikkea
nupoutukseen liittyvaa kipua ei saada
poistettua, mutta kivuttomimmin
toimenpide tapahtuu, kun eldin
rauhoitetaan,

1 & 2. Todistus kuulumisesta Nasevaan
tai muu vastaava todentaminen, joka
tayttaa kriteerin vaatimukset.
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1.4 Terveydenhuollontoimet

sarvenaiheiden hermot ja ympardiva
iho puudutetaan ja eldin saa
kipuladketta jalkikivun hoitoon.

1.5 Eldinten teurastus

1. Nauta on tainnutettava ennen
verenlaskun aloittamista ja eldimen
pitaa olla tajuton ja tunnoton
kuolemaansa saakka.

Tainnuttamistoimenpiteet maaritelldan
kansallisessa eldinsuojeluasetuksesta
(7.6.2996/396) ja neuvoston
asetuksesta (EY) N:01099/2009.
Eldgimen hyvinvoinnin ndkékulmasta
on tainnutuksen tarkoitus tehda eldin
tunnottomaksi verenlaskua ja siihen
liittyvia toimenpiteitd varten. Eldimen
pitda olla tajuton ja tunnoton
kuolemaansa saakka ja tajuttomuuden
tulee jatkua tainnutuksesta verenlaskun
loppuun asti. Oikein ja sopivalla
menetelmalla tehty tainnutus myds
parantaa tyoturvallisuutta, helpottaa
piston suorittamista ja tehostaa
verenlaskua.

1. Toimittajan vakuutus.

1.6 Eldinten teuraskuljetus

1. Toimittajan ilmoitus kuinka suuri
osuus naudanlihan teuraskuljetuksista
on kestoltaan korkeintaan 8 tuntia ja
kuinka suuri osuus on kestoltaan yli 8
tuntia.

Lyhyempi teuraskuljetusmatkan kesto
on eldimen kannalta parempi.
Kuljetusajan pidentyessa riski
pitkittyneelle nalalle, janolle ja
lampétilastressille seka vakavammille
hyvinvointiongelmille
(liikkumisvaikeus, uupumus,
kuolleisuus) lisdéntyy. EU on
maaritellyt yli 8 tuntia kestavan
kuljetusmatkan pitkaksi kuljetukseksi
((EY) 2/2005).

1. Toimittajan kuvaus.
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YMPARISTOVAIKUTUKSET

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

2.1 Soijan kaytto eldinrehuna

2.Jos eldinten ruokinnassa kaytetaan
rehua, jossa on soijaa, tulee toimittajan
antaa pyydettaessa kirjallinen selvitys,
josta ilmenee vahintaan seuraavat
kohdat:
e Miten soijan kdyttda on pyritty
vahentamaan ruokinnassa.
ja/tai
e Aiotaan vahentaa tilalla
sopimuskauden aikana
korvaamalla sita esimerkiksi
muilla kasvivalkuaisaineilla.

Suurin osa Euroopassa kaytetystd
soijasta tuodaan Etelda-Amerikasta.
Soijanviljely voi aiheuttaa muun muassa
maankdyton muutosta ja metsdkatoa
Nama voivat johtaa muun muassa
luonnon monimuotoisuuden
vahenemiseen sekd eroosioon.

Soijan kayttéa rehussa voi korvata
muilla valkuaisainekasveilla kuten
esimerkiksi harkapavulla tai herneella.

2. Valitun toimittajan tulee toimittaa
selvitys sopimuskauden alussa tai
esimerkiksi 6 kk kuluttua sopimuksen
alkamisesta.

2.2 Sertifioidun soijan kaytto eldinten
ruokinnassa

Jos eldinten ruokinnassa kaytetaan
rehua, jossa on soijaa, tulee soijan olla
todennetusti jaljitettavissa koko
toimitusketjun osalta tai silld on
sertifikaatti, jolla varmistetaan ainakin
seuraavien kohtien tayttyminen:
torjunta-aineiden ja vesivarojen
kestava kaytto

paikallisen ja kansallisen
lainsaddannon noudattaminen

hyvat tyoolot viljelysten tyontekijdille
(kts kriteeri 3.1)

alkuperaisasukkaiden oikeuksien ja
perinteisten viljelymenetelmien
huomioiminen.

Suurin osa Euroopassa kaytetystd
soijasta tuodaan Eteld-Amerikasta.
Soijanviljely voi aiheuttaa esimerkiksi
maankdytén muutosta ja metsdkatoa.
Nama voivat johtaa muun muassa
kasvihuonekaasupaastojen kasvuun,
luonnon monimuotoisuuden
vahenemiseen seka eroosioon.

Esimerkiksi Round Table on
Responsible Soy (RTRS) ja ProTerra
standardit maarittdvat vastuullisen
soijantuotannon periaatteet ja
kriteerit.

Nama standardit takaavat, etta soijan
tuotannossa on otettu huomioon
hyvat tyoolosuhteet, ymparistdvastuun
toteutuminen ja kestavat
maatalouskaytannot.

2. Round Table on Responsible Soy
(RTRS), ProTerra tai muu todistus,
joka tayttaa kriteerin vaatimukset.
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2.2 Palmudljyn kaytto eldinrehuna

2.Eldinten ruokinnassa ei ole kaytetty
palmudljya eika palmuydindljya.

Palmudljya viljellaan osittain
turvemailla, jotka on raivattu
sademetsista. Tdma nostaa palmudljyn
ilmastovaikutuksen kaksin- tai
kolminkertaiseksi verrattuna muihin
6ljyihin.

2.Toimittajan vakuutus.

2.3 Sertifioidun palmudljyn kaytto
elainten ruokinnassa

1. Jos eldinten ruokinnassa kaytetdaan

palmudljya tai palmuydindljya, sen

pitaa olla tulee sen olla perdisin

tuotantojarjestelmastd, jossa

edistetdan vahintaan seuraavien

toimenpiteiden toteutusta:

e Hyvattyoolottaataan viljelysten
tyontekijoille. (Kts. kriteeri 3.1)

e Luonnonvaraisia sademetsid ei ole
hakattu viljelymaiksi.

e Uhanalaisia eldinlajeja suojellaan
plantaasialueilla.

e Paikallisvaeston elinalueita ja
oikeuksia suojellaan.

2. Jos eldinten ruokinnassa kaytetaan
palmudljya tai palmuydindljya,
pitaa tuotantoprosessissa
toteuttaa vahintaan seuraavat
toimenpiteet:

e Hyvattyoolottaataan viljelysten

tyontekijoille. (Kts. kriteeri 3.1)

e Luonnonvaraisia sademetsid ei ole

hakattu viljelymaiksi.

e Uhanalaisia eldinlajeja suojellaan

plantaasialueilla.

e Paikallisvaeston elinalueita ja

oikeuksia suojellaan.

Esimerkiksi RSPO-sertifikaatin
kriteereissa huomioidaan muun
muassa lapinakyvyys, ymparistovastuu
ja lvonnon monimuotoisuuden suojelu
seka velvoite jatkuvaan toiminnan
parantamiseen ja taloudelliseen
kestavyyteen pitkalla tahtaimella.

RSPO-sertifioinnissa on neljd eri

seurantamekanismia:

1. Book and Claim -malli: Ostamalla
naita sertifikaatteja yritykset tukevat
vastuullisen palmudljyn tuotantoa,
mutta tuotteeseen kaytetty
palmudljy voi olla sertifioimatonta
palmudljya.

2. Massatase (MassBalance): Osa
kaytetysta palmuoljysta on
vastuullisesti tuotettua palmudljya.
Toimittaja sitoutuu ostamaan
tuotteisiin tarvittavan maaran
sertifioitua palmuoljya, vaikka koko
tata sertifioitua maaraa ei kayteta
tuotteessa.

3. Erilliskasitelty palmudljy
(Segregated): Kaikki kaytetty
palmudljy on vastuullisesti tuotettua.
Oljya ei valttamatta pystyta
jaljittdmaan plantaasitasolle, koska
tuotteessa kaytetty palmudljy on
sekoitettu muiden sertifioitujen
palmudljyvarastojen kanssa.

4. Koko ketjun jaljitettavyys (Identity

1.Kolmannen osapuolen todistus,
esimerkiksi

sertifiointijarjestelma Round Table for
Sus tainable Palm Oil tai vastaava.

Toimittaja varmistaa tdman joko
ostamalla sertifikaatteja, joilla tuetaan
vastuullisen palmudljyn tuotantoa
(Book and Claim -malli) tai niin etta
toimittaja ostaa tarvittavan maaran
sertifioitua palmudljya (Mass balance -
malli).

2.Kolmannen osapuolen todistus,
esimerkiksi sertifiointijarjestelma
esimerkiksi Round Table for
Sustainable P alm Qil (RSPO) tai muu
vastaava.

Tama varmistetaan erilliselld
tuotantoketjulla (Segregated tai
Identity Preserved -mallit).
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2.3 Sertifioidun palmudljyn kaytto
eldinten ruokinnassa

preserved): Ketju on jaljitettavissa
suoraan sertifioidulle tilalle asti, josta
se myos suoraan ostetaan.

2.4 Elintarvikkeen jalostajan
energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelma

2. Elintarvikkeen jalostajalla on
kirjallinen toimipaikkakohtainen
energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelma, joka sisaltaa
vahintdan seuraavat kohdat:

e nimetty vastuuhenkil
energiatehokkuustoiminnalle

e energiankdyttd on tunnistettu
selvittamalla ja kirjaamalla
toimipaikkakohtaisesti
energiankulutus energialajeittain
(sahko, lampo, polttoaineet)

e energiansaastotavoite on asetettu
(MWh) vuoteen 2025 asti
vuosittaisen
energiansaastotavoitteiden
toteutumisen
seurannansuunnitelma.

Vastuullinen ja tehokas energiankaytto
vahentaa ilmastonmuutosta aiheuttavia
hiilidioksidipaastaja.
Elintarviketeollisuuden vuotuinen
energiankayttd vuonna 2020 oli
arvioilta 4 TWh.

Vaatimuksen voitodentaa kuulumalla
esimerkiksi vapaaehtoiseen
energiatehokkuussopimukseen
elintarviketeollisuuden
toimenpideohjelmaan.

Energiatehokkuussopimuksilla
edistetdan energian tehokasta kayttoa
Suomessa. Nailla vastataan
energiatehokkuusdirektiivin (EED)
mukaisiin energiankdyton
tehostamistavoitteisiin.

Lisatietoa energiatehokkuussopimukset
2017-2025

Kyseisen kriteerin soveltamisen
mahdollisuudet ovat tarkeda kayda lapi
markkinavuoropuhelussa, jotta
hankkija tunnistaa sovellettavat
tuotekategoriat.

2. Valitun sopimustoimittajan pitaa
toimittaa elintarvikkeen jalostajan
energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelma
sopimuskauden alussa tai esimerkiksi

6 kk kuluttua sopimuksen alkamisesta.

Energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelman voi todentaa
my®ds esimerkiksi
energiatehokkuussopimuksen
liittymisasiakirjalla.

2.5 Luomutuotanto

1. Naudanliha on luonnonmukaisesti
tuotettu luomuasetuksessa (EU)
2018/848 madritellylla tavalla.

Luomuasetuksessa (EU) 2018/848
luonnonmukaisesta tuotannosta ja
luonnonmukaisesti tuotettujen
tuotteiden merkinndistd mukaan

1. Sertifiointi, joka tayttaa asetuksen
mukaisen luvomumaaritelman
esimerkiksi EU:n luomutunnus Euro-
lehti tai valvontaviranomaisen
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2.5 Luomutuotanto

luonnonmukainen tuotanto on
kokonaisvaltainen tilanhoito- ja
elintarvikkeiden tuotantojarjestelma,
jossa yhdistyvat ympariston kannalta
parhaat kaytannat, pitkalle kehittynyt
biologinen monimuotoisuus,
luonnonvarojen sadstaminen, eldinten
hyvinvointia koskevien tiukkojen
standardien soveltaminen ja tuotanto.

Karjan laiduntamisen vahentyminen ja
kasvinsuojeluaineiden kaytto
kasvinviljelyssa vahentavat luonnon
monimuotoisuutta ja heikentavat
hyonteisten ja lintujen elinolosuhteita.
Luomutuotannolta edellytetdan
ulkolaidunnusta eika synteettisia
torjunta-aineita saa kayttaa.
Luomutuotannolta edellytetdan myos
vuoroviljelyd, joka parantaa
maaperaelioston lajirunsautta ja suojaa
kasvitaudeilta. Kasvilajien runsaus
luomutuotannossa vaikuttaa
positiivisesti myds polyttdjien
maaraan.

Luomusertifikaatti toimii myos usean
vastuullisuuskriteerin todentamisessa.
Silla voidaan todentaa esimerkiksi
tuotteen alkuperd seka
ymparistovaikutuksia vahentavdt ja
luonnon monimuotoisuutta lisadvat
toimet alkutuotannossa ja
vuoroviljelyn edellyttdminen.

Lisda tietoa luomutuotteiden
hankinnasta.

luomusertifiointi.
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3. YMPARISTOVAIKUTUKSET

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

3.1 Tyo- jaihmisoikeudet

1. Toimittajalla tulee olla sosiaalisten
haittavaikutusten ehkaisemiseen jaftai
vahentamiseen perustuvia politiikkoja
tai vakiintuneita toimintatapoja
vahintdan kolmessa seuraavista
kategorioista: tydolot, tydaika,
palkkataso, tyontekijoiden
jarjestaytyminen, pakkotyo,
ihmiskauppa ja lapsityon
hyvaksikaytto.

2. Tuottajalle maksetaan hinta, joka
kattaa niiden kestdvan tuotannon
kustannukset, kuten lakien mukaisen ja
asteittain kohti elamiseen riittavaa
tasoa nousevan palkkatason, turvalliset
tyodolot ja oikeuden liittya
ammattiyhdistysliikkeeseen.

Sosiaalisen kriteerin avulla voidaan
edistaa tyontekijan oikeuksien ja
ihmisoikeuksien toteutumista
tuotannossa. Esimerkiksi
tuontielintarvikkeista on usein vaikeaa
todentaa sitd, millaisissa
tyoolosuhteissa tiloilla tydskennelldan.
Hankintayksikko voi pitaa itsellaan
oikeuden tarkistaa asetettujen ehtojen
toteutumisen valitulta toimittajalta
my0s sopimuskauden aikana.

1.Toimittajan vakuutus, jossa
sopimustoimittajan pitda pyydettdessa
raportoida ne toimenpiteet, joilla se
pyrkii ehkdisemaan jaftai vdhentdmaan
sosiaalisia haittavaikutuksia.

2.Kolmannen osapuolen todistus
esimerkiksi tuotteelle on myonnetty
reilua kauppaa koskeva merkki tai
muulla vastaavalla sertifikaatilla tai
selvityksella.
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TUOTETIETOKORTTI MAITO JA MAITOTUOTTEET

TUOTERYHMAN SUURIMMAT ILMASTO- JA
YMPARISTOVAIKUTUKSET

Maito ja maitotuotteet ovat monipuolinen ravintoaineiden
|ahde ruokavaliossa.

Nauta pystyy hydédyntamaan rehunaan ihmisten ravin-
noksi kelpaamatonta nurmea seka elintarviketeollisuu-
den sivutuotteita. Tama mahdollistaa ruoantuotannon
myos karummilla alueilla, joilla ruokakasvien tuotanto ei
onnistu niin hyvin kuin nurmen tuotanto. Suomessa myos
pohjoisemmilla alueilla ilmasto-olosuhteet ovat suotuisat
nurmiviljelylle.

Iimastovaikutukset

Maito ja maitotuotteet muodostavat suomalaisten ruo-
kavalion ilmastovaikutuksista noin 20 prosenttia. Maito-
tuotteiden hiilijalanjalkeen vaikuttavat erityisesti lehmien
ruoansulatuksessa muodostuva metaani ja maaperan typ-
pioksiduulipdastot rehuntuotannosta. Paastdja aiheutuu
myos lannoitteiden ja polttoaineiden tuotantoketjuista
seka lannankasittelysta. Maitotuotteiden hiilijalanjalkeen
sisallytetaan luonnollisesti myds vastaavat paastdlahteet
emotuotannossa.

Eri alkuperaa olevien maitojen ja maitotuotteiden hiilija-
lanjalkea tai muita ymparistovaikutuksia on nykytiedon
pohjalta vaikea vertailla toisiinsa. Silta osin kuin ruokinnassa
kaytetaan paljon maankayton muutoksille herkkien alu-
eiden soijaa, nostaa se kyseisten maitotuotteiden hiilija-
lanjalkea. Suomalaisessa maidontuotannossa ei juurikaan
kayteta soijaa elainten ruokintaan. Myds muilla tekijoilla,
kuten eldinten jalostuksella saavutetuilla ominaisuuksilla ja
elainten terveydella on vaikutuksensa tuotostasoon ja sita
kautta ymparistovaikutuksiin, kuten hiilijalanjalkeen.

Maitotuotteiden ilmastovaikutukset proteiinikiloa kohden

tarkasteltuna ovat pienempia kuin naudanlihan, mutta
karkeasti samaa suuruusluokka kuin sian- ja siipikarjanlihan.

Vaikutukset luonnon monimuotoisuuteen

Globaalisti monimuotoisuuden heikkenemista aiheuttaa
sellainen maidon ja maitotuotteiden tuotanto, jossa leh-
mien valkuaislahteena kaytetaan paljon sademetsaalueelta
tulevaa etelaamerikkalaista soijaa. Suomessa ei juurikaan
kayteta soijaa lehmien ruokintaan, ja siksi tilanteemme
on Mmonimuotoisuuden kannalta parempi, kuin monissa
muissa maissa.

Nurmipohjainen, laaja viljelykierto edistaa biodiversiteettia,
joten nurmea hyodyntavalla maitokarjalla on biodiversiteet-
tia parantava vaikutus. Myos laiduntamisen vaikutuksesta
biodiversiteetin lisaantymiseen on alustavaa tutkimusnayt-
téa, mutta tutkimustietoa esimerkiksi tavallisen tuotannon
lypsykarjan laidunnuksen biodiversiteettivaikutuksista on
hyvin vahan. Suomessa vain pieni osa lypsykarjasta talla
hetkella laiduntaa ulkonurmilla.

Vesijalanjalki

Vesiniukkuuden sisaltavan vesijalanjaljen kannalta keskei-
sinta on se, millaiset vesivarat rehun viljelyalueilla on saata-
villa. Esimerkiksi Suomessa, Ruotsissa ja Keski-Euroopassa
on paaosin kohtuullisen hyvat vesivarat, jolloin nailla alueilla
tapahtuvan maidontuotannon vesijalanjalki on selvasti pie-
nempi, kuin vesiniukoilla alueilla, kuten Valimeren alueella.

Rehevoittivit paidstot vesistoihin

Suomen vesistdja rehevoittavasta typpi- ja fosforikuormi-
tuksesta valtaosa aiheutuu eldintuotantoon tarvittavan
rehuviljelyn kautta. Maidon ja maitotuotteiden suhteellisesti
suurimmat rehevoittavat paastot aiheutuvat nimenomaan
lehmien tarvitseman rehun viljelyn, niin viljan, nurmen kuin
sailérehun, tuotannosta seka lannankasittelyssa ja kaytossa
vapautuvan typen ja fosforin seurauksena. Tuotannon rehe-

voittavat vaikutukset ovat hyvin paikallisia ja alueellisia ja
ovat siksi vaikeasti vertailtavissa, varsinkin globaalisti.

Eldinten hyvinvointi

Lypsylehmia voidaan pitaa kolmella erilaisella tavalla: ne
voivat olla kytkettyina parsinavetoissa, kasvaa vapaasti
pihattonavetoissa tai olla lahes kokonaan ulkolaidunnuk-
sessa. Lehmat lypsetaan yleensa 2-3 kertaa vuorokaudessa.
Pihatto-olosuhteissa lehmat on mahdollista lypsaa myds
automaattilypsylla, jolloin eldin saa itse paattaa, milloin
se kay lypsylla. Laidunnusta monesti yhdistetaan myos
kytkettyna ja pihatossa kasvattamiseen, mutta puhtaasti
laiduntamiseen perustuvaa tuotantoa on vahan, eika Suo-
messa ymparistoolosuhteiden takia lainkaan.

Paaasialliset kasvatusolosuhteet ovat parsi- tai pihattonave-
toita. Suomessa parsinavetoita on lukumaarallisesti enem-
man kuin pihattonavetoita, mutta karjakokoon perustuen
suurin osa lehmista elaa pihattonavetoissa. Euroopassa
kytkettyna kasvattamisen maara vaihtelee maasta riippuen,
ja joissakin maissa on panostettu hyvin suuriin, tuhansien
elainten, pihattoyksikdihin. Suomessa karjakoko on pysynyt
maltillisena. Luonnonmukaisessa (luomu) maidontuotan-
nossa on elainten hyvinvointia edistavia piirteita, kuten
vahimmaistilavaatimus, vaatimus kuivitetusta makuu-
alueesta seka ulkoilu- ja laidunnusvaatimus. Luomussa
|aakkeellisten hoitokertojen lukumaaralla on vuosittainen
ylaraja ja sen ylittyessa elain menettaa luomustatuksensa.

Maidontuotannossa tyypillisimpia hyvinvointiongelmien
aiheuttajia ovat kova ja liukas lattiamateriaali, kipua tuot-
tavat toimenpiteet, kytkettyna kasvaminen, maidontuotan-
non aiheuttama aineenvaihduntastressi seka vasikoiden
varhainen vieroittaminen. Hyvinvointiongelmat ilmenevat
erilaisina vammoina, kuten ihovaurioina ja ontumisena,
sairastumisina ja kayttaytymismuutoksina, kuten levon
vahenemisena.
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TUOTETIETOKORTTI MAITO JA MAITOTUOTTEET

Naudan lajinmukainen kayttaytyminen toteutuu parhai-
ten, kun eldin saa laiduntaa vapaasti. Kotimaisessa ja
eurooppalaisessa tuotannossa tama onnistuu parhaiten
pihattokasvatuksessa, johon on yhdistetty kesaaikainen
laiduntaminen. Parsinavetassa lehma seisoo ja makaa
kytkettyna omalle paikalleen. Pihatossa lehmat liikkuvat
ryhmassa vapaasti ja makaavat joko makuuparsissa tai
kestokuivitetulla makuualueella. Seka parsi- etta pihatto-
navetoissa kova seisomis- ja makuualusta saattaa aiheuttaa
ihovaurioita ja rasitusta sorkille.

Maidontuotanto, etenkin lypsykauden alkuvaiheessa, aihe-
uttaa lehmille voimakkaita aineenvaihduntamuutoksia.
Tasta johtuen lehmat ovat tuotantokauden alkuvaiheessa
herkkia sairastumaan. Tama on kuitenkin ehkaistavissa
hyvalla hoidolla ja elainterveydenhuollolla.

Yksi merkittavimpia eettisia ongelmia maidontuotannossa
on vasikoiden varhainen vieroittaminen, mika aiheuttaa
stressia seka emalle etta vasikalle, ja vaikuttaa vasikan
kehitykseen. Siita huolimatta vasikoiden pidempi vierihoito
eman tai imettajalehman kanssa on toistaiseksi vahaista.
Suurin osa lehmavasikoista kaytetaan yleensa oman karjan
uudistamiseen. Sonnivasikat myydaan naudanlihantuo-
tantoon.

Nupoutus eli vasikan sarvenaiheiden poisto tavallisimmin
kuumapolttamalla on rutiinitoimenpide lypsykarjatiloilla
ja maitorotuisia sonneja kasvattavilla lihakarjatiloilla.
Nupoutuksen jalkeen elaimelle ei kasva sarvia. Toimenpide
teh- daan hoitajan ja eldainten oman turvallisuuden vuoksi.
Kaikkea nupoutukseen liittyvaa kipua ei saada poistettua,
mutta kivuttomimmin toimenpide tapahtuu, kun elain
rauhoitetaan, sarvenaiheiden hermot ja ymparoiva iho
puudutetaan ja elain saa kipulaaketta jalkikivun hoitoon.

Suomessa on kaytossa sahkoinen kansallinen nautatilojen

terveydenhuollon seurantajarjestelma Naseva. Nasevassa
elainten hyvinvointi kuuluu osaksi ennalta ehkaisevaa terve-
ydenhuoltoa ja Nasevaan kuuluminen takaa vuosit- taisen
elainlaakarikaynnin tilalla ja elainten hyvinvoinnin arvion
Welfare Quality® -indeksin periaatteita noudattaen.

Elintarviketurvallisuus
Suomessa on muita Euroopan maita tiukemmat maidon
hygieniavaatimukset, joiden tayttymista seurataan saan-
nollisesti. Vain hygieniavaatimukset tayttava raakamaito
hyvaksytaan kulutukseen.

Muualla maailmassa juodaan siis myds sellaista maitoa,
joka ei Suomessa ja muissa pohjoismaissa tayttaisi kaikilta
osin elintarvikkeeksi kelpaavan maidon vaatimuksia. Niissa
solutasot ovat korkeampia kuin suomalaisessa tai esimer-
kiksi norjalaisessa maidossa. Matala solu- ja bakteeripitoi-
suus kertoo lehmien hyvasta utareterveydesta ja maidon
korkeasta laadusta.

Suomessa tilan raakamaidon solu- ja bakteeripitoisuus tut-
kitaan vahintaan kaksi kertaa kuukaudessa. Automaattilyp-
sytiloilla raakamaidon solu- ja bakteeriluvut ovat tilakoosta
riippumatta korkeampia kuin tiloilla, joilla on kaytdssaan
parsi- tai asemalypsy. Luomutiloilla raakamaidon solu- ja
bakteeriluvut ovat keskimaarin hieman korkeampia kuin
tavanomaisen tuotannon tiloilla, mutta luomu tuotanto-
muotona ei sinallaan vaikuta merkittavasti raakamaidon
solu- ja bakteerilukuihin, vaan luomutilojen keskimaaraista
suurempi koko selittaa tata eroa.

Maitoa, jossa todetaan mikrobilaake- kuten antibiootti-
jaamia, ei Suomessa kayteta elintarvikkeeksi. Tuottajat
noudattavat tarkasti elainlaakkeille maarattyja varoaikoja ja
tarvittaessa tekevat maidon mikrobiladkejaamamaarityksia
tiloilla. Taman lisaksi jokainen meijerin vastaanottama
maitoera tutkitaan mikrobiladkejaamien varalta.

Suomessa salmonellan alhainen esiintyvyys varmistetaan
kansallisella salmonellavalvontaochjelmalla.
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Kriteerit: Maito ja maitotuotteet
1.ELINTARVIKETURVALLISUUS, ELAINTEN HYVINVOINTI JATERVEYS

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

1.1 Maidon alkuperamaatiedon
ilmoittaminen

1. Maidon alkuperamaa on
ilmoitettava.

Elintarvikkeen alkuperdamaa on
ilmoitettava pakkauksessa, jos
alkuperdmaan pois jattdminen voi
johtaa kuluttajaa harhaan. Esimerkiksi
juustot voivat olla Suomessa
pakattuja, joten pelkka
elinkeinonharjoittajan nimen
tarkistaminen ei riita ilman
alkuperamaan tarkistamista.

Tarjottavien tuotteiden raaka-aineiden
jaljitettdvyys esim. alkuperd, on
pystyttava selvittamaan
elintarvikelainsaadantoa koskevien
periaatteiden ja vaatimusten
mukaisesti. Elintarvikelain (297/2021)
14 §.

Alkuperamaatiedon edellyttaminen
parantaa mahdollisuuksia varmistua
tuotteen elintarviketurvallisuudesta
seka mahdollisista vaikutuksista
luonnon monimuotoisuuteen, jos
tuotanto sijoittuu alueille, jossa
raivataan esimerkiksi sademetsaa
karjan laidunmaaksi.

1. Toimittajan kuvaus.

Alkuperamaan voit todentaa myos
esimerkiksi sertifikaatilla, johon
sisaltyy vaaditut alkuperdmaata
koskevat tiedot.

1.2 Maidon jaljitettavyystietojen
ilmoittaminen

1. Toimittaja sitoutuu antamaan
maidon tuote-erakohtaisen
alkuperatiedon, joka on oltava
jaljitettavissa pakkaajalle asti.

2. Toimittaja sitoutuu antamaan
maidon/maitoraaka-aineen tuote-
erakohtaisen alkuperatiedon, joka on
oltava jaljitettavissa meijerille asti.

Lakisaateinen vaatimus on, etta tuote
on jéljitettavissa pakkaajalle. Tilan
ilmoittaminen vie ketjun
jaljitettavyyden asteen pidemmidlle.

1& 2. Toimittajan vakuutus.

Alkuperamaan voit todentaa myos
esimerkiksi sertifikaatilla, johon sisaltyy
vaaditut alkuperamaata koskevat
tiedot.
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1.3 Mikrobiladkkeiden kaytto elainten
hoidossa

1. Maidossa/maitotuotteessa eisaa olla
mikrobiladkejaamia. Mikrobilaakkeita,
kuten antibiootteja kdytetaan vain
sairaiden elainten hoitoon elainlaakarin
maarayksesta ja valvonnassa.

Antibioottien kdytosta tulee pitaa
kirjanpitoa ja sentulee olla saatavilla
pyynnosta.

Suomessa on lainsaadannolla (Laki
eldinten laakitsemisesta (387/2014))
varmistettu mikrobildakkeiden
vastuullinen kaytto elaimille.

Tiettyjd ihmisten vaikeiden
bakteerisairauksien hoitoon
tarkoitettuja laakkeita, kuten
antibiootteja ei saa kdyttaa lainkaan
elaimille. Joitain kriittisen tarkeita
antibiootteja saa kayttaa ainoastaan,
jos muut vaihtoehdot eivat esimerkiksi
tutkimustulosten perusteella tehoa.
Lainsaadanto edellyttdaa myds, etta
eldinladkarin on itse varmistuttava
antibiootin tarpeesta.

Eldimen omistajalla tai haltijalla on
velvollisuus pitaa kirjanpitoa
tuotantoeldimelle annetuista
[3akityksista.

1. Toimittaja voi todentaa
sopimustuottajiensa tilanteen
sahkoisesti Nasevasta.

TAI

Toimittajan muu kirjallinen vakuutus
kriteerin tayttymisestd

1.4 Terveydenhuollontoimet

1. Maidon on oltava vahintaan go %
perdisin eldaimista, joille on vuosittain
tehty eldinlaakarin suorittama
terveydenhuoltokaynti, joka sisaltaa
my®os eldinten hyvinvoinnin arvion.
Tilalla on terveydenhuoltosopimus
eladinladkarin kanssa ja kirjallinen
terveydenhuoltosuunnitelma.
Vasikoiden mahdollinen nupoutus on
tehty kayttden rauhoitusta, puudutusta
ja kivunlievitysta.

2. Maidon on oltava 1200 % peraisin
eldimista, joille on vuosittain tehty
eldinlaakarin suorittama
terveydenhuoltokaynti, joka sisaltaa
myos eldinten hyvinvoinnin arvion.
Tilalla on terveydenhuoltosopimus
eldinlaakarin kanssa ja kirjallinen
terveydenhuoltosuunnitelma.
Vasikoiden mahdollinen nupoutus on
tehty kdyttden rauhoitusta, puudutusta
ja kivunlievitysta.

Eldinsuojelulain (1996/247) mukaan
tuotantoelainten terveytta tulee
seurata.

Suomessa on sahkdinen kansallinen
nautatilojen terveydenhuollon
seurantajarjestelma Naseva.
Nasevassa eldinten hyvinvointi kuuluu
osaksi ennalta ehkaisevaa
terveydenhuoltoa ja Nasevaan
kuuluminen takaa vuosittaisen
eldinlaakarikaynnin tilalla ja eldinten
hyvinvoinnin

arvion Welfare Quality® -indeksiin
periaatteita noudattaen.

Terveydenhuollon ja
suunnitelmallisen toiminnan avulla
ennaltaehkadistaan sairauksia ja

1& 2. Todistus kuulumisesta
Nasevaan tai muu vastaava
todentaminen, joka tdyttaa
kriteerin vaatimukset.
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1.4 Terveydenhuollontoimet

vammoja, tavoitellaan
mahdollisimman terveita eldimig,
valtetdan tarttuvia tauteja ja
tuotantosairauksia, ja samalla
vdahennetaan antibioottien
kayttotarvetta.

Nupoutus eli vasikan sarvenaiheiden
poisto tavallisimmin kuumapolttamalla
on rutiinitoimenpide lypsykarjatiloilla
ja maitorotuisia sonneja kasvattavilla
lihakarjatiloilla. Nupoutuksen jalkeen
eldimelle ei kasva sarvia. Toimenpide
tehddan hoitajan ja eldinten itsensa
turvallisuuden vuoksi.

Kaikkea nupoutukseen liittyvaa kipua
ei saada poistettua, mutta
kivuttomimmin toimenpide
tapahtuu, kun eldin rauhoitetaan,
sarvenaiheiden hermot ja ymparoiva
iho puudutetaan ja eldin saa
kipulaaketta jalkikivun hoitoon.

1.5 Eldimen vapaana kasvatus

1.Vahintaan 6o % maidosta on oltava
peraisin elaimista, joita ei ole
kasvatettu/pidetty kytkettyna parteen.

2. 100 % maidosta on oltava perdisin
eldimista, joita ei ole pidetty
kytkettyna parteen.

Vapaana kasvattaminen tarjoaa
keskimaadrin paremmat edellytykset
eldimen hyvinvoinnille kuin kytkettyna
kasvattaminen. Kayttaytymistarpeiden
toteuttaminen on helpompaa pihatossa
kuin parsinavetassa. Pihatossa lehmalla
on mahdollisuus liikkua vapaasti,

valita makuupaikkansa, kayda
syomassa ja juomassa halutessaan,
seurustella toisten eldinten kanssa ja
hoitaa turkkiaan. Lehmilld on
vahemman vedinvammoja ja niiden
kiimakayttaytymista on helpompi
seurata.

1& 2. Toimittajan vakuutus.
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1.5 Eldimen vapaana kasvatus

Selvitys nautojen parressa ja pihatossa

pidon hyvinvointi- ja
talousvaikutuksista, maa- ja
metsdtalousministerio.

1.6 Elaimen sorkkien hoito

1. Vahintaan 70 % maidosta on oltava
perdisin lehmiltd, joiden sorkat on
hoidettu sadnndéllisesti.

2.100 % maidosta on oltava peraisin
lehmiltd, joiden sorkat on hoidettu
saannollisesti.

Saanndllinen toiminnallinen
sorkkahoito vahentaa ontumista ja
sorkkasairauksia. Sdannéllinen
sorkkahoito toteutuu, kun hoitokertoja
on vahintaan 2 krt/vuosi.
Sorkkasairaudet ovat kivuliaita ja
heikentdvat lehmien hedelmallisyyttd
ja hyvinvointia. Ontuminen on
alidiagnosoitu ongelma.
Suomalaisista lehmista 23 % ontuu ja
ontumiseen sisaltyy aina kipua.

1 & 2. Toimittajan vakuutus.
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2.YMPARISTOVAIKUTUKSET

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

2.1 Soijan kaytto elainrehuna

Jos eldinten ruokinnassa kaytetaan
rehua, jossa on soijaa, tulee toimittajan
antaa pyydettaessa kirjallinen selvitys,
josta ilmenee vahintaan seuraavat
kohdat:

Miten soijan kayttoa on pyritty
vdahentamaan ruokinnassa.

jaftai

Aiotaan vahentaa tilalla
sopimuskauden aikana korvaamalla
sitd esimerkiksi muilla
kasvivalkuaisaineilla.

Soijaa tuotetaan ympari maailmaa.
Euroopassa kaytettya rehusoijaa
viljellddn muun muassa Etela- ja
Pohjois- Amerikassa seka Euroopassa.

Trooppisilla alueilla soijanviljely

voi kuitenkin aiheuttaa muun muassa
maankaytén muutosta ja metsakatoa.
Nama voivat johtaa muun muassa
luonnon monimuotoisuuden
vahenemiseen seka eroosioon.

Soijan kayttoa rehussa voi korvata
muilla valkuaisainekasveilla kuten
esimerkiksi harkapavulla tai herneelld.

1. Valitun toimittajan tulee toimittaa
selvitys sopimuskauden alussa

tai esimerkiksi 6 kk kuluttua
sopimuksen alkamisesta.

2.2 Palmudljyn kaytto eldinrehuna

2. Eldinten ruokinnassa ei ole kdytetty
palmudljya eika palmuydindljya.

Palmudljya viljellaan osittain
turvemailla, jotka on raivattu
sademetsistd. Tdma nostaa palmudljyn
ilmastovaikutuksen kaksin- tai
kolminkertaiseksi verrattuna muihin
6ljyihin.

2. Toimittajan vakuutus.

2.3 Sertifioidun palmudljyn kaytto
elainten ruokinnassa

1.Jos eldinten ruokinnassa kaytetaan
palmudljya tai palmuydindljya, sen
pitaa olla tulee sen olla peraisin
tuotantojarjestelmasts,
jossa edistetaan vahintdan seuraavien
toimenpiteiden toteutusta:
Hyvat tydolot taataan viljelysten
tyontekijoille. (Kts. kriteeri3.1)
e Luonnonvaraisia sademetsia ei
ole hakattu viljelymaiksi.
e Uhanalaisia eldinlajeja
suojellaan plantaasialueilla.

2.Jos eldinten ruokinnassa kaytetaan
palmudljya tai palmuydindljya, pitaa
tuotantoprosessissa toteuttaa
vahintdan seuraavat toimenpiteet:
Hyvat tydolot taataan viljelysten
tyontekijoille. (Kts. kriteeri 3.1)
e Luonnonvaraisia sademetsia
ei ole hakattu viljelymaiksi.
e Uhanalaisia eldinlajeja
suojellaan plantaasialueilla.
e Paikallisvaeston elinalueita ja
oikeuksia suojellaan.

Esimerkiksi RSPO-sertifikaatin
kriteereissa huomioidaan muun muassa
lapinakyvyys, ymparistovastuu ja
luonnon monimuotoisuuden suojelu
seka velvoite jatkuvaan toiminnan
parantamiseen ja taloudelliseen
kestavyyteen pitkalla tahtaimella.

RSPO-sertifioinnissa on nelja eri
seurantamekanismia:

1. Kolmannen osapuolen todistus,
esimerkiksi

sertifiointijarjestelma Round Table for
Sustainable Palm Oil tai vastaava.

Toimittaja varmistaa tdman joko
ostamalla sertifikaatteja, joilla tuetaan
vastuullisen palmudljyn tuotantoa
(Book and Claim -malli) tai niin, etta
toimittaja ostaa tarvittavan maaran
sertifioitua palmudljya (Mass balance -
malli).
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2.3 Sertifioidun palmudljyn kaytto
eldinten ruokinnassa

e Paikallisvéeston elinalueita ja
oikeuksia suojellaan.

1. Bookand Claim -malli: Ostamalla
naita sertifikaatteja yritykset
tukevat vastuullisen palmudljyn
tuotantoa, mutta tuotteeseen
kaytetty palmudljy voi olla
sertifioimatonta palmudljya.

2. Massatase (MassBalance): Osa
kaytetysta palmuoljysta on
vastuullisesti tuotettua
palmudljya. Toimittaja sitoutuu
ostamaan tuotteisiin tarvittavan
maardn sertifioitua palmudljys,
vaikka koko tata sertifioitua
madraa ei kayteta tuotteessa.

3.  Erilliskasitelty palmudljy
(Segregated): Kaikki kaytetty
palmudljy on vastuullisesti
tuotettua. Oljya ei valttamatta
pystyta jaljittdmaan
plantaasitasolle, koska tuotteessa
kaytetty palmudljy on sekoitettu
muiden sertifioitujen
palmudljyvarastojen kanssa.

4. Koko ketjun jaljitettavyys
(Identity preserved): Ketju on
jaljitettavissa suoraan
sertifioidulle tilalle asti, josta se
my0s suoraan ostetaan.

2. Kolmannen osapuolen todistus,
esimerkiksi sertifiointijarjestelma
esimerkiksi Round Table for Sustainable
Palm Oil (RSPO) tai muu vastaava.

Tama varmistetaan erilliselld
tuotantoketjulla (Segregated tai
Identity Preserved -mallit).

2.4 Elintarvikkeen jalostajan
energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelma

1.Elintarvikkeen jalostajalla on

kirjallinen toimipaikkakohtainen

energiatehokkuuden

tehostamissuunnitelma, joka sisaltaa

vahintdan seuraavat kohdat:

e Nimetty vastuuhenkild
energiatehokkuustoiminnalle.

e Energiankaytto on tunnistettu
selvittamalla ja kirjaamalla

Vastuullinen ja tehokas energiankdytto
vahentaa ilmastonmuutosta
aiheuttavia hiilidioksidipaastoja.
Elintarviketeollisuuden vuotuinen
energiankayttd vuonna 2019 oli
arvioilta 4 TWh.

Vaatimuksen voi todentaa kuulumalla
esimerkiksi vapaaehtoiseen

Valitun sopimustoimittajan pitaa
toimittaa elintarvikkeen jalostajan
energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelma
sopimuskauden alussa tai esimerkiksi
6 kk kuluttua sopimuksen alkamisesta.
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2.4 Elintarvikkeen jalostajan
energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelma

toimipaikkakohtaisesti
energiankulutus energialajeittain
(sahko, 1ampo, polttoaineet).
Energiansaastotavoite on asetettu
(MWh) vuoteen 2025 asti.
Vuosittaisen
energiansaastotavoitteiden
toteutumisen
seurannansuunnitelma.

energiatehokkuussopimukseen
elintarviketeollisuuden
toimenpideohjelmaan.

Energiatehokkuussopimuksilla
edistetaan energian tehokasta kayttoa
Suomessa. Ndilla vastataan
energiatehokkuusdirektiivin (EED)
mukaisiin energiankadyton
tehostamistavoitteisiin.

Lisatietoa energiatehokkuussopimukset
2017-2025

Kyseisen kriteerin soveltamisen
mahdollisuudet ovat tarkeaa kayda
lapi markkinavuoropuhelussa, jotta
hankkija tunnistaa sovellettavat
tuotekategoriat.

Energiatehokkuuden
tehostamissuunnitelman voi todentaa
my®ds esimerkiksi
energiatehokkuussopimuksen
liittymisasiakirjalla.

2.5 Luomutuotanto

1. Maito/tuotteen raakamaito on
luonnonmukaisesti tuotettu
luomuasetuksessa (EU) 2018/848
maaritellylla tavalla.

Luomuasetuksessa (EU) 2018/848
luonnonmukaisesta tuotannosta ja
luonnonmukaisesti tuotettujen
tuotteiden merkinnoista mukaan
luonnonmukainen tuotanto on
kokonaisvaltainen tilanhoito- ja
elintarvikkeiden tuotantojarjestelmsg,
jossa yhdistyvat ympariston kannalta
parhaat kaytannot, pitkalle kehittynyt
biologinen monimuotoisuus,
luonnonvarojen saastaminen, eldinten
hyvinvointia koskevien tiukkojen
standardien soveltaminen ja tuotanto.

Karjan laiduntamisen vahentyminen ja
kasvinsuojeluaineiden kaytto
kasvinviljelyssa vahentavat luonnon
monimuotoisuutta ja heikentavat
hyonteisten ja lintujen elinolosuhteita.

1. Sertifiointi, joka tayttaa asetuksen
mukaisen luomumaaritelman
esimerkiksi EU:n luomutunnus Euro-
lehti tai valvontaviranomaisen
luomusertifikaatti.
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3.SOSIAALINEN VASTUULLISUUS

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

3.1 Tyo- jaihmisoikeudet

1. Toimittajalla tulee olla sosiaalisten
haittavaikutusten ehkaisemiseen jaftai
vahentamiseen perustuvia politiikkoja
tai vakiintuneita toimintatapoja
vahintdan kolmessa seuraavista
kategorioista: tydolot, tydaika,
palkkataso, tyontekijoiden
jarjestaytyminen, pakkotyo,
ihmiskauppa ja lapsityon
hyvaksikaytto.

2. Tuottajalle maksetaan hinta, joka
kattaa niiden kestdvan tuotannon
kustannukset, kuten lakien mukaisen ja
asteittain kohti elamiseen riittavaa
tasoa nousevan palkkatason, turvalliset
tyodolot ja oikeuden liittya
ammattiyhdistysliikkeeseen.

Sosiaalisen kriteerin avulla voidaan
edistaa tyontekijan oikeuksien ja
ihmisoikeuksien toteutumista
tuotannossa. Esimerkiksi
tuontielintarvikkeista on usein vaikeaa
todentaa sitd, millaisissa
tyoolosuhteissa tiloilla tydskennelldan.
Hankintayksikko voi pitaa itsellaan
oikeuden tarkistaa asetettujen ehtojen
toteutumisen valitulta toimittajalta
my0s sopimuskauden aikana.

1.Toimittajan vakuutus, jossa
sopimustoimittajan pitda pyydettdessa
raportoida ne toimenpiteet, joilla se
pyrkii ehkdisemaan jaftai vdhentdmaan
sosiaalisia haittavaikutuksia.

2.Kolmannen osapuolen todistus
esimerkiksi tuotteelle on myonnetty
reilua kauppaa koskeva merkki tai
muulla vastaavalla sertifikaatilla tai
selvityksella.
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TUOTERYHMAN SUURIMMAT ILMASTO- JA
YMPARISTOVAIKUTUKSET

Kala on monipuolinen ravintoaineiden lahde ruokavaliossa,
mutta sita sydodaan talla hetkella keskimaarin liian vahan
ravitsemussuosituksiin nahden. Noin puolet Suomessa
kulutetusta kalasta on eri menetelmin kasvatettua ja puolet
eri menetelmin kalastettua, jolloin myds niiden ymparisto-
vaikutukset poikkeavat olennaisesti toisistaan.

Iimastovaikutukset

Kalojen hiilijalanjalki, etenkin kalastetun kalan osalta, on
usein muuta elaintuotantoa pienempi, kun hiilijalanjalkea
verrataan tuotettuun ravintopitoisuuteen. Viljellyn lohen
ja kirjolohen ilmastovaikutus on syotavissa olevaa lihakiloa
kohden samaa suuruusluokkaa broilerinlihan kanssa.

Useimpien luonnonkalojen, erityisesti niiden, joita pyyde-
taan suuria maaria kerralla, hiilijalanjalki voi olla hyvinkin
matala. Esimerkiksi [tameren silakan ilmastovaikutus on
hyvin pieni, ja sita on hyvin saatavilla. Luonnonkalojen
ilmastovaikutus aiheutuu lahinna kalastusalusten polttoai-
neenkulutuksesta seka taman jalkeen ketjussa tapahtuvista
vaiheista, kuten varastoinnista, kuljetuksista, prosessoinnista
ja kylmaketjusta. Keskeista luonnonkalojen ilmastovaiku-
tusten kannalta on kaytetyn polttoaineen maara suhteessa
saaliin maaraan.

Viljellyn kalan ilmastovaikutus aiheutuu puolestaan pitkalti
kalojen rehujen tuotannosta. Rehuissa on korkea proteiini-
ja rasvapitoisuus, jolloin ne sisaltavat mm. kaladljya ja -jau-
hoa, soijaa ja kasvioljyja. Kalojen rehunkayttotehokkuus on
muita tuotantoelaimia parempi, mika osaltaan pienentaa
ilmasto- ja muita ymparistovaikutuksia. Joidenkin viljelty-
jen ayriaisten hiilijalanjalki voi olla poikkeuksellisen suuri, ja
joskus myds esimerkiksi kiertovesitekniikalla kasvatettujen
kalojen hiilijalanjalki voi kasvaa muita kaloja selvastikin

suuremmaksi.

Erityisesti yksittaisten lentorahdilla tuotujen tuoretuottei-
den, esimerkiksi tuoreen tonnikalan, kuljetus nostaa kalan
hiilijalanjalkea merkittavasti. Jos kotimaisten kalastettavien
lajien saaliit ja kuljetuserat jaavat hyvin pieniksi, kasvaa
myds niiden hiilijalanjalki.

Rehevoittivit paidstot vesistoihin

Kasvatetun kalan tuotannossa rehevoittavia paastdja syntyy
vesistoihin kalojen ulosteista. Kalankasvatuksen ravinne-
paastdt ovat paikallinen ongelma Itameren alueella, mutta
eivat niinkaan valtamerissa. Suomessa kalankasvatuksen
ravinnepaastdja on onnistuttu alentamaan rehujen ja
ruokintatapojen kehityksella. 2000-luvun aikana kalankas-
vatuksen ravinnekuormitus on alentunut noin 70 %.

Kiertovesikasvatuksella osa ravinteista saadaan talteen,
esimerkiksi fosforista jopa 70 %. Luonnonkaloista ei tule
rehevditavia paastoja, vaan ravinteita painvastoin poistuu
vesistoista, kun niita kalastetaan, koska kalat syévat ravinto-
verkkoon sitoutuneita ravinteita. Nain ollen kotimaiset kalat
ovat rehevoitymisen vahentamisen nakokulmasta erityisen
suositeltavia ruoka-aineita. Myds kotimaisen kasvatetun
kirjolohen rehevditymistase on tasta syysta negatiivinen nyt,
kun kirjolohen ruokinnassa on isolta osin siirrytty kaytta-
maan ltameresta kalastetusta kalasta valmistettuja rehuja.

Muista kalatuotteista katkarapujen viljelyn kuormituksen
ymparistévaikutukset voivat olla myds paikallisesti merkit-
tavia.

Elintarviketurvallisuus

Ymparistomyrkkyjen (mm. dioksiinit, elohopea, kadmium,
lyijy) pitoisuudet suomalaisessa luonnonkalassa ovat
pienentyneet merkittavasti 2000-luvun aikana. Ainoas-
taan Itameresta pyydetyn lohen, taimenen ja ison silakan

ymparistomyrkkyjen pitoisuudet ylittavat suositukset.
THL:n mukaan kalansyonnin positiiviset terveysvaikutukset
kumoavat kuitenkin mahdolliset haittavaikutukset. Hauen
keraaman metyylielohopean vuoksi sita ei suositella syota-
vaksi kuin 1-2 kertaa kuukaudessa, eika ollenkaan raskaana
oleville.

Viljellyn kalan ymparistomyrkkyjen pitoisuudet ovat alhai-
set, silla niiden kayttamasta rehusta poistetaan valmis-
tusprosessissa haitalliset aineet. Rehujen tuotantoa myos
valvotaan. Myds antibioottinen kayttaminen on lopetettu
|ahes kokonaan, erityisesti Suomessa, mutta myos Norjassa.

Globaalit kalakannat ja liikakalastus

Globaalisti tapahtuva liikakalastus on yksi keskeinen luon-
nonkaloihin liittyva ongelma. Talldin kaloja pyydetaan niin
paljon, etteivat kalakannat ehdi uusiutua. Suomessakin
on uhanalaisia kalakantoja, mutta niita ei pyydeta ruuaksi.
Joitain kalastusmenetelmia, kuten pohjatroolausta voi-
daan pitaa kestamattdomana, koska pohjatroolaus tuhoaa
samalla elinymparistdja seka kaloilta etta muilta elidilta,
joskaan Suomessa tama ei ole ongelma.

MSC (Marine Stewardship Council) on sertifikaatti, joka
takaa, etta luonnonkala on pyydystetty ekologisesti kesta-
valla tavalla. Kestava kalastus tarkoittaa sita, ettd mereen
jatetaan tarpeeksi kalaa, elinymparistdja kunnioitetaan ja
kalastuksesta riippuvaisten ihmisten elinkeinon sailyminen
varmistetaan.

Silakan ja kilohailin trooli ja rysakalastus on saavuttanut
MSC-kestavan kalastuksen merkinnan Suomessa. Tasta
voidaan tehda MSC-merkittya rehua. Useimmat suoma-
laiset kalakannat ovat kestavia, eika niiden pyyntia tarvitse
rajoittaa. Siksi niille ei ole ollut tarpeen hakea kestavan
kalastuksen sertifiointeja. Nain hankinnoissakaan ei ole
tarpeen kotimaisten kalalajien kohdalla edellyttaa MSC-
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sertifiointia. Ulkomaisille luonnonkaloille sertifiointien
vaatiminen on sen sijaan vastuullisuuden varmistamiseksi
tarkeaa.

Esimerkiksi yleisimmin sailotty tonnikala on boniittia (Kat-
suwonus), jonka kannat ovat elinvoimaisia. Kuitenkin myos
erittain uhanalaisia lajeja kaytetaan yha, joten tonnikalan
vastuullisuus on hyva varmistaa edellyttamalla MSC- ser-
tifiointia. Myds yleisesti kaytetyn seitin pyyntialueesta ja
pyyntitavasta tai -menetelmasta kannattaa vaatia tietoa.
Tama varmistaa kalan tuotantoketjun jaljitettavyyden.

Suomessa luonnonkalojen kaytdn lisaamisessa olisi merkit-
tavaa potentiaalia, silla yli 100 miljoonan kilon silakkasaa-
liista kaytetdan Suomessa elintarvikkeena vain noin 4 %.
Lisaksi ns. vajaasti hyodynnettyjen kalojen (kilohaili, kuore,
sarkikalat ja pieni ahven seka muikku) kalastusta voitaisiin
lisata kestavasti huomattavasti.

Globaalisti kalankasvatus on ainoa tuotantotapa, jolla voi-
daan vastata kestavasti lisdantyneeseen kalan kysyntaan,
koska luonnonkalakantojen kalastusta ei juurikaan voida
enaa lisata.

ASC (Aquaculture Stewardship Council) on kalankasva-
tukselle ja kasvatetulle kalalle myénnettava sertifikaatti. Se
osoittaa, ettd kalankasvatus on toteutettu sosiaalisesti ja
ymparistollisesti vastuullisella tavalla. Vastuullinen kasvatus
muun Mmuassa tuottaa mahdollisimman vahan ymparis-
tohaittoja ja ehkaisee kasvatettujen kalojen vaikutukset
luonnonkantoihin. ASC:n kriteeristd ei sovellu talla hetkella
murtovedessa, kuten Suomen rannikolla, kasvatetulle
kalalle, joten suomalaisella kasvatetulla kirjolohella ei ser-
tifikaattia viela ole, vaikka se on tuotannoltaan kestavaa.

WWEF:n Kalaopas toimii hyvana pohjatietona seuratessa
eri kalalajien kalakantojen ja muutenkin syontisuositus-
ten muutoksia. WWF:n Kalaoppaan mukaan kotimainen

kasvatettu ja pyydetty kala on lahtokohtaisesti ympariston
kannalta vastuullinen ja suositeltava valinta.

Luonnon monimuotoisuus

Kalastuksen vaikutukset luonnon monimuotoisuuteen
riippuvat merkittavasti kalastusmenetelmasta ja inten-
siteetista, seka kalastettavan kannan tilasta. Tarkemmat
kalastuskeinot, jotka erottelevat saaliiksi vain halutun kokoi-
sia ja lajisia kaloja, kuten siimakalastus, ovat kalansaaliin
maaraa valvomalla kestavia. Luonnon monimuotoisuuden
nakodkulmasta on tarkeaa, etta kalakantojen tasapaino
sailyy vesistdissa.

Myos kasvatettua kalaa hankittaessa on tarkeaa, etta tuo-
tannon vaikutukset ymparistdon ja samalla myds luonnon
monimuotoisuuteen on minimoitu. Kestavalle kalankasva-
tukselle on omia sertifikaatteja, ja jotkin listaukset kertovat
myos kasvatetun kalan kestavyyden ainakin maakohtaisesti
kasvatettavaa lajia kohden.

Sosiaalinen vastuullisuus

Kalastus tydllistaa maailmanlaajuisesti 60 miljoonaa
ihmista. Enemmistd heistd on aasialaisia pienkalastajia
ja alan tyontekijoita. Kehittyvien maiden osuus kansain-
valisesta kalakaupasta on kasvanut 60 prosenttiin kalan
maarasta ja 54 prosenttiin viennin arvosta.

Ihmisoikeusloukkaukset kalastusalalla ovat maailman-
laajuinen ongelma. Saantelyn rikkominen seka halpojen
merenelavien maailmanlaajuinen kysynta ovat suurimpia
syita ihmisoikeusloukkauksille kalateollisuudessa.

Erityistarkastelussa tonnikala

Maailman tonnikalasaaliista noin kaksi kolmannesta kalas-
tetaan Kaakkois-Aasiassa. Kokonaisuudessaan suurimpia
kalan alkuperamaita ovat Kiina, Norja, Vietnam, Intia, Chile
ja Thaimaa. Suurin osa tuotteista viedaan lansimaiden
markkinoille.

Esimerkiksi Thaimaan kalastusaluksilla ja kalatehtailla esiin-
tyy vakavia ihmisoikeusloukkauksia, mukaan lukien pakko-
tyd, orjatyd, ihmiskauppa ja lapsityovoiman hyvaksikaytto.

Suuri osa Thaimaan kalateollisuuden tyéontekijoista on sen
naapurimaista tulleita siirtotydlaisia. Thaimaan kalastus-
alusten tyo- ja asuinolot ovat usein epainhimilliset.

Tilaa, vetta ja ruokaa on vahan, osa aluksista on vanhoja ja
vaarallisia, ja kalastusmatkat saattavat kestaa viikkoja.

Pahimmillaan kalastusalusten suljetut olot karjistavat tyo-
paikan olosuhteet aarimmilleen ja tyontekijat kohtaavat
vakivaltaa ja hyvaksikayttoa. Terveydenhuoltoa ei ole saata-
villa, eika alukselta paase kesken kalastusmatkan pois.
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Kriteerit: Kala ja kalatuotteet
1.ELINTARVIKETURVALLISUUS, ELAINTEN HYVINVOINTI JATERVEYS

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

1.1 Kalan tai kalatuotteen
alkuperamaan ilmoittaminen

1. Tuoreen/pakastetun kalan
alkuperamaa/merialue/viljelymaa tulee
ilmoittaa.

2. Kalatuotteeseen kaytetyn kalan
alkuperamaa/merialue/viljelymaa tulee
ilmoittaa.

Asetuksen (EU) N:0 1379/2013 mukaan
alkupera tulee ilmoittaa
seuraavanlaisesti:

Makeasta vedesta pyydetysta
tuotteesta ilmoitetaan alkuperdinen
vesialue ja jasenvaltio tai kolmas maa,
josta tuote on peraisin. Meresta
pyydetysta tuotteesta ilmoitetaan
merialue, josta tuote on peraisin.
Viljeltyjen tuotteiden osalta
ilmoitetaan maa, jossa viljely
(kasvatus) on tapahtunut.

1 & 2. Toimittajan vakuutus

Alkuperamaan voit todentaa myos
esimerkiksi sertifikaatilla, johon
sisaltyy vaaditut alkuperdmaata
koskevat tiedot.

1.2 Kalan jaljitettavyys

1.Kalaerdsta (tuore/pakastettu) tulee
pyydettdessa ilmoittaa vahintaan
seuraavat tiedot/era:
e Lajin kauppanimija
tieteellinen nimi.
e Tuotantomenetelma
(pyydetty/viljelty).
e Pyyntialue.
e Pyydystyyppi.
e  Pyynti- tai nostopaiva.
e Vahimmaissailyvyysaika.

Asetus kalastus- ja vesiviljelytuotealan
yhteisestd markkinajarjestelysta (EU)
N:0 1379/2013 maarittaa mita
kalaerasta tulee ilmoittaa.
Merkintavelvoite koskee tuoreena tai
jaadytettyna myytavan kalan,
dyridisten ja nilvidisten lisaksi
kuivattua, suolattua, savustettua ja
hiillostettua kalaa, yridisia ja nilvidisia.

1. Toimittajan vakuutus,

1.3 Kalatuotteen kalan
jaljitettavyys

2.Jos tuote sisaltaa yli XX % kalaa, tulee
tuotteeseen kaytetysta kalaerasta.
pyydettdessa ilmoittaa vahintaan
seuraavat tiedot/era:

Komission asetuksen (EU) N:o 404/2011
yhteisesta kalapolitiikasta tavoitteena
on kestava kalastus EU:n merialueilla.

2. Toimittajan kuvaus.
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1.3 Kalatuotteen kalan
jaljitettavyys

e Tuotantomenetelma (villi/kasvatus).

e Pyyntialue.
e Lajin kauppanimija
tieteellinen nimi.

Prosenttiosuus (xx) on tarkennettava
hankintakohtaisesti hankintayksikon
kaydyn markkinavuoropuhelun
perusteella.

Jaljitettavyysvaatimukset koskevat
kalastusalusten ja kalastajien meresta
pyytamia saaliita ja meressa
kasvatettuja kaloja, jotka toimitetaan
elintarvikkeeksi. Saddosten avulla
varmistetaan, ettd pyydetyt ja viljellyt
kalat tai ovat laillisesti ja kestavasti
tuotettuja.

1.4 Eldintautien leviamisen
estaminen

1.Tuore/pakastettu kala:
Vesiviljelylaitoksella (alkutuottaja)
tulee olla kirjallinen
omavalvonnan kuvaus, joka pitaa
sisallaan kuvauksen vahintaan
seuraavista toimenpiteista:

Toimenpiteet

e joilla pyritdan estamaan
eldintautien leviaminen
pitopaikkaan,

e joilla seurataan eldinten
taudinoireita ja kuolleisuutta,

e joilla ehkaistaan eldintautien
levidaminen pitopaikan sisalla ja

e joilla estetdan taudin
levidaminen pitopaikasta
edelleen muihin
pitopaikkoihin tai
luonnonvaraisiin kaloihin.

Eldintautilain (441/2013) mukaan
alkutuottajalla, kuten
vesiviljelylaitoksella, tulee olla
omavalvonnan kuvaus, jossa
huomioidaan toimenpiteet muun
muassa eldintautien levidmisen
ehkaisemiseksi.

1. Toimittajan kuvaus, esimerkiksi
omavalvontakuvas tulee toimittaa
pyydettdessa.

91



2.YMPARISTOVAIKUTUKSET

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

2.1 WWF:n kalaopas

1. Tarjottavan kalan/kalatuotteeseen
kaytetyn kalan tulee olla WWF:n Kala-
oppaan keltaisen tai vihrean listan
mukaista.

2. Tarjottavan kalan/kalatuotteeseen
kaytetyn kalan tulee olla 200 % WWF:n
Kala-oppaan vihreén listan mukaista.

WWEF:n oppaan suositukset
madrdytyvat kalakantojen tilan ja
pyyntitapojen kestdvyyden mukaan.
Kasvatetun kalan osalta oppaan
suosituksissa huomioidaan ymparistolle
aiheutuvat vaikutukset.

Oppaan suositukset saattavat muuttua
kalakantojen kehityksen ja uusimpien
tutkimustulosten my6ta. Oppaan
mukaan vihredn listan kaloja kannattaa
suosia: kalalajien kannat ovat
elinvoimaisia eika pyynti tai kasvatus
aiheuta merkittavia ymparistohaittoja.
Keltaisella merkittyja lajeja ostaa
harkiten: kalakannan kestavyys
vaihtelee alueittain lisaksi kalastus- ja
kasvatusmenetelmat voivat olla
ymparistolle haitallisia. Punaisen
merkinndn saaneita valttaa: lajit ovat
uhanalaisia tai voimakkaasti
ylikalastettuja lisdksi pyynnilla tai
kasvatuksella voi olla ympariston
kannalta tuhoisia vaikutuksia.

Huom. WWF:n kalaoppaan vihrealla tai
keltaisella listalla ei ole esimerkiksi
kasvatettua Norjan lohta. Jos
ruokalistasuunnittelussa paadytaan
sita tarjoamaan, niin on tarkeaa
varmistaa, etta se on mahdollisimman
kestavasti tuotettu. Katso esimerkkina
kriteeri 2.2.

Lisatietoja WWEF:n kalaoppaasta.

1& 2. Toimittajan vakuutus.
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https://wwf.fi/ruoka/kalaopas/

2.2 Luonnonvaraisten kalakantojen
kestavyys

1. Luonnonvaraisten kalojen tulee olla
pyydetty tavalla, jossa huomioidaan
ainakin seuraavien kohtien
tayttyminen:

e Kalastustoiminta noudattaa
paikallisia ja kansainvalisia lakeja.

e Kalastusteho on tasolla, joka on
kalakannalle kestavag, eika sita yli
kalasteta.

e Kalastustoiminnalla yllapidetaan
ymparistdn monimuotoisuutta,
niissa ekosysteemeissa, joista
kalastus on riippuvainen.

2. Kalatuotteen luonnonvaraisen
kalaraaka-aine tulee olla pyydetty
tavalla, jossa huomioidaan ainakin
seuraavien kohtien tayttyminen:

e Kalastustoiminta noudattaa

paikallisia ja kansainvalisia lakeja.

e Kalastusteho on tasolla, joka on
kalakannalle kestavaa eika sita yli
kalasteta.

e Kalastustoiminnalla yllapidetaan
ympariston monimuotoisuutta,
niissa ekosysteemeissg, joista
kalastus on riippuvainen.

Kalastus on merkittava elinkeino
ympari maailmaa, mutta ylikalastus
aiheuttaa uhkaa koko ekosysteemille.

Esimerkiksi MSC-ymparistomerkin
avulla voi varmistua siita, etta tuotteen
alkupera on jaljitettavissa ja
pyyntimenetelmissa on noudatettu
kestavan kalastuksen mukaisia
toimintatapoja.

1. & 2.Toimittajan

vakuutus (kotimainen luonnonkala,
pois lukien silakka) tai sertifiointi, joka
tayttaa kriteerin kuten esimerkiksi
MSC- sertifikaatti tai muu
dokumentaatio, joka todentaa
vaatimuksen tayttymisen.

2.3 Kestava kalankasvatus

2. Kasvatettu kala/kalatuote tulee olla

kasvatettu tavalla, jossa huomioidaan

vahintdan kolme seuraavista kohdista:

e Vesiviljelytoiminta noudattaa
paikallisia ja kansallisia lakeja.

e Joskalanrehunraaka-aineista yli1
% tulee luonnonkalasta, tulee sen
olla jaljitettavissa.

e Antibiootin kaytosta pidetaan
kirjanpitoa.

e Rehunakaytettdvad soija on
vastuullisesti tuotettua.

Kalankasvatuksen rehevoittava
vaikutus koostuu paaosin
kasvatustoiminnan ruokinnasta ja sita
kautta kalojen ulosteista ja osittain
ylijag@marehusta.

Esimerkiksi ASC-sertifikaatin
tavoitteena on pienentaa
kalankasvatuksen haitallisia
ymparistovaikutuksia.

Soijaa tuotetaan ympari maailmaa.
Euroopassa

kaytettya rehusoijaa viljelladn muun
muassa Eteld- ja Pohjois- Amerikassa
sekd Euroopassa.

Trooppisilla alueilla soijanviljely voi
kuitenkin aiheuttaa muun muassa
maankdytdon muutosta ja metsakatoa.
Nama voivat johtaa muun muassa
luonnon monimuotoisuuden
vahenemiseen seka eroosioon.

2. Sertifiointi, joka tayttaa kriteerin
esimerkiksi ASC- sertifikaattitai muu
vastaava dokumentaatio, joka
todentaa vaatimuksen tayttymisen.
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2.4 Luonnonvaraisen kalan kaytto
kalamassatuoteissa

1. Kalamassatuotteessa kaytetysta
kalasta vahintaan XX %
on luonnonvaraista kalaa.
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3.SOSIAALINEN VASTUULLISUUS

PERUSTASO

EDELLAKAVIJATASO

PERUSTELUT

TODENTAMINEN

3.1 Tyo- jaihmisoikeudet

1. Toimittajalla tulee olla sosiaalisten
haittavaikutusten ehkaisemiseen jaftai
vahentamiseen perustuvia politiikkoja
tai vakiintuneita toimintatapoja
vahintdan kolmessa seuraavista
kategorioista: tydolot, tydaika,
palkkataso, tyontekijoiden
jarjestaytyminen, pakkotyo,
ihmiskauppa ja lapsityon
hyvaksikaytto.

2. Tuottajalle maksetaan hinta, joka
kattaa niiden kestdvan tuotannon
kustannukset, kuten lakien mukaisen ja
asteittain kohti elamiseen riittavaa
tasoa nousevan palkkatason, turvalliset
tyodolot ja oikeuden liittya
ammattiyhdistysliikkeeseen.

Sosiaalisen kriteerin avulla voidaan
edistaa tyontekijan oikeuksien ja
ihmisoikeuksien toteutumista
tuotannossa. Esimerkiksi
tuontielintarvikkeista on usein vaikeaa
todentaa sitd, millaisissa
tyoolosuhteissa tiloilla tydskennelldan.
Hankintayksikko voi pitaa itsellaan
oikeuden tarkistaa asetettujen ehtojen
toteutumisen valitulta toimittajalta
my0s sopimuskauden aikana.

1.Toimittajan vakuutus, jossa
sopimustoimittajan pitda pyydettdessa
raportoida ne toimenpiteet, joilla se
pyrkii ehkdisemaan jaftai vdhentdmaan
sosiaalisia haittavaikutuksia.

2.Kolmannen osapuolen todistus
esimerkiksi tuotteelle on myonnetty
reilua kauppaa koskeva merkki tai
muulla vastaavalla sertifikaatilla tai
selvityksella.
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>A Motiva

LAHTEET JA LISATIETOA

¢ Bananalink.org - The problem with bananas

¢ Bananalink.org — Women banana industry

e Gaia Consulting Oy, Pellervon taloustutkimus PPT ry:
Luonnon monimuotoisuuden huomioiminen

elintarvikehankinnoissa

e EkoCentria: Elintarvikkeiden hankintaopas

e Eldinten hyvinvointikeskus: Hyva toimintatapa teurastuksessa, sika (2013)

e Eldintenterveys ETT ry: Nautatilojen terveydenhuollon seurantajarjestelma

e Eldintenterveys ETTry: Sikojen terveysluokitusrekisteri Sikava

e  Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:0 1379/2013 kalastus- ja vesiviljelytuotealan

yhteisestd markkinajarjestelysta

e FAO-Banana’s facts and fiqures

e FAO -Food and Agriculture Organization

e Finlex: Eldinsuojeluasetus (7.6.1996/396)

¢ Finnwatch: Nakokulmia tybelaman oikeuksia tarkastelevien sertifiointi- ja auditointijarjestelmien laatuun

¢ Foodispower — Peeling back the truth on bananas

e |nternational Labour Organization (ILO)

¢ International Labour Organization (ILO) - Ending child labour, forced labour and human trafficking in global
supply chains.

e Kauppapuutarhaliitto ry: Kasvihuonealan vastuullisuus -raportti, 11/2016.

e Komission asetus (EY) N:0 1337/2013 alkuperdmaan tailahtépaikan ilmoittamisen osalta

e Luonnonvarakeskus: Suomalaisen elintarviketuotannon nykytilakartoitus (2017)

e Maa- ja metsatalousministerio: Kansallinen tuotantoeldinten hyvinvoinnin neuvottelukunta

¢ Maa- ja metsatalousministerio: Kalastus- ja vesiviljelytuotteiden jaljitettavyysvaatimukset

e Maa- jametsatalousministerio: Asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)

e Motiva: Sahkon alkupera
e Motiva: Tietopankki Ruokapalvelut

e Motiva: Energia- ja materiaalikatselmukset

e Neuvoston asetus (EY) N:01099/2009 eldinten suojelusta lopetuksen yhteydessa

e Neuvoston direktiivi 2007/43/EY lihantuotantoa varten pidettdvien kanojen suojelua koskevista

vahimmaisvaatimuksista

e Onegreen planet - The Human and Environmental Impact of Bananas

e Puutarhaliitto: Laatutarhaohjeisto
e RSPO: RSPO supply chains

e Ruokatieto: Jalkapohjat kertovat broilerien terveydesta

¢ Ruokavirasto — Luomusertifikaatti

e Ruokavirasto: Vesiviljelylaitosten valvontaopas

e Ruokavirasto: Salmonella

e Ruokavirasto: Naudanlihan merkitseminen ja jaljitettdvyys, Eviran ohje 16024/1

e Ruokavirasto: Eldinten [3akitsemistd koskeva lainsdadanto
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https://www.bananalink.org.uk/the-problem-with-bananas
http://www.bananalink.org.uk/women-banana-industry
chrome-extension://efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/https:/valtioneuvosto.fi/documents/1410837/1890227/Biodiversiteettikriteerit%2Belintarvikehankinnoille%2Blopullinen%2B20052022.pdf/ed53e906-fce8-5a47-f0e4-0965bec71b2f/Biodiversiteettikriteerit%2Belintarvikehankinnoille%2Blopullinen%2B20052022.pdf?t=165345682633
chrome-extension://efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/https:/valtioneuvosto.fi/documents/1410837/1890227/Biodiversiteettikriteerit%2Belintarvikehankinnoille%2Blopullinen%2B20052022.pdf/ed53e906-fce8-5a47-f0e4-0965bec71b2f/Biodiversiteettikriteerit%2Belintarvikehankinnoille%2Blopullinen%2B20052022.pdf?t=165345682633
http://ekocentria.fi/resources/public/sisaltokaruselli/lahiruokaopas2017_ebook.pdf
http://www.elaintieto.fi/wp-content/uploads/2015/12/HTO-sian-teurastus.pdf
https://www.naseva.fi/
https://www.sikava.fi/
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A32013R1379
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A32013R1379
http://www.fao.org/economic/est/est-commodities/bananas/bananafacts/en/#.X9My3mgzaUl
http://www.fao.org/3/cb0665en/CB0665EN.pdf
http://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/1996/19960396
https://finnwatch.org/images/pdf/KaalimaanVartijat_web.pdf
https://foodispower.org/our-food-choices/bananas/
https://ilo.org/wcmsp5/groups/public/---dgreports/---stat/documents/publication/wcms_696387.pdf
https://www.ilo.org/wcmsp5/groups/public/---ed_norm/---ipec/documents/publication/wcms_716930.pdf
https://www.ilo.org/wcmsp5/groups/public/---ed_norm/---ipec/documents/publication/wcms_716930.pdf
http://www.kauppapuutarhaliitto.fi/tietoa-kasvihuonealasta/vastuullisuus
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/ALL/?uri=CELEX%3A32013R1337
https://mmm.fi/tuotantoelainten-hyvinvoinnin-neuvottelukunta
http://mmm.fi/kalat/elinkeinokalatalous/kalastuksen-valvonta-ja-kiintioseuranta/jaljitettavyys
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2021/20210318
http://www.motiva.fi/sahkonalkupera
https://www.motiva.fi/julkinen_sektori/kestavat_julkiset_hankinnat/tietopankki/ruokapalvelut
http://www.motiva.fi/yritykset/energia-_ja_materiaalikatselmus
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A32009R1099
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A32007L0043
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A32007L0043
https://www.onegreenplanet.org/animalsandnature/the-human-and-environmental-impact-of-bananas/
http://www.puutarhaliitto.fi/index.php?section=116
http://www.rspo.org/certification/supply-chains
http://www.ruokatieto.fi/ruokafakta/tilastoja-tietohaarukka/tilastotarinat/jalkapohjat-kertovat-broilerien-terveydesta
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/tuote--ja-toimialakohtaiset-vaatimukset/luomuelintarvikkeet/valvonta/luomusertifikaatti/
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/viljelijat/elainten-pito/elainten-terveys/kalanviljelylaitosten-tarkastusopas_vers6_2016.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/henkiloasiakkaat/tietoa-elintarvikkeista/elintarvikkeiden-turvallisen-kayton-ohjeet/ruokamyrkytykset/ruokamyrkytyksia-aiheuttavia-bakteereja/salmonella/
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/laitokset/liha/ohje__16024_1_fi__2__naudanlihanmerkitseminen.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/viljelijat/elaintenpito/elainten-laakitseminen/hallittu-laakekaytto/elainten-laakitsemista-koskeva-lainsaadanto/

>A Motiva

Ruokavirasto: Elintarviketurvallisuus Suomessa 2015

Ruokavirasto: Elintarvikkeiden alkuperamerkinnat

Ruokavirasto: Antibioottiresistenssin seuranta

Ruokavirasto: Alkutuotannon veden laatuvaatimukset

Suomen Ammattiliittojen Solidaarisuuskeskus — SASK |hmisarvoinen tyo

Suomalaiset kehitysjarjestot — Fingo: Lapsityévoimaa kolmannes vdhemmadn kuin vuonna 2000

Suomen Siipikarjaliitto ry: Nain kasvatetaan broileri

Sydanliitto: Sydanliiton malliasiakirja ravitsemuslaadun huomioimisesta ruokapalveluiden

kilpailutuksessa
Sydanmerkki: Tuotteiden mydntdmisperusteet

Terveyden ja hyvinvoinnin laitos: Hankinnoista duunia! -hanke, itseopiskelumateriaali hankinnoilla

tyollistdmisesta
Tyo- ja elinkeinoministerio: Opas — Sosiaalisesti vastuulliset hankinnat (2013)

Tyo- ja elinkeinoministerio: Yritykset ja ihmisoikeudet

Upphandlingsmyndigheten: Livsmedel och maltidstjanster

Valtioneuvosto — Julkaisuarkisto Valto: Kansallinen
julkisten hankintojen strategia 2020

Valtioneuvosto: Valtioneuvoston periaatepaatds julkisten elintarvike- ja ruokapalveluhankintojen

arviointiperusteista (2016)

Valtioneuvosto: Valtioneuvoston periaatepaatds kestavien ymparisto- ja energiaratkaisujen

(cleantech-ratkaisut) edistdmisesta julkisissa hankinnoissa (2013)

VRN: Kaikki Valtion ravitsemusneuvottelukunnan suositukset

VRN: Sy6dédan ja opitaan yhdessa — kouluruokailusuositus FIN

VRN: Sy6daan ja opitaan yhdessa — kouluruokailusuositus SWE

Welfare Quality Networkin: Principles and criteria of good Animal Welfare

WWEF: Suuret yritykset, suuri vastuu— WWF Suomen soijakysely 2012
WWF: WWEF:n Kalaopas
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https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/elintarvikevalvonta/2015/eviran_julkaisuja_4_2016.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/valmistus/elintarvikkeista-annettavat-tiedot/pakkausmerkinnat/elintarvikkeiden-alkuperamerkinnat/
https://www.ruokavirasto.fi/viljelijat/elaintenpito/elainten-laakitseminen/antibioottiresistenssin-seuranta/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikkeiden-alkutuotanto/veden-laatuvaatimukset/
https://www.sask.fi/mita-teemme/ihmisarvoinen-tyo/
https://fingo.fi/ajankohtaista/uutiset/ilo-lapsityovoimaa-on-kolmannes-vahemman-kuin-vuonna-2000/
http://www.siipi.net/index.php/broileriyhdistys/naeinkasvatetaanbroileri
http://sydanliitto.fi/ruokapalvelut
http://sydanliitto.fi/ruokapalvelut
http://ammattilaiset.sydanmerkki.fi/elintarviketeollisuus/tuotteiden_myontamisperusteet
https://www.thl.fi/fi/tutkimus-ja-asiantuntijatyo/hankkeet-ja-ohjelmat/hankinnoista-duunia-handu/itseopiskelumateriaali
https://www.thl.fi/fi/tutkimus-ja-asiantuntijatyo/hankkeet-ja-ohjelmat/hankinnoista-duunia-handu/itseopiskelumateriaali
http://tem.fi/sosiaalisesti-vastuulliset-julkiset-hankinnat
https://tem.fi/yritykset-ja-ihmisoikeudet
http://www.upphandlingsmyndigheten.se/hallbarhet/stall-hallbarhetskrav/livsmedel/
https://julkaisut.valtioneuvosto.fi/handle/10024/162418
https://julkaisut.valtioneuvosto.fi/handle/10024/162418
http://valtioneuvosto.fi/paatokset/paatos?decisionId=0900908f804cfc99
http://valtioneuvosto.fi/paatokset/paatos?decisionId=0900908f804cfc99
https://tem.fi/documents/1410877/2795834/VN%2Bperiaatep%C3%A4%C3%A4t%C3%B6s%2Bkest%C3%A4vien%2Bymp%C3%A4rist%C3%B6-%2Bja%2Benergiaratkaisujen%2Bedist%C3%A4misest%C3%A4%2Bjulkisissa%2Bhankinnoissa/4295c1e9-7ff5-4d14-abd9-3e9806ebab16
https://tem.fi/documents/1410877/2795834/VN%2Bperiaatep%C3%A4%C3%A4t%C3%B6s%2Bkest%C3%A4vien%2Bymp%C3%A4rist%C3%B6-%2Bja%2Benergiaratkaisujen%2Bedist%C3%A4misest%C3%A4%2Bjulkisissa%2Bhankinnoissa/4295c1e9-7ff5-4d14-abd9-3e9806ebab16
https://www.ruokavirasto.fi/teemat/terveytta-edistava-ruokavalio/kuluttaja--ja-ammattilaismateriaali/julkaisut/
http://urn.fi/URN:ISBN:978-952-302-791-6
https://urn.fi/URN:ISBN:978-952-302-812-8
chrome-extension://efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/http:/www.welfarequality.net/media/1084/wq___factsheet_10_07_eng2.pdf
http://www.wwf.fi/soijaraportti2012
https://wwf.fi/kalaopas/

>4 Motiva

LIITE 1 Raaka-aineiden valinta

Ruoka-aineryhma/ ruoka-
aine

Vihannekset,

juurekset, hedelmat ja marjat
Palkokasvit ja
kasviproteiinikomponentit
Sienet

Peruna

Viljaruoat ja -lisakkeet

Leipa

Maito, laktoositon tai
vahalaktoosinen maitojuoma
ja piima

Muut nestemaiset
maitovalmisteet/
hapanmaitovalmisteet
Kasvipohjaiset juomat ja
maitovalmisteiden tavoin
kaytettavat valipala- ja
ruoanvalmistustuotteet

Juusto

Kala*

Broilerija kalkkuna

Punainen liha (nauta, sika,
lammas) ja jauhelihat
Lihavalmisteet ja makkarat

Suositeltavat valinnat

Monipuolisesti sesongin tuotteita sellaisenaan ja kypsennettyina
Palkokasvit (herneet, pavut), muut kasviperaiset proteiinin lahteet
(esim. harkapapu-, herne- ja kaurapohjaiset tuotteet).

Monipuolisestitdysjyvaviljalisdkkeita (ohra, kaura, ruis, viljaseokset,
taysjyvapasta) seka taysjyvapuurot

Monipuolisestivdhemman suolaa sisaltavat (pehmea leipa suolaa enintdan
0,9 g/100 g, ndkkileipa enintdan 1,2 g/100 g) tdysjyvavaihtoehdot (kuitua
vahintaan 6 g/100 g, nakkileipa vahintaan 10 g/100 g). Leipdvalikoimaa
vaihdellaan: perusvalikoiman lisdksi paikallisia tuotteita ja itse leivottuja
sampyloitd yms.

Rasvaton ja D-vitaminoitu tuote.

Suositaan maustamatonta jogurttia, viilid ja rahkaa. Valitaan rasvattomat
ja enintdan 1 % rasvaa sisaltavat seka sokeroimattomat ja vain vahan
lisattya sokeria sisaltavat vaihtoehdot. Sokereita enintaan jogurtissa ja
rahkassa 10 g/100 g ja viilissa enintdan 12 g/100 g

Valitaan taydennettyja (kalsium, D-vitamiini, B12-vitamiini, jodi),
makeuttamattomia kasvijuomia (kaura-, soija- yms.).

Kasvipohjaisissa juomissa rasvaa enintaan 2 %, tyydyttynytta rasvaa
enintdan o,4 % ja sokeria enintaan 5 %.

Kasvipohjaisissa lusikoitavissa tuotteissa rasvaa enintaan 5 %,
tyydyttynyttd rasvaa enintdan 1 % ja sokeria enintdan 10 %.
Kasvispohjaisissa maustetuissa juomissa rasvaa enintdan 3 %,
tyydyttynyttd rasvaa enintdan o,4 % ja sokeria enintaan 6 %.

Vaharasvaiset (enintdan 17 % rasvaa) ja vdhemman suolaa sisaltavat
vaihtoehdot (suolaa enintdan 1,2 g/100 g).

Huom. Kasvipohjaiset juuston kaltaiset valmisteet sisaltavat usein hyvin
runsaasti tyydyttynytta rasvaa.

Kalalajia vaihdellen, suositaan jarvikalaa ja myos silakkaa osana
monipuolista tarjontaa. Suositaan hankinnoissa kestavaa kalataloutta,
ympadristojarjestelmid seka sertifioituja kaloja (mm. WWF/MSC**).
Suositaan vaaleaa siipikarjan lihaa.

Punaista lihaa kdytetddn harvemmin kuin vaaleaa lihaa.

Valitaan vdhemman rasvaa ja suolaa sisaltavat lihavalmisteet
Leikkele- ja ruokamakkarat: Rasvaa enintdan 12 g/ 100 g. Kovaa
rasvaa enintdan 40 % rasvasta. Suolaa enintdan 1,5 g/100 g
Tayslihavalmisteet: Rasvaa enintdan 4 g/100 g. Suolaa enintddn 2,0 g/100 g
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Rasvat Leiparasvat vahintaan 6o % rasvaa sisaltava kasvirasvalevite, jossa
(leiparasva, ruoanvalmistus ja  tyydyttynytta rasvaa on enintaan 30 % rasvasta.
leivonta) Kasvioljyt, juoksevat kasvioljyvalmisteet ja vahintaan 6o % rasvaa

sisaltavat margariinit.

Pahkinat, mantelit ja Kuorruttamattomia, suolaamattomia ja sokeroimattomia tuotteita lajeja
siemenet*** vaihdellen. Kadyttosuositus yhteensa enintdan 30 g/vrk.

* Kalan syontisuositukset: Huomioitava Ruokaviraston antamat ohjeet kalalajien valinnasta ja
kayttotiheydesta nuorille, hedelmallisessa idssa oleville sekd raskaana oleville ja imettaville naisille.

** \WWF:n kalaopas

*** Madrdrajoitus on perusteltua etenkin siksi, ettd pahkinat, mantelit ja siemenet sisdltdvat runsaasti
energiaa korkean rasvapitoisuutensa vuoksi. Jotkut 6ljykasvit (kuten pellava, auringonkukka, kurpitsa,
seesam, hamppu ja chia) keraavat siemeniinsa maaperan raskasmetalleja. Siksi 6ljykasvien siemenia
suositellaan enintaan 2 rkl (15 g) pdivassa. Ruokavirasto: Elintarvikkeiden turvallisen kdyton ohjeet.
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LIITE 2 Kriteerien yhteiskehittaminen 2017

Tammikuussa 2017 Motiva jarjesti tuoteryhmakohtaiset yhteiskehittamistyopajat, joissa kaytiin [api kriteerien ensimmaista
luonnosta. Tydpajojen pohjalta kriteereja jatko tydstettiin. Kriteerit Iahetettiin avoimelle kommenttikierrokselle 6.2.2017.
Kommentointiaikaa oli 24.2.2017 asti.

Kriteerien yhteiskehittamistyopajaan "Viljat ja viljatuotteet, ravintorasvat ja kasvioljyt” 10.1.2017 osallistuivat seuraavat
organisaatiot:

Avena Nordic Grain Oy, EkoCentria, Fazer Leipomot Oy, Hansel Oy, Loviisan kaupunki, Luonnonvarakeskus, MTK Pohjois-Karjalan
hankintatoimi, Raisio, Rovaniemen kaupunki, Ruokatieto Yhdistys ry, Terveyden ja hyvinvoinnin laitos, Vantaan kaupunki, Wihuri
Oy Aarnio.

Kriteerien yhteiskehittamistyopajaan “Kasvikset ja marjat” 10.1.2017 osallistuivat seuraavat organisaatiot: Apetit Ruoka
Oy, EkoCentria Fazer Food Services Oy, Hansel Oy, Julkisten hankintojen neuvontayksikko / Kuntaliitto, Kauppapuutarhaliittory,
Kimmon Vihannes Oy, Luonnonvarakeskus, MTK, Pohjois-Karjalan hankintatoimi, Pohjolan Peruna Oy, Rovaniemen kaupunki,
Ruokatieto Yhdistys ry, Svenska lantbruksproducenternas centralférbund SLCr.f., Turun yliopisto/ Brahea-keskus, Vantaan
kaupunki, Osterbottens svenska producentférbund r.f.

Kriteerien yhteiskehittamistyopajaan “Sianliha ja sianlihatuotteet” 11.1.2017 osallistuivat seuraavat
organisaatiot:

Atria Suomi Oy, EkoCentria, Eldinten hyvinvointikeskus, Eldinten terveys ETT ry, Evira, Fazer Food Services Oy, HKScan Oyj,
Julkisten hankintojen neuvontayksikkd, Luonnonvarakeskus, maa- ja metsatalousministerio, MTK, Pohjois-Karjalan
hankintatoimi, Rovaniemen kaupunki, Ruokatieto ry, Vantaan kaupunki, WWF Suomi.

Kriteerien yhteiskehittamistyopajaan "Siipikarjanliha ja siipikarjanlihatuotteet, muna ja munatuotteet” 11.1.2017
osallistuivat seuraavat organisaatiot:

Atria Suomi Oy, EkoCentria, Elintarviketeollisuusliitto ry, Eldinten hyvinvointikeskus, Eteld-Pohjanmaan sairaanhoitopiirin ky,
Evira, Fazer Food Services Oy, HKScan Oyj, Luonnonvarakeskus, maa- ja metsdtalousministerio, MTK, Rovaniemen kaupunki,
Ruokatieto ry, Suomen Broileryhdistys ry, Suomen Siipikarjaliitto ry, Vantaan kaupunki.

Kriteerien yhteiskehittamistyopajaan “Naudanliha ja naudanlihatuotteet, maito ja maitotuotteet” 12.1.2017 osallistuivat
seuraavat organisaatiot:

Atria Suomi Oy, EkoCentria, Elintarviketeollisuusliitto ry, Eldinten hyvinvointikeskus, Eldinten terveys ETT ry, Evira, HKScan Oyj,
Julkisten hankintojen neuvontayksikkd/Kuntaliitto, Luonnonvarakeskus, maa- ja metsatalousministerio, Maitovaltuuskunta,
Motiva Oy, MTK, Osuuskunta Maitosuomi/ETT ry, PATU palvelutukkurit / Kanta-Hadmeen Tuoretuote Oy, Pihvikarjaliitto, Pohjois-
Karjalan hankintatoimi, Rovaniemen kaupunki, Ruokatieto Yhdistys ry, Terveyden ja hyvinvoinnin laitos, Vantaan kaupunki.

Kriteerien yhteiskehittamistyopajaan “Kala ja kalatuotteet” 13.1.2017 osallistuivat seuraavat organisaatiot: Apetit Ruoka
Oy, Eduskunta, EkoCentria, Eldinten hyvinvointikeskus, Evira, Fazer Food Services Finland, Julkisten hankintojen
neuvontayksikkd/ Kuntaliitto, Kalatalouden Keskusliitto, Luonnonvarakeskus, Motiva Oy, Pohjois- Karjalan hankintatoimi, Pro
Kala, Ruokatieto Yhdistys ry, Suomen Kalankasvattajaliitto ry, Vantaan kaupunki ja WWF Suomi.
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Opas on tarkoitettu julkisen sektorin hankkijoille,
paattdjille, ruokapalvelualan ammattilaisille,
elintarvikesektorin toimijoille seka muille asioista
kiinnostuneille.

Oppaan kriteerit kattavat elainten hyvinvointi- ja
terveyskysymykset, elintarviketurvallisuuden,
ymparistovaikutukset ja sosiaalisen vastuullisuuden.
Oppaan avulla julkinen hankkija voi omien tavoitteidensa
mukaisesti asettaa elintarvikkeille vastuullisuuskriteereita.

Materiaalin [api kaytyasi tiedat:

- Mita vastuullisuus tarkoittaa elintarvikehankinnoissa

- Miten voit hankkia vastuullisesti tuotettuja elintarvikkeita
- Mita eri todentamiskeinoja tarjoajilta voi vaatia.

Motivan hankintapalvelu auttaa julkisia hankkijoita kestaviin
hankintoihin liittyvien kysymysten ratkaisemisessa. Neuvomme
vastuullisuusnakdkohtien priorisoimisessa hankintatoiminnassa
seka niiden huomioimisessa erilaisten tuotteiden ja palveluiden

hankinnoissa.

wwuw.motiva.fi/julkinen_sektori/kestavat_julkiset _hankinnat

Tarvitsetko apua vastuullisiin elintarvikehankintoihin?
Ota yhteytta: hankintapalvelu@motiva.fi

Motiva tarjoaa julkishallinnolle, yrityksille, kunnille ja kuluttajille tietoa,
ratkaisuja ja palveluja, joiden avulla he voivat tehda
resurssitehokkaita, vaikuttavia ja kestavia valintoja.

www.motiva.fi
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